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SEGURIDAD

Precauciones antes de utilizarla para cocinar

Retire todos los elementos del embalaje.

La instalacion y el conexionado eléctrico del aparato deben
encargarse a un especialista autorizado. EIl fabricante no sera
responsable de los dafnos resultantes de un error de
empotramiento o de conexionado.

El aparato sdlo debe utilizarse si esta montado e instalado en un
mueble y una superficie de trabajo homologados y adaptados.

Su utilizacidn va unicamente destinada a los usos domésticos
habituales (preparacion de alimentos), con exclusién de cualquier
otra utilizacion doméstica, comercial o industrial.

Retire todas las etiquetas y autoadhesivos del cristal vitroceramico.
No transforme ni modifique el aparato.

La placa de coccion no debe servir como soporte ni como
superficie de trabajo.

La seguridad soélo esta asegurada si el aparato esta conectado a
una toma de tierra de proteccion conforme a los reglamentos
vigentes.

No utilice alargadoras para la conexion a la red eléctrica.

El aparato no debe utilizarse encima de un lavavajillas o de una
secadora de ropa: los vapores de agua desprendidos podrian
deteriorar la electrénica.

Este aparato no esta previsto para el funcionamiento con un reloj
temporizador externo o un mando a distancia.



Utilizacion del aparato

e Apague siempre los fogones después de utilizarlos.

¢ Vigile constantemente los guisos que utilizan grasas y aceites, ya
que son susceptibles de inflamarse rapidamente.

e Tenga cuidado del riesgo de quemaduras durante y después de la
utilizacion del aparato.

e Los ninos no deben manipular el aparato.

e Asegurese de que ningun cable eléctrico, fijo o movil, del aparato
toca el cristal o el recipiente caliente.

e Los objetos magnetizables (tarjetas de crédito, disquetes
informaticos, calculadoras) no deben estar cerca del aparato en
funcionamiento.

e No coloque ningun objeto metalico, excepto los recipientes a
calentar. En caso de conexion accidental o de calor residual, este
objeto, segun el material, tiene el riesgo de fundirse o de empezar
a arder.

e No cubra nunca el aparato con un trapo o con una hoja de
proteccion. Podria calentarse mucho y encenderse.

e Este aparato electrodoméstico puede ser usado por nifios a partir
de 8 anos e igualmente por personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas o que carezcan falta de
experiencia y conocimiento del producto si se les ha dado la
supervision instruccion adecuada para el uso del mismo de un
modo seguro y entienden de igual manera los peligros que puedan
implicar.

e Los niflos no deben usar éste electrodomeéstico para jugar.

e La limpieza o el uso de éste aparato no debe realizarse por nifos
sin supervision.



Precauciones para no deteriorar el aparato

Las cacerolas con base sin pulir (fundicion no esmaltada,...) o
estropeadas pueden danar la vitroceramica.

La presencia de arena u otros materiales abrasivos puede dafar la
vitroceramica.

Evite dejar caer objetos, aunque sean pequefios, sobre la
vitroceramica.

No dé golpes a los bordes del cristal con las cacerolas.

Asegurese de que la ventilacion del aparato se haga segun las
instrucciones del fabricante.

No coloque ni deje cacerolas vacias sobre |la placa de coccion.
Evite que azucar, materiales sintéticos o papel de aluminio toquen
las zonas calientes. Estas substancias pueden, al enfriarse,
provocar roturas u otras modificaciones en la superficie
vitroceramica: desconecte al aparato y retirelas inmediatamente de
la zona de coccién cuando aun esta caliente (atencion: peligro de
quemaduras).

No almacenar objetos sobre la placa de coccion

No coloque nunca recipientes calientes sobre la zona de los
mandos.

Si hay un cajon situado bajo el aparato empotrado, asegurese que
hay distancia suficiente (2 cm) entre el contenido de este cajon y la
parte inferior del aparato con el fin de asegurar una buena
ventilacion.

No deposite objetos inflamables (por ejemplo sprays) en el cajon
situado bajo la placa de coccion. Las eventuales bandejas para
cubiertos deben ser de material resistente al calor.



Precauciones en caso de fallo del aparato

Si se constata una averia, es necesario desconectar el aparato y
desenchufar la linea de alimentacién eléctrica.

En caso de desconchados o fisuras en la vitroceramica es
imperativo desconectar el aparato de la red eléctrica y avisar al
servicio posventa.

Las reparaciones solo pueden ser realizadas por personal
especializado. En ningun caso abra el aparato usted mismo.
ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apagar el aparato
para evitar la posibilidad de descargas eléctricas.

Otras precauciones

Asegurese siempre de que el recipiente de coccidon esté centrado
en la zona de coccion. El fondo de la cacerola debe cubrir, tanto
como sea posible, la zona de coccidn.

Para usuarios que lleven un marcapasos, el campo magnético
puede influir en su funcionamiento. Le recomendamos se asesore
con el proveedor o el médico.

No utilice recipientes de material sintético o de aluminio: podrian
fundirse sobre los fogones aun calientes.

El deshecho de este aparato requiere un procedimiento especial.
Consulte con su administracion local sobre las posibilidades de
reciclaje.

No apagar nunca con agua un fuego. Apagar la zona de coccion.
Sofocar con cuidado las llamas con una tapa, una tapa extintora u
otro medio similar.

EL USO DE OLLAS INADECUADAS O DE UN CRISTAL
ADAPTADOR PARA INDUCCION ORIGINA LA A
CONCLUSION PREMATURA DE LA GARANTIA.
EL FABRICANTE NO ASUME NINGUNA
RESPONSABILIDAD POR DANOS QUE PUEDAN
PRODUCIRSE EN LA PLACA DE COCINA O EN SU
ENTORNO.




DESCRIPCION DEL APARATO

Caracteristicas técnicas

Modelo 1724-2 1763-2 1767-2
1726-2
Potencia total 7400 W 7400 W 7400 W
Consumo energético para placas EChob™ | 176.8 Wh/kg 176.5 Wh/kg 179.6 Whi/kg
Zona frontal izquierda 240 x 200 mm | 240 x 200 mm | 240 x 200 mm
Diametro minimo @ 100 mm @ 100 mm @ 100 mm
Potencia nominal * 2100 W 2100 W 2100 W
Potencia de refuerzo * 2600 W 2600 W 2600 W
Doble Potencia de refuerzo * 3700 W 3700 W 3700 W
Categoria estandarizada de utensiliosde | C C C
cocina
Consumo energetico ECcw™* 182.2 Whlkg 182.2 Whlkg 182.2 Whlkg
Zona trasera izquierda 240 x 200 mm | 240 x 200 mm | 240 x 200 mm
Didmetro minimo @ 100 mm @ 100 mm @ 100 mm
Potencia nominal * 2100 W 2100 W 2100 W
Potencia de refuerzo * 2600 W 2600 W 2600 W
Doble Potencia de refuerzo * 3700 W 3700 W 3700 W
Categoria estandarizada de utensiliosde |C C C
cocina
Consumo energetico ECcw** 182.2 Wh/kg 182.2 Wh/kg 182.2 Wh/kg
Zona trasera izquierda & 280 mm @210 mm & 230 mm
Diametro minimo @ 145 mm @ 100 mm @110 mm
Potencia nominal * 2100 W 1850 W 2100 W
Potencia de refuerzo * 2600 W 2300 W 2600 W
Doble Potencia de refuerzo * 3700 W 3000 W 3700 W
Categoria estandarizada de utensiliosde | D B B
cocina
Consumo energetico ECcw™* 175.5 Wh/kg 175.4 Wh/kg 167.3 Wh/kg
Zona trasera izquierda @ 230 mm @210 mm & 230 mm
Diametro minimo D110 mm @ 100 mm @ 110 mm
Potencia nominal * 2100 W 1850 W 2100 W
Potencia de refuerzo * 2600 W 2300 W 2600 W
Doble Potencia de refuerzo * 3700 W 3000 W 3700 W
Categoria estandarizada de utensilios de | B A D
cocina
Consumo energetico ECcw™* 167.3 Whl/kg 166 Wh/kg 186.5 Whlkg

* la potencia puede variar en funcion de las dimensiones y de los materiales de las cacerolas.

** calculado segun método de medida (EN 60350-2)




Zona de mandos

Pausa/ Mantener | |Timer[+]y
Re-llamada || caliente -] Seleccionar zona Timer
\
1 v oo o0 o 0
= L I Ly Ly
- - - ©) ©]
[ [
y + - -
Zona de seleccion de potencia On/ Off
“Slider” (Zona trasera)
UTILIZACION DEL APARATO
Indicaciones
Indicacién Designacién Funcién
0 Cero Zona de coccion activada
1...9 Nivel de potencia Eleccién nivel de coccion
U Deteccion de cacerola Falta recipiente o es inadecuado
A Acelerador de calor Coccion automatica
E Mensaje de error Fallo electronico
H Calor residual La zona de coccion aun caliente
P Booster Activada la potencia Booster
ol Doble Booster Activada la potencia Doble Booster
= Mantener caliente La placa mantiene el recipiente a
temperatura constante de42°
= Mantener caliente La placa mantiene el recipiente a
temperatura constante de70°
g Mantener caliente La placa mantiene el recipiente a
temperatura constante de94°
Il Stop&Go La pausa esta activada
M Bridge 2 zonas de coccidén se combinan
Ventilacion

El ventilador de enfriamiento tiene un funcionamiento totalmente automatico. Se pone en marcha a
velocidad baja a partir del momento en que el calor desprendido por el sistema electronico sobrepasa
un cierto umbral. La ventilacién activa su velocidad mas alta cuando la placa de coccién se usa de
forma intensiva. El ventilador reduce su velocidad y se para automaticamente cuando el circuito
electronico esta suficientemente frio.



PUESTA EN MARCHA Y USO DEL APARATO

Antes de la primera utilizacion

Limpie el aparato con un trapo humedo y séquelo. No utilice detergente ya que podria provocar una
coloraciéon azulada en las superficies vitrificadas.

Principio de la induccién

Debajo de cada placa de coccién hay una bobina de induccién. Cuando ésta esta conectada, produce
un campo electromagnético variable el cual produce a su vez corrientes inducidas en el fondo
ferromagnético del recipiente. De ello resulta un calentamiento del recipiente colocado sobre la zona
de calentamiento.

Como es logico, el recipiente debe ser adecuado:

e Se recomiendan todos los recipientes metalicos ferro-magnéticos (a verificar eventualmente
con un pequeno iman) tales como: cazuelas de fundicién, sartenes de hierro negro, cacerolas
metdlicas esmaltadas, en acero inoxidable con base ferro-magnética...

¢ Quedan excluidos los recipientes de cobre, inoxidable, aluminio, cristal, madera, ceramica,
gres, barro cocido, inoxidable no ferro-magnético...

La zona de coccién por induccién tiene automaticamente en cuenta el tamafno del recipiente utilizado.
Con un diametro demasiado pequefio, el recipiente no funciona. Este diametro varia en funcion del
diametro de la zona de coccion.

Cuando el recipiente no es adecuado para la placa de coccién, queda encendido el simbolo (U).

Teclas tactiles

Su aparato esta provisto de teclas tactiles que permiten controlar las distintas funciones. Un pequefio
roce con la tecla activa su funcionamiento. Esta activacion queda confirmada por un piloto, un
indicador y/o por una sefial sonora.

No toque una tecla mas de una vez.
Zona de seleccion de potencia “SLIDER” y ajuste de minutero

Para la seleccion de potencia con el slider deslizar el dedo sobre la zona “SLIDER”.
Se beneficia de un acceso directo apoyando el dedo directamente en el nivel deseado.

Zona de seleccion de potencia
“SLIDER“ y ajuste de minutero

“SLIDER* Acceso directo




Puesta en marcha

e Conectar / Apagar la placa de coccion:

Accién Zona de mandos Indicador
Conectar pulsar[0/l]2s. [ 0] parpadear
Apagar pulsar[0/1] 2 s. ninguno o [H ]

e Conectar / Apagar una zona de calentamiento:

Accién Zona de mandos Indicador
Aumentar la potencia Deslizarse por la GUIA DESLIZANTE [1]1a[P]
Desconectar Deslizarse por la GUIA DESLIZANTE

hasta 0 [0]Jo[H]

Si no se realiza ningun ajuste en el plazo de 20 segundos, el sistema vuelve a la posicion de espera.
Deteccion del recipiente

La deteccion del recipiente asegura una seguridad perfecta. La induccién no funciona:

e Cuando no hay recipiente sobre la zona de cocciéon o cuando este recipiente no es adecuado
para la induccion. En este caso es imposible aumentar la potencia y aparece el simbolo [U ] en
el indicador. La [ U ] desaparece cuando se coloca una cacerola en la zona de coccion.

e Sien el curso de la coccidn se retira el recipiente de la zona de coccidn, el funcionamiento se
interrumpe. Aparece el simbolo [ U ] en el indicador. La [ U ] desaparece cuando se coloca de
nuevo el recipiente en la zona de coccién. La coccidn se reemprende en el nivel de potencia
seleccionado anteriormente.

Después la utilizacion de la placa, es necesario apagar la zona de coccién. No dejan activa la
deteccién de la cacerola.

Indicador de calor residual

Después de apagar las zonas de coccién o de apagar por completo la placa, las zonas de coccion
estan aun calientes lo que se indica con el simbolo [ H ]

El simbolo [ H ] se apaga cuando las zonas de coccion se pueden tocar sin peligro.

Mientras los testigos de calor residual estén encendidos, no toque las zonas de coccion ni ponga
encima ningun objeto sensible al calor jPeligro de quemadura y de incendio!

Funcion Power

Todas las zonas estan provistas de una funciéon power y una funciéon de potencia doble, esto es, de
una amplificacién de potencia. La funcién power se visualiza con [ P ]. La funcidon super power se
visualiza parpadeando [ 1 r'n'] con[P].

Si estan conectadas, dichas zonas de coccién trabajan durante 10 minutos. Esa alta potencia esta
concebida p. ej. para que pueda calentar rapidamente grandes cantidades de agua, como para cocer
agua de fideos.

o Conectar/ desconectar power:

Accionamiento Panel de control Indicacién
Conectar power Deslizarse por la guia deslizante hasta el final

o presionar al final [P]
Desconectar power Deslizarse por la GUIA DESLIZANTE [9]a[0]
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e Conectar/ desconectar super power:

Accionamiento Panel de control

Conectar power
hasta el final
o presionar al final
Conectar super power Presionar al final
Desconectar super power
Desconectar power
e Gestién de la energia:

Deslizarse por la GUIA DESLIZANTE

Deslizarse por la GU[A DESLIZANTE
Deslizarse por la GUIA DESLIZANTE

Indicacion
[P]

[ Hparpadea
con[P]

[Pla[0]

[9]a[0]

Si los niveles de potencia seleccionados para ambas zonas superan la cantidad maxima disponible de
la energia, la funcién de administracion de energia reducira automaticamente la potencia de una de
estas zonas. El display de esta zona primero parpadea y después el nivel se reduce automaticamente

a la posicién adecuada mas alta que permita la placa.

Zona de potencia seleccionada

La otra zona de potencia: (P. ejemplo: power level 9)

[P ]is en el display

Funciéon Temporizador

[9]sereduce a[ 8]y parpadea

Con el reloj programador integrado, en las cuatro zonas de coccién puede ajustarse una duracién de 1

a 1H59 minutos. Cada zona de coccion puede tener un ajuste distinto.

e Configuracion y modificacion del tiempo de coccién:
Accién Panel de control

Selecciona una zona Presiona la zona
Selecciona el nivel de potencia Desliza el “SLIDER®
Selecciona Timer Presionatecla[ ® ]
Reducir el tiempo Presiona [ -] en timer
Aumentar el tiempo Presiona [ + ] en timer

Después de unos segundos [ © ] display para de parpadear.
Confirmamos el tiempo y el timer empieza.

e Parar el tiempo de coccidn:

Accién Panel de control
Selecciona Timer Presionatecla[ ® ]
Parar el tiempo Presiona tecla[ -] en el timer

Display

[0]
[1]hasta[P]
Timer display on
[60]a59,58..

El tiempo aumenta

Display
Timer display on
[000 ]

Si necesitas activar diferentes timers para diferentes zonas, repetir el proceso.

e Funcion Egqg timer:

Egg timer es una funcidon independiente. Se detiene tan pronto como se inicia una zona de
calentamiento. Si el Egg timer esta encendido y la placa esta apagada, el temporizador continia hasta

que se acabe el tiempo.

Accion Panel de control

Presiona display [ D ]2 s.
Presiona [ 000 ]

Presiona tecla[ -] en el timer
Presiona tecla [ + ] en el timer

Activa la placa
Selecciona Timer
Reduce tiempo
Aumenta tiempo

Después de unos segundos, el [ min ] en el display para de parpadear.
El tiempo se confirma y el timer empieza.

11
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[000]
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Tiempo aumenta



e Parada automatica al final del tiempo de coccion:

Tan pronto como finaliza el tiempo de coccidn seleccionado, el temporizador aparece parpadeando
[000] y suena un sonido.
Para detener el sonido y el parpadeo, presiona a la vez las teclas [-] y [+].

Coccion automatica

Todas las zonas de coccidn estan equipadas con un dispositivo de coccién automatica. La zona de
coccion comienza a maxima potencia durante un tiempo determinado, y luego reduce
automaticamente su potencia en el nivel preseleccionado.

¢ Puesta en marcha:

Accién Panel de control Display
Selecciona el nivel de potencia indica en “SLIDER*a [7 ] [ 7] parpadea con[A]
(por ejemplo « 7 ») permanece 3s
Poder Cocina automatica
seleccionado tiempo (Min: Sec)
1 0:40
2 1:12
3 2:00
4 2:56
5 4:16
6 7:12
7 2:00
8 3:12
9 --

¢ Desconectar la coccion automatica:

Accidén Panel de control Display
Selecciona el nivel de potencia indica en “SLIDER" [0]to[9]

Funcion Stop&Go

Esta funcién detiene temporalmente toda la actividad de coccién que haya en la placa y permite
continuar cuando se decida con los mismo ajustes que teniamos antes de pararla.

¢ Iniciar/Detener funcién pausa:

Accion Panel de control Display
Iniciar pausa Presiona [l ] 2s [ 1l ] se enciende
Parar pausa Presiona [l ] 2s recuperamos configuracion
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Funcion Re-llamada

Después de apagar la placa ( 0, ), s posible recuperar las ultimas configuraciones.

etapas de coccion de todas las zonas de coccion (Power)

minutos y segundos de temporizadores relacionados con la zona de coccién programada
Funcién Mantener caliente

Coccién automatica

El procedimiento de re-llamada es el siguiente:

e Presiona[©]2s.
o Luego presiona [ Il ] antes de que la luz deje de parpadear.
Las configuraciones previas estan otra vez activas.

Funcion “Mantener caliente”

Esta funcién permite alcanzar y mantener automaticamente a la temperatura de 42, 70 o0 94 °C.
Esto evitara que los liquidos se desborden y quemen rapidamente en el fondo de la sartén.

e Ajustar para iniciar la funcion « Mantener caliente »:

Accion Panel de control Display
42°C ajustar Presiona 1 vez [ & ] [Uly[=-1]
70°C ajustar Presiona 2 veces | = ] [Uly[=Z]
94°C ajustar Presiona 3 veces | - ] [Uly[=]
Para pararlo Mueve el “SLIDER* [0]to[9]
o presiona la tecla
[Mantener caliente] hasta [ 0 ] [0]

El tiempo maximo para la funcion Mantener caliente es de 2 horas.

Funcion puente o puente automatico

Esta funcién permite el uso de 2 zonas de coccién al mismo tiempo con las mismas caracteristicas
como una sola zona de coccion. Con esta funcidn, la funcion Power esta permitida en las zonas
izquierda y central.

Accién Panel de control Display
Activa la placa Presiona [ ® 12s. [0]
Activa el puente Coloque una bandeja en una de las

dos zonas que se puentearan y
presione simultaneamente las teclas

de seleccién correspondientes [0]VI n]

o}

pon la sartén rectangular en 2 zonas [n] parpadea

y presiona en el 2 “SLIDER” [n]
Aumentar potencia puente Desliza el “SLIDER"

Subiendo la potencia [1]1a[9]
Detener el puente Presiona a la vez

las 2 zonas de coccién [0]
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Bloqueo del panel de control

Para evitar la modificacién del ajuste de las zonas de coccion, en particular durante la limpieza, el
panel de control puede bloquearse (con excepcién de la tecla de encendido / apagado [ 0/ ]).

Accidén Panel de control Display
Activa la placa Presiona [ ® ]12s. [0]
Bloquear la placa Presionar 3s la tecla OFF [L]

y luego presione "slider" que se
desliza de izquierda a derecha
Desbloquear la placa Presionar 3s la tecla OFF [0]a[H]
y luego presione "slider" que se
desliza de izquierda a derecha

14



CONSEJOS DE COCCION

Calidad de las cacerolas

Materiales adecuados: acero, acero esmaltado, fundicién, inoxidable con fondo ferro-magnético,
aluminio con fondo ferro-magnético

Materiales no adecuados: aluminio e inoxidable con fondo no ferro-magnético, cobre, latén, vidrio,
ceramica, porcelana

Los fabricantes especifican si sus productos son compatibles con la induccion.

Para verificar si las cacerolas son compatibles:
e Ponga un poco de agua en una cacerola colocada sobre una zona de coccion por induccion
regulada a nivel [ 9 ]. Este agua debe calentarse en algunos segundos.
e Ponga un iman sobre el fondo externo de la cacerola; debe quedarse pegado.

Algunas cacerolas pueden hacer ruido al colocarlas sobre una zona de coccién por induccion. Estos
ruidos no representan en ningun caso un defecto en el aparato ni tienen influencia en su
funcionamiento.

Dimension de las cacerolas

Las zonas de cocciéon se adaptan automaticamente a la dimension del fondo de la cacerola, hasta un
cierto limite. Por ello, el fondo de esta cacerola debe tener un diametro minimo en funcién del
didmetro de la zona de coccion correspondiente.

Para obtener el maximo rendimiento de la placa de coccién, coloque la cacerola bien centrada en la
zona de coccién.
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Ejemplos de ajuste de las potencias de coccién

(los siguientes valores son indicativos)

1a2 Hacer fundir Salsas, mantequilla, chocolate, gelatina
Recalentar Platos precocinados
2a3 Inflar Arroz, puddings y platos cocinados
Descongelar Legumbres, pescados, productos congelados
3a4 Vapor Legumbres, pescados, carne
4ab Agua Patatas hervidas, sopas, pastas
Legumbres frescas
6a7 Cocer a fuego suave Carnes, higado, huevos, salchichas
Goulasch, filetes rellenos, callos
7a8 Cocer, Freir Patatas, bufuelos, tortas
9 Freir, llevar a ebullicién Filetes, tortillas, agua
I Freir, Llevar a ebullicion cantidades importantes de
Py i1 Llevar a ebullicion a
gua

CONSERVACION Y LIMPIEZA

Es necesario apagar completamente el aparato para limpiarlo.
Deje enfriar el aparato, ya que hay riesgo de quemaduras.

Limpie los restos de coccion con agua a la que haya afnadido un producto lavavaijillas o un
producto comercial aconsejado para vitroceramica.

No utilice productos de limpieza abrasivos que podrian dafar el aparato.

Seque el aparato con un trapo limpio.

Retire inmediatamente el azucar o materiales que contengan azucar.

No utilice en ningun caso aparatos "a vapor" o "a presién".

No utilice objetos que comporten riesgo de rayar la vitroceramica (como estropajos abrasivos o
puntas de cuchillo...).

QUE HACER EN CASO DE PROBLEMA

La placa de coccidn o las zonas de coccidon no se encienden:

La placa esta mal conectada a la red eléctrica

El fusible de proteccion ha saltado

Verifigue que no esté activado el bloqueo

Las teclas tactiles estan cubiertas de agua o de grasa
Hay un objeto encima de las teclas tactiles

El simbolo [ U ] se enciende:

No hay cacerola en la zona de coccién
El recipiente utilizado no es compatible con la induccion
El diametro del fondo de la cacerola es demasiado pequefio respecto a la zona de coccidn

El simbolo [ E ] se enciende:

Hay un fallo en el sistema electrénico
Desconecte y vuelva a conectar el aparato

16



Una de las zonas o el conjunto de la placa de coccidon se desconecta:

Ha saltado la desconexion de seguridad

Esta se acciona en caso que haya olvidado de apagar una de las zonas de calentamiento

Se conecta igualmente cuando una o varias teclas tactiles estan tapadas

Una de las cacerolas esta vacia y su fondo se ha sobrecalentado

La placa dispone igualmente de un dispositivo de reduccién automatica del nivel de potencia y
de corte automatico en caso de sobrecalentamiento

La ventilaciéon contintua funcionando después de parar la placa:

e Esto no es un fallo, el ventilador continta protegiendo la electrénica del aparato
e La ventilacion se parara automaticamente

El mando de coccién automatica no se conecta:

e La zona de coccién esta aun caliente [ H ]
e Esta conectado el nivel maximo de coccién [ 9 ]

El panel de control indica [ U ]:

o Referirse al capitulo “Mantener caliente”
El panel de control indica [ Il ]:

e Referirse al capitulo “Pausa”

El simbolo [ :-'] o [ Er03 ] aparece en la pantalla:

e + Un objeto o liquido cubre las teclas de control. El simbolo desaparece cuando la llave de
libertad o limpiar

El simbolo [ E2 ] aparece en la pantalla:

e La placa se ha sobrecalentado, deje que se enfrie y vuelva a ponerla en marcha.

El simbolo [ E8 ] aparece en la pantalla:

e Entrada de aire al ventilador obstruida, Libérela.
El simbolo [ U400 ] aparece en la pantalla:

e El aparato esta mal conectado a la red. Compruebe la conexidén y vuelva a poner en marcha la
placa.

El simbolo [ Er47 ] aparece en la pantalla:

o El aparato esta mal conectado a la red. Compruebe la conexidén y vuelva a poner en marcha la
placa.

Si uno de los simbolos anteriores persiste, llame al servicio técnico.

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

e Los materiales de embalaje son ecoldgicos y reciclables
e Los aparatos electrénicos estan formados por materiales reciclables y a veces de materiales
nocivos para el medio ambiente, pero necesarios para el buen funcionamiento y la seguridad
del aparato

e No tirar nunca su aparato con los residuos domésticos

« Llame al servicio de retirada de electrodomésticos o
déjelo en los lugares de depdsito establecidos por su
municipio y adaptados al reciclaje de los aparatos
electrodomésticos
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INSTRUCCIONES DE INSTALACION

El montaje es competencia exclusiva de especialistas.

El usuario esta obligado a respetar la legislacién y las normas en vigor en su pais de residencia.

Colocacidn de la junta de estanqueidad
La junta adhesiva suministrada con el aparato permite evitar cualquier filtracion en el mueble.
Su colocacién debe efectuarse con gran cuidado segun el croquis adjunto.

Pegar la junta (2) sobre el reborde de la placa,
a 2 mm del borde exterior, después de haber
quitado la lamina de proteccion (3).

2mm

Encaje:
o La abertura en la superficie de trabajo sera, segin el modelo, de:
Tamanho de corte Montagem embutida Tamanho do vidro
Type Larg. Prof. Larg. Prof. Raio Larg. Prof. Espessura
1724-2 750 490 804 524 7 800 520 4
1726-2 750 490 804 524 7 800 520 4
1763-2 560 490 654 524 7 650 520 4
1767-2 980 350 1004 404 7 1000 400 4

e La distancia entre la placa de coccion y la pared debe ser de 50 mm. como minimo.
La placa de coccién es un aparato perteneciente a la clase de proteccion "Y". Cuando se
empotre, en la parte posterior y en uno de los lados puede haber una pared o un armario alto.
Pero en el otro lado no debe haber ningiin mueble ni aparato que sea mas alto que la
superficie de coccion
Las placas y revestimientos de las superficies de trabajo deben ser de materiales resistentes al
calor (100°C)
Las juntas de los bordes de la pared deben ser termo-resistentes
Los materiales de las superficies de trabajo pueden hincharse en contacto con la humedad.
Para los cantos del corte, aplique un barniz o una cola especial.
No instale la placa encima de un horno sin ventilacion ni de un lavavajillas
Asegure un _espacio de 20 mm entre el fondo de la caja del aparato y la pared para asegurar
una buena circulacién de aire para la refrigeraciéon _L
de la electronica l

. » . » 5 /I [
Si hay un cajon debajo de la superficie de coccion, T ] — gyt
evite guardar en él objetos inflamables (por ejemplo: . mﬂ .
sprays) y objetos que no resistan el calor -T_
La distancia de seguridad entre la placa de coccion y ] T
la campana de aspiracién situada encima debe 220 mm— e
respetar las indicaciones del fabricante de Ila
campana. En caso de falta de instrucciones, respete T
una distancia minima de 760 mm.
Proporcione una abertura de ventilacion justo debajo
de la encimera de 3 mm en un ancho de 600 mm T

para una refrigeracion suficiente de la placa. ] J_L J_L /
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El cable de conexion no debe estar sometido, después de la colocacion, a ninguna tension
mecanica, como la causada por un cajén

ADVERTENCIA: Use solo protectores de las placas fabricados por el fabricante del
electrodoméstico de coccién o en su defecto los que el mismo indique en su manual de uso y
que sean compatibles con los protectores incorporados en el aparato electrodoméstico. El uso
de protecciones inadecuadas puede causar accidentes.

CONEXION ELECTRICA

La instalacion de este aparato y su conexion a la red eléctrica s6lo deben confiarse a un
electricista que esté al dia de las prescripciones reglamentarias.

La proteccion contra las piezas bajo tensién eléctrica debe asegurarse después del montaje.
Los datos necesarios para la conexion se encuentran en la placa de caracteristicas y en la
placa de conexion situadas debajo del aparato.

Este aparato debe poderse aislar del sector por medio de un dispositivo de seccionamiento
omnipolar. Cuando esté abierto (desconectado) debe asegurarse una separacién de 3 mm.

El circuito eléctrico debe estar separado de la red por dispositivos adecuados, por ejemplo
disyuntores, fusibles, interruptores diferenciales y contactores.

Si el aparato no esta provisto de una fiche accesible, otros medios de desconexion deben
incorporarse a la instalacion fija segun las reglamentaciones de la instalacién.

El cable de alimentacién debe colocarse de manera que no toca las partes calientes de la placa
de coccion.

Atencion!

Este aparato esta disefiado soélo para una alimentacion de 230 V~ 50/60 Hz

Conecte siempre la toma de tierra de proteccion.

Siga el esquema de conexion.

La caja de conexién se encuentra debajo de la placa de coccion. Para abrir la tapa, utilice un
destornillador medio. Coléquelo en las 2 ranuras situadas en la parte anterior de las 2 flechas.

CONEXION EL APARATO 1724-2 — 1726-2 — 1763-2 :

Red conexion Cable

Diametro Calibre de
del cable proteccion

HO5VV-F

~ 2 *
230 V~ 50/60 Hz 1 fase +N 3x2,5mm H 05 RR - F 25 A
HO5VW -F
~ 2 *
400 V~ 50/60Hz 2 fasen + N 4x1,5mm HO05RR - F 16 A

* calculado con el coeficiente de simultaneidad segun la norma EN 60 335-2-6

929009,  9R9OPP,,
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CONEXION EL APARATO 1767-2 :

Red conexion Diametro Cable Esquet_‘na de Calibre de proteccion
del cable conexiones
Hosw-r | POOQOP
i~ 2 *
230 V~ 50/60 Hz 1 fase +N 3 x4 mm HO5RR - F H \ o 1P+N 40 A
1w | 9QOPO0
~ 2 *
400 V~ 50/60Hz 2fasen+N | 4x25mm HO5RR-F | L 1L 1 2P+N 25A
* calculado con el coeficiente de simultaneidad segun la norma EN 60 335-2-6
Grey  Black 230 Blue Brovg:een/\(eucw Grey Black Blue Brovcv;r:een/ve"ow
= | | | : 230V , | |
L1«—230V N £ L1 N =

Atencion! Introduzca bien los cables y apriete bien los tornillos.

No somos responsables de ningun incidente debido a una conexién incorrecta o que pudiere
ocurrir a causa del uso de un aparato no conectado a tierra o equipado con una tierra

defectuosa.
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SICUREZZA

Precauzioni prima del primo utilizzo

Sballare eliminando tutti i materiali di imballo.

L’installazione e connessione dell’'apparecchio devono essere
effettuate da personale specializzato. Il fabbricante declina ogni
responsabilita civile e penale per danni causati da installazione e/o
connessione non realizzate a regola d’arte. Per essere utilizzato,
I'apparecchio deve essere correttamente installato in una cucina e
su una superficie di lavoro idonea.

Per essere utilizzato, I'apparecchio deve essere correttamente
installato in una cucina e su una superficie di lavoro idonea
attenendosi naturalmente alle disposizioni di sicurezza vigenti in
materia.

Questo elettrodomestico & progettato esclusivamente per la cottura
di cibo, con l'espressa esclusione di ogni altro uso domestico,
commerciale o industriale.

Rimuovere tutte le etichette adesive dal vetro.

Non apportare alcuna modifica o alterazione all’apparecchio.

La superficie in vetro dell’apparecchio non pud essere utilizzata
come zona di appoggio o di lavoro.

L’apparecchio deve essere opportunamente messo a terra e
collegato alla rete elettrica secondo la normativa in vigore
localmente.

Non usare nessuna prolunga elettrica per collegare il cavo di
alimentazione.

L’apparecchio non puo essere utilizzato sopra una lavastoviglie o
una asciugatrice: il vapore potrebbe danneggiare i components
elettronici dell’apparecchio.

Questo apparecchio non & da utilizzare con un timer esterno o un
telecomando separato.
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Istruzioni di sicurezza

La parte elettronica (relais) puo provocare durante I‘esercizio rumori
udibili di attivazione. Pud essere percepibile anche la ventola di
raffreddamento. La ventola di raffreddamento pud continuare a
girare anche dopo la fine del processo di cottura per raffreddare i
componenti elettronici. Cido non significa che il piano ad induzione
sia difettoso o che funzioni in modo anomalo e il piano di cottura
funziona senza problemi.

Spegnere le zone di cottura dopo l'uso.

Grassi ed olii surriscaldati prendono facilmente fuoco. Controllare le
cotture che utilizzano grasso o olio: potrebbero incendiarsi con
facilita.

Le zone di cottura si riscaldano durante la cottura. Fare attenzione
a non ustionarsi durante o dopo l'uso dell’apparecchio.

Verificare che nessun cablaggio di apparecchi fissi o mobili venga
in contatto con il vetro dell’apparecchio o con pentole bollenti.

Gli oggetti magnetici (carte di credito, floppy discs, calcolatrici) non
devono essere piazzati vicino all’apparecchio quando questo e
acceso. Questi oggetti potrebbero danneggiarsi.

Gli oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai e coperchi non
devono essere piazzati sullapparecchio perché potrebbero
diventare incandescenti.

Gli oggetti metallici quali cucchiai e coperchi non devono essere
piazzati sullapparecchio ad induzione perché potrebbero diventare
incandescenti.

Non coprire mai l'apparecchio con un panno o telo protettivo,
perché potrebbe surriscaldarsi e bruciare.

Questo apparecchio pud essere usato da bambini con una eta
minima di otto anni e da persone le cui capacita fisiche, sensoriali o
mentali sono ridotte, o le cui esperienze e conoscenze sono
inadatte, unicamente se sotto sorveglianza e dietro formazione
sulluso dell’apparecchio, in condizioni di sicurezza e dopo essere
state informate sui rischi in cui potrebbero incorrere.

| bambini non devono giocare con 'apparecchio.
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La pulizia e la manutenzione non possono essere affidate a
bambini senza la sorveglianza di un adulto.

Precauzioni onde non danneggiare I’apparecchio

Pentole con fondo graffiato o danneggiato possono danneggiare il
vetro ceramico. Le pentole potrebbero graffiare la superficie in
vetroceramica.

Sabbia o altre sostanze abrasive possono danneggiare il vetro
ceramico.

Il vetro ceramico non & sensibile agli shock termici ed € molto
resistente, non é tuttavia infrangibile. Evitare di far cadere oggetti,
anche piccoli, sul vetro ceramico.

Non colpire i bordi del vetro con le pentole.

Non mettere o lasciare pentole vuote sul vetro ceramico.

Lo zucchero, i materiali sintetici e i fogli di alluminio non devono
venire a contatto con le zone riscaldante, perché possono causare
rotture o altre alterazioni del vetro ceramico durante Il
raffreddamento. Nel caso, accendere immediatamente
'apparecchio e rimuovere loggetto dalla zona di cottura,
prendendo le opportune precauzioni per non ustionarsi.

Pericolo di incendio! Non appoggiare alcun oggetto sul piano di
cottura.

Non piazzare mai un contenitore bollente sul pannello di controllo.
L'elettronica sotto il vetro potrebbe danneggiarsi.

Se sotto il piano cottura incassato c’€ un cassetto, assicurarsi che
lo spazio tra il contenuto dello stesso e la parte inferiore
dell’apparecchio sia sufficiente (almeno 2 cm) per evitare contatti
accidentali.

Non mettere mai oggetti infiammabili (ad es. spray) nel cassetto
situato sotto I'apparecchio. Gli eventuali contenitori per posate posti
in cassetti sotto 'apparecchio devono essere resistenti al calore.
Non riscaldare contenitori chiusi (per es. barattoli di conserve) sulle
zone cottura. A causa della conseguente sovrappressione i
contenitori e/o i barattoli possono scoppiare, e sussiste il pericolo di
lesioni!

24



Precauzioni in caso di malfunzionamento dell’apparecchio

e Se si nota un difetto di funzionamento, spegnere I'apparecchio e
disconnetterlo dalla rete elettrica.

e Se il vetro ceramico €& rotto o crepato: disconnettere
immediatamente [I'apparecchio dalla rete elettrica, svitando e
rimuovendo il fusibile e chiamare I'assistenza tecnica.

e Qualsiasi riparazione deve essere compiuta esclusivamente da
personale qualificato.

e ATTENZIONE! Se la superficie del vetro & crepata o rotta,
spegnere immediatamente l'apparecchio per evitare il rischio di
scosse elettriche.

Altre precauzioni

e Assicurarsi che la pentola o padella sia sempre centrata sulla zona
di cottura. Il fondo dell’'utensile deve coprire il piu possibile la zona
di cottura.

e Per (gli \utilizzatori di pace-makers: il campo magnetico
dell’apparecchio potrebbe influenzare il funzionamento del pace-
maker. Si raccomanda di richiedere preventivamente informazioni
al venditore dell’apparecchio e/o al medico curante.

e Non utilizzare contenitori di alluminio o di materiali sintetici!
Potrebbero fondere se appoggiati alle zone accese o ancora calde
dopo l'uso.

e Non utilizzare mai acqua per spegnere il fuoco. Disattivare la zona
di cottura. Soffocare le fiamme con un coperchio, una coperta
ignifuga o qualcosa di simile.

L’UTILIZZO DI PENTOLE NON IDONEE OPPURE DI
A ACCESSORI RIMUOVIBILI POSTI TRA LA PENTOLA E A
LA PIASTRA PER RISCALDARE PENTOLE NON
IDONEE ALL'INDUZIONE FA DECADERE LA
GARANZIA.

IL COSTRUTTORE NON PUO ESSERE CONSIDERATO
RESPONSABILE PER QUALSIASI DANNO AL PIANO
DI COTTURA O DANNI CORRELATI.
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DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO

Dati tecnici

Typo 1724-2 1763-2 1767-2
1726-2

Potenza totale 7400 W 7400 W 7400 W
Consumo di energia del piano 176.8 Wh/kg 176.5 Wh/kg 179.6 Wh/kg
cottura EChop™*
Zona di cottura 240 x 200 mm 240 x 200 mm 240 x 200 mm
Identificazione minimo @ 100 mm @ 100 mm @ 100 mm
Potenza nominale * 2100 W 2100 W 2100 W
Potenza booster * 2600 W 2600 W 2600 W
Potenza doppio booster* 3700 W 3700 W 3700 W
Categoria standard di pentola ** | C C C
Consumo di energia ECcw** 182.2 Whkg 182.2 Wh/kg 182.2 Whlkg
Zona di cottura 240 x 200 mm 240 x 200 mm 240 x 200 mm
Identificazione minimo @ 100 mm @ 100 mm @ 100 mm
Potenza nominale * 2100 W 2100 W 2100 W
Potenza booster * 2600 W 2600 W 2600 W
Potenza doppio booster* 3700 W 3700 W 3700 W
Categoria standard di pentola ** | C C C
Consumo di energia ECcw™* 182.2 Wh/kg 182.2 Wh/kg 182.2 Whl/kg
Zona di cottura @ 280 mm @210 mm @ 230 mm
Identificazione minimo @ 145 mm @ 100 mm @110 mm
Potenza nominale * 2100 W 1850 W 2100 W
Potenza booster * 2600 W 2300 W 2600 W
Potenza doppio booster* 3700 W 3000 W 3700 W
Categoria standard di pentola ** D B B
Consumo di energia ECcw™* 175.5 Wh/kg 175.4 Wh/kg 167.3 Wh/kg
Zona di cottura @ 230 mm @210 mm @ 230 mm
Identificazione minimo @110 mm @ 100 mm @ 110 mm
Potenza nominale * 2100 W 1850 W 2100 W
Potenza booster * 2600 W 2300 W 2600 W
Potenza doppio booster* 3700 W 3000 W 3700 W
Categoria standard di pentola ** | B A D
Consumo di energia ECcw** 167.3 Wh/kg 166 Wh/kg 186.5 Whlkg

* La Potenza dichiarata pud cambiare a seconda delle dimensioni e del material della pentola.
** metodo di misura delle prestazioni secondo la norma (EN60350-2)
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Pannello di controllo

Tasto Tasto Tasto timer :
Pausa/Richiama | | Scaldavivande| | [+]e[-] Tasto selezione zona| | Tasto timer
l \ N+ o+ o+ o to
1 x [ [ |
- | A A | L L
- - - (©) (©)
o v+ v . I L @ l’:l' l’_.l'
—~ T

“Slider” per regolazione potenza zona
selezionata (zona posteriore)

USO DELL’APPARECCHIO

Tasto On / Off

Indicazioni

Indicazione Definizione Descrizione

0 Zero zona di cottura attivata

1...9 gradazioni impostazione livello potenza

U recipiente non rilevato manca recipiente o non adatto

A cottura iniziale automatica potenza massima + cottura preliminare
E indicazione guasto anomalia dei dispositivi elettronici

H calore residuo la zona di cottura &€ ancora calda

P booster funzione booster attivata

-
-

-
-

doppio booster
mantenere al caldo

mantenere al caldo
mantenere al caldo

Pausa

Ventilazione

doppio booster attivato

le pietanze vengono mantenute
al caldo a 42°C

le pietanze vengono mantenute
al caldoa 70 °C

le pietanze vengono mantenute
al caldo a 94°C

il piano di cottura € in pausa

La ventola si attiva automaticamente. Si avvia a bassa velocita appena i valori dei dispositivi elettronici
superano una determinata soglia. Quando il piano ad induzione viene usato intensamente, la ventola
funziona ad alta velocita. La ventola funziona piu lentamente appena i dispositivi elettronici si sono
sufficientemente raffreddati.
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PRIMA ACCENSIONE E UTILIZZO DELL’APPARECCHIO

Prima del primo utilizzo

Pulire 'apparecchio con uno straccio umido, indi asciugarlo accuratamente. Non utilizzare detergenti
che possano causare colorazioni anomale del vetro.

Principio dell’induzione

Sotto ogni piastra riscaldante si trova un magnete induttore. Quanto viene attivato, questo produce un
campo elettromagnetico che genera una corrente induttiva nel fondo ferromagnetico della pentola. Il
risultato € il riscaldamento della pentola posizionata sulla piastra.

Naturalmente, la pentola deve essere adatta:

e Tutte le pentole in materiale ferromagnetico sono consigliate (verificare utilizzando una
calamita): pentole in ghisa, acciaio, smaltate e di acciaio inossidabile con fondo
ferromagnetico...

e Da escludere: pentole in rame, acciaio inossidabile senza fondo ferromagnetico, alluminio,
vetro, legno, ceramica, terracotta...

La piastra a induzione si adatta automaticamente alla dimensione della pentola: se il diametro di
quest’ultima & troppo piccolo tuttavia, la piastra non funziona. Il diametro minimo varia in funzione del
diametro della piastra.

Se la pentola non € adatta al piano di cottura a induzione, il display mostrera la lettera [ U ].

Le funzioni dei sensori

Il piano di cottura viene comandato con sensori che reagiscono sfiorando il vetro col dito. Se si
sfiorano i sensori per un secondo circa, le funzioni selezionate si attivano. Ogni reazione dei sensori
viene confermata da un segnale acustico e/o visivo.

Per gli usi convenzionali, sfiorare un sensore alla volta.

"SLIDER" per la zona selezionata

Per selezionare la potenza con lo "SLIDER" basta spostare il dito sulla zona di scorrimento ,SLIDER".
Per selezionare direttamente la gradazione basta sfiorare col dito il sensore della gradazione
desiderata.

»SLIDER" per la zona
selezionata

»SLIDER* selezione
diretta
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Accendere e spegnere il piano di cottura

Accendere prima il piano di cottura e successivamente la zona di cottura desiderata.

e Accendere / spegnere il piano di cottura

operazione sensore di comando indicazione
accendere premere [ 0, ] per 2 s. [0]
spegnere premere [ 0, ] per 2 s. nessunao|[ H]

e Accendere / spegnere la zona di cottura

operazione sensore di comando indicazione
aumentare la potenza scorrere sullo "SLIDER" da[1]a[P]
spegnere scorrere sullo "SLIDER" finoa [ 0] [0]o[H]

Se non si effettuato altre impostazioni, per motivi di sicurezza il piano di cottura si spegne
automaticamente dopo 20 secondi unitamente all’'indicazione.

Riconoscimento del recipiente di cottura

Il dispositivo di riconoscimento del recipiente di cottura garantisce una sicurezza completa.

e L’induzione non funziona se sulla zona di cottura non si trova una pentola o se la pentola
non €& adatta per l'induzione. In questi casi non & possibile aumentare la gradazione e
nellindicatore viene visualizzato il simbolo [ U ]. Il simbolo [ U ] si spegne se sulla zona di
cottura si pone il recipiente di cottura.

e Se durante la cottura si toglie il recipiente dalla zona di cottura, la zona di cottura si spegne
subito e nell'indicatore appare il simbolo [ U ]. Appena si colloca il recipiente di cottura sulla
zona, il simbolo [ U ] si spegne e la zona di cottura si attiva nuovamente con la gradazione
precedentemente impostata.

A cottura ultimata, spegnere la zona di cottura per evitare che venga visualizzato il simbolo [ U ].
Indicatore calore residuo

Dopo aver spento la zona di cottura o il piano di cottura, per le zone di cottura ancora calde viene
visualizzato il simbolo [ H ] per il calore residuo. Il simbolo [ H ] si spegne quando si possono toccare le

zone di cottura senza scottarsi. Fintanto che il simbolo del calore residuo rimane visualizzato, evitare di
toccare le zone calde e di mettervi oggetti non resistenti al calore. Pericolo di ustionarsi!
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Funzione Booster

Tutte le zone di cottura sono dotate di funzioni booster e doppio booster, ossia con una potenza
maggiorata. La funzione booster viene visualizzata col simbolo [ P ]; la funzione doppio booster con [ P
] e inoltre con [ 1+ ”] lampeggiante.

Se le funzioni booster sono attivate, le zone di cottura interessate si riscaldano per 10 minuti con una
potenza maggiorata. Tale funzione potenziata & pratica per portare ad ebollizione in poco tempo una
notevole quantita d’acqua per cuocere, ad esempio, la pasta.

e Attivare / disattivare la funzione booster

operazione sensore di comando indicazione
attivare booster scorrere sullo "SLIDER" fino alla fine [P]
0 premere subito alla fine
disattivare booster scorrere sullo "SLIDER" da[9]a[0]
o Attivare / disattivare doppio booster
operazione sensore di comando indicazione
attivare booster scorrere sullo "SLIDER" fino alla fine [P]
0 premere subito alla fine
attivare doppio booster premere di nuovo fine sullo lampeggia con [P]
"SLIDER" [1e 1]
disattivare doppio booster scorrere sullo "SLIDER" da[PJ]a[0]
disattivare booster scorrere sullo "SLIDER" da[9]a[0]

¢ Regolazione automatica della funzione booster

Il piano di cottura & dotato di una potenza complessiva. Per non superare questa potenza limite, i
dispositivi elettronici riducono automaticamente la potenza di un’altra zona di cottura quando viene
attivata la funzione booster. La potenza ridotta di questa zona di cottura viene visualizzata con [ 9 ]
lampeggiante.

Zona di cottura selezionata altra zona di cottura (ad es. con potenza 9)
[ P]acceso [ 9 ]ridotto a[ 6] oppure a [ 8 ] e lampeggiante
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Timer

Con il timer integrato si pud impostare per tutte le quattro zone una durata di cottura da 1 a 1H59
minuti. Per ogni zona di cottura & possibile impostare una durata diversa.

o Impostazione e regolazione del tempo di cottura:

Azione Pannello di controllo Display
Selezionare una zona Premere su una zona [0]
Impostare il livello di potenza Scorrere il cursore “SLIDER"

verso destra da[1]a[P]
Selezionare il timer Premere tasto [ O ] Display timer acceso
Diminuire il tempo Premere tasto [ - ] del timer da[60]ab59, 58...
Aumentare il tempo Premere tasto [ + ] del timer Incremento del tempo

Dopo alcuni secondi il simbolo [ ® ] smette di lampeggiare.
La durata viene confermata e il timer parte.

e Arresto del tempo di cottura:

Azione Pannello di controllo Display
Selezionare il tempo Premere tasto [ ® ] Display timer acceso
Arrestare il tempo Premere tasto [ - ] del timer [000]

Nel caso fossero attivi diversi timer, ripetere la procedura.

e Funzione timer uovo:

Il timer dell’'uovo & una funzione indipendente. Il timer si arresta non appena una zona di riscaldamento
viene avviata.

Se il timer delluovo & acceso e il piano di cottura & spento, il timer prosegue fino allo scadere del
tempo.

Azione Pannello di controllo Display

Attivare il piano di cottura Premere display [ O ] per2s. [0]

Selezionare il timer Premere [ 000 ] [000]

Diminuire il tempo Premere tasto [ - ] del timer [60]to 59, 58...
Aumentare il tempo Premere tasto [ + ] del timer Incremento del tempo

Dopo alcuni secondi, il display [ min ] smette di lampeggiare.
La durata viene confermata e il timer parte.

e Arresto automatico al termine del tempo di cottura:

Non appena il tempo di cottura impostato termina, il timer visualizza [ 000 ] lampeggiante ed emette un
segnale sonoro.
Per interrompere il segnale sonoro e il lampeggiamento, premereitasti[-]e [ +].
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Cottura automatica

Tutte le zone di cottura sono dotate di un dispositivo di cottura automatica. La zona di cottura parte a
piena potenza per un certo periodo di tempo, poi riduce automaticamente la potenza al livello
preimpostato.

e Avvio:
Azione Pannello di controllo Display
Impostazione livello potenza Portare il cursore “SLIDER" su [ 7 ] [ 7 ]lampeggia con [ A]
(ad esempio « 7 ») e mantenere per 3s
Livello di cottura di Cottura con avvio
proseguimento impostato rapidoTempo (min:sec)

1 0:40

2 1:12

3 2:00

4 2:56

5 4:16

6 7:12

7 2:00

8 3:12

9 --

¢ Disattivate la cottura automatica:

Azione Pannello di controllo Display
Impostazione livello potenza Alzare il cursore “SLIDER* da[0]a[9]

Funzione Stop&Go

Questa funzione arresta temporaneamente tutta I'attivita di cottura del piano di cottura e consente di
ripartire con le stesse impostazioni.

o Avviolarresto della funzione pausa:

Azione Pannello di controllo Display
Attivare la pausa premere [ Il ] per 2s [ 11 ] e spia accesi
Disattiva la pausa premere [ Il ] per 2s impostazioni precedenti

Funzione Recall

Dopo aver spento il fornello ( ® ), € possibile richiamare le ultime impostazioni.
e Stadi di cottura di tutte le zone di cottura (Booster)
e Minuti e secondi di timer di cottura programmata per ogni zona
¢ Funzione di mantenimento in caldo (“Keep warm”)
e Cottura automatica
La procedura di Recall € la seguente:
o Premere il tasto [ 0, ] per 2 s.
e Quindi premere [ Il ] prima che la spia smetta di lampeggiare.
Le impostazioni precedenti sono nuovamente attive.
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Funzione Scaldavivande

Questa funzione consente di mantenere il cibo a una temperatura costante di 42, 70 o 94°C.
Si evitano cosi fuoriuscite di liquido e bruciatura rapida sul fondo della pentola/padella.

e Per attivare la funzione “Keep warm”:

Azione Pannello di controllo Display

Per attivare a 42°C Premere una volta il tasto [ Y ] [Ule[ =]

Per attivare a 70°C Premere due volte il tasto [ % ] [Ule[Z]

Per attivare a 94°C Premere tre volte il tasto [ Y ] [Ule[Z]

Per disattivare Far scorrere il cursore “SLIDER* da[0]a[9]
o premere il tasto [Keep warm] finoa [0 ] [0]

La durata massima del mantenimento in caldo & 2 ore.

Funzione Bridge o Bridge automatica

Questa funzione consente di regolare contemporaneamente 2 zone di cottura impostando un’unica
zona. Questa funzione consente di attivare la funzione Booster sulla zona di sinistra e centrale.

Azione Pannello di controllo Display
Attivare il piano di cottura Premere display [ O ] per 2s. [0]
Attivare la funzione Bridge Posiziona una padella su una delle due zone

che saranno collegate e premi
simultaneamente i tasti di selezione

corrispondenti [0]e] n ]
oppure
appoggiare una padella grande su 2 zone [ n] lampeggiante
e premere i 2 cursori “SLIDER” (1]
Aumentare il ponte Aumentare i due cursori “SLIDER*
che indicano la potenza da[1]a[9]
Arrestare il ponte Premere contemporaneamente
delle due zone di cottura [0]

Blocco del pannello di controllo

Per evitare di modificare le impostazioni delle zone di cottura, soprattutto durante la pulizia, il pannello
di controllo pud essere bloccato (con la sola eccezione del tasto On/Off [ 0/1 ]).

Azione Pannello di controllo Display
Attivare il piano di cottura Premere tasto [ ® ] per 2s. [0]
Bloccare il piano di cottura Tenere premuto per 3s il tasto di [L]

un’area, quindi premere lo "Slider" e
scorrere da sinistra a destra
Sbloccare il piano di cottura Tenere premuto per 3s il tasto di [0]o[H]
un’area, quindi premere lo "Slider" e
scorrere da sinistra a destra
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CONSIGLI PER LA COTTURA

Recipienti di cottura

Materiali adatti: acciaio, acciaio smaltato, ghisa, acciaio con fondo magnetizzabile, alluminio
con fondo magnetizzabile

Materiali non adatti: alluminio e acciaio con fondo non magnetizzabile, rame, ottone, coccio,
porcellana

In via di massima, i fabbricanti indicano se i recipienti di cottura sono adatti per i piani ad induzione.
Per verificare se i recipienti di cottura sono indicati per il piano ad induzione.
¢ Versare nella pentola un po’ d'acqua e collocarlo sulla zona di cottura ad induzione. Accendere la
zona e selezionare la gradazione [ 9 ]. L’acqua deve riscaldarsi in pochi secondi.
e Toccare con una calamita il fondo della pentola. Se la calamita rimane attaccata, la pentola &
indicata per il piano ad induzione.
Alcuni recipienti possono generare rumori se vengono posti su una zona di cottura ad induzione. Cioé non
significa che il piano ad induzione sia difettoso o che funzioni in modo anomalo.
Le pentole devono essere certificate dal fabbricante come compatibili con I'induzione.
E’ tuttavia possibile che certe pentole, seppur dichiarate come compatibili, abbiano in realta
caratteristiche inadatte all’'uso con i piani a induzione.
Raccomandiamo di verificare al momento dell’acquisto che le pentole rispettino almeno le seguenti
condizioni:

Dimensioni recipienti di cottura

Entro certi limiti, le zone di cottura si adattano automaticamente al diametro del recipiente di cottura. I
diametro del recipiente non dovrebbe essere inferiore a una determinata misura in quanto l'induzione
non si attiverebbe.

Per sfruttare la massimo la potenza della zona di cottura, collocare il recipiente al centro della zona.
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Esempi di regolazione della potenza

(I valori sotto sono indicativi)

dat1a?2 far sciogliere, salsine, burro, cioccolato, gelatina, piatti
stemperare, riscaldare | gia pronti

da2a3 mettere in ammollo riso, budino, verdura precotta, pesce,
scongelare prodotti congelati

da3a4 cuocere al vapore, pesce, carne, verdura
rosolare

dad4ab cuocere con acqua patate lesse, minestre, pasta, verdura

fresca

da6a7 cuocere a calore carne, fegato, uova, salsiccia, spezzatino,
moderato arrosto arrotolato, interiora

da7a8 cuocere, arrostire patate, involtini, frittate

9 arrostire, bistecche, frittate
portare ad ebollizione acqua

Pen i1 arrostire, portare ad notevoli quantita d’acqua
ebollizione

MANUTENZIONE E PULIZIA

Prima di pulire il piano di cottura aspettare che si raffreddi. Pericolo di ustionarsi!
Eliminare lo sporco regolarmente con uno straccio umido e poco detersivo o un prodotto specifico per
vetroceramica.

e Spegnere il piano di cottura prima di pulirlo.

e Per motivi di sicurezza non usare la pulitrice a vapore o ad alta pressione.

e Evitare assolutamente di usare prodotti abrasivi o aggressivi, ad esempio spray per forno o grill,

smacchiatori o prodotti antiruggine, pomice o spugnette abrasive.
e Asciugare alla fine il piano con uno straccio pulito.
¢ Eliminare subito residui di zucchero o di sostanze zuccherine.

IN CASO DI ANOMALIE

Il piano o le zone di cottura non si accendono

Il piano di cottura non & collegato correttamente alla rete elettrica.
Il fusibile non & correttamente in sede o & difettoso.

E stato attivato il dispositivo di blocco del piano.

| sensori sono umidi o unti.

| sensori sono coperti da una pentola o da altri oggetti.

Nell’indicatore viene visualizzato [ U ]

¢ |l recipiente di cottura non & sistemato correttamente sulla zona di cottura.
¢ |l recipiente di cottura non & adatto per il funzionamento ad induzione.
¢ |l diametro del fondo del recipiente di cottura € troppo piccolo per la zona di cottura.

Nell’indicatore viene visualizzato [ E ]

e Staccare il piano di cottura dalla rete elettrica e collegarlo di nuovo.
o Contattare il servizio assistenza.
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Una zona di cottura o il piano di cottura si spengono

E scattato il dispositivo di disinserimento di sicurezza.

Il disinserimento si attiva se si dimentica di spegnere una zona di cottura.

Il distacco di sicurezza si attiva anche se uno o piu sensori sono coperti.

Un recipiente di cottura vuoto si & surriscaldato.

A causa del surriscaldamento, i dispositivi elettronici hanno ridotto la potenza o spento il piano.

Dopo aver spento il piano, il ventilatore rimane in funzione

¢ Non si tratta di un guasto. Il ventilatore continua a funzionare fino a quando il piano si &
raffreddato.
¢ |l ventilatore si spegne automaticamente.

La cottura preliminare automatica non si attiva

e La zona di cottura &€ ancora calda [ H ].
o [ stata selezionata la gradazione piu alta[ 9 ].

Nell’indicatore viene visualizzato [ U ]

e Vedi voce: "Funzione mantenere al caldo”.
Nell’indicatore viene visualizzato [ 1l ]

e Vedivoce: "Funzione pausa”.

Il pannello di controllo indica [ ~ 1.or [ Er03 K

¢ Un oggetto o un liquido copre i comandi |l simbolo scomparira non appena i comandi verranno
puliti o I'oggetto sara rimosso.

Il pannello di controllo indica [E2]:

¢ |l piano di cottura & surriscaldato, lasciarlo raffreddare e poi riaccenderlo.
Il pannello di controllo indica [E8]:

e La presa d'aria del ventilatore € ostruito, rilasciarla.
Il pannello di controllo indica [U400]:

¢ |l piano di cottura non & collegato alla rete. Controllare il collegamento e eventualmente
ricollegare il piano di cottura.

Il pannello di controllo indica [Er47]:

¢ |l piano di cottura non € collegato alla rete. Controllare il collegamento e ricollegare il piano di
cottura.
Se uno dei simboli di cui sopra persiste, chiamare il centro assistenza.

TUTELA AMBIENTALE

¢ | materiali dell'imballaggio sono consoni alla tutela della natura e riciclabili.

e Gli apparecchi elettrici ed elettronici fuori uso contengono spesso materiali riutilizzabili.
Contengono pure sostanze nocive per 'ambiente ma necessarie per il corretto funzionamento e
la sicurezza dell’'apparecchio.

¢ Non gettare I'apparecchio nei rifiuti.
e Contattare I'organizzazione del vostro comune
preposta al riciclaggio degli elettrodomestici.
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ISTRUZIONI DI INSTALLAZIONE

L’installazione & di esclusiva responsabilita dell’'installatore specializzato.
L’installatore € tenuto a rispettare la legislazione locale e le normative in vigore nel Paese in cui viene
installato 'apparecchio.

Come fissare la guarnizione

La guarnizione fornita con I'apparecchio serve a evitare le infiltrazioni di acqua o altri liquidi nel mobile
sottostante I'apparecchio.
La sua installazione deve essere fatta attentamente, seguendo il disegno qui sotto.

Incollare la guarnizione a (2) due mm

dal bordo inferiore esterno del vetro,

dopo aver rimosso la protezione della
stessa (3).

Inserimento — installazione

Le misure di incasso sono:

Dimensioni del foro Dimensioni_del _foro per il Misura del vetro
montaggio a incasso
Tipo Larghezza | Profondita | Larghezza | Profondita | Raggio | Larghezza | Profondita | Spessore
1724-2 750 490 804 524 7 800 520 4
1726-2 750 490 804 524 7 800 520 4
1763-2 560 490 654 524 7 650 520 4
1767-2 980 350 1004 404 7 1000 400 4

Assicurarsi che ci sia una distanza di almeno 50 mm tra I'apparecchio e il muro o le pareti o
paratie laterali.

L’apparecchio € classificato come classe “Y” di protezione dal calore. Idealmente I'apparecchio
dovrebbe essere installato con un ampio spazio da entrambi i lati. Ci pud essere un muro
posteriormente e mobili alti o un muro su un lato. Sull’altro lato tuttavia, non deve esserci un
divisorio o un mobile piu alto della posizione dell’'apparecchio.

Il mobile o piano di lavoro sul quale I'apparecchio € installato, nonché i bordi dei mobili e/o unita
pensili, i rivestimenti laminati che li rivestono e la colla di assemblaggio, devono essere in grado
di resistere a temperature fino a 100 °C.

| supporti a muro devono essere resistenti al calore.

| materiali utilizzati per i piani di lavoro spesso tendono a
gonfiarsi con umidita. Per proteggere il foro di incasso
dellapparecchio, applicare uno strato di vernice o
sigillante apposito. Una particolare cura deve essere
dedicata alla corretta applicazione della guarnizione
fomita con [lapparecchio, onde evitare qualsiasi
infiltrazione nel mobile sottostante. La guarnizione
garantisce una corretta tenuta se utilizzata su superfici
lisce.

l—

3mm

— [—

> 67 mm

2

Non installare l'apparecchio al di sopra di un forno non T
opportunamente ventilato, o di una lavastoviglie.

Garantire la presenza di uno spazio di almeno 20 mm T
al di sotto della cassetta dellapparecchio, onde

permettere una corretta areazione dell’apparecchio.
Prevedere un’apertura di ventilazione appena sotto il
piano di lavoro da 3 mm su una larghezza di 600 mm
per un sufficiente raffreddamenta
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Se sotto 'apparecchio c’@ un cassetto, non riporvi oggetti infiammabili, come bombolette di
spray, od oggetti non resistenti al calore.

La distanza di sicurezza tra I'apparecchio e una eventuale cappa di aspirazione sovrastante
deve essere quello previsto dal fabbricante della cappa. In caso di mancanza di indiazioni in
merito, rispettare una distanza minima di 760 mm.

Il cavo di alimentazione, dopo l'installazione dell’apparecchio, non deve essere soggetto a
sollecitazioni meccaniche, come ad esempio schiacciamento a causa del movimento di cassetti
o altro.

ATTENZIONE: Usare solo griglie di protezione che vengono proposte o consigliate dal
produttore del piano di cottura. L’'uso di griglie di protezione non appropriate possono causare
incidenti.

CONNESSIONE ELETTRICA

L’installazione di questo apparecchio e la connessione alla rete elettrica devono essere affidate
esclusivamente a personale qualificato e autorizzato, nel rispetto della normativa in vigore.
Dopo l'installazione, una adeguata protezione delle parti sotto tensione deve essere garantita.

| necessari dati di connessione si trovano sull’etichetta posta sulla cassetta dell’apparecchio, in
prossimita della morsettiera.

La connessione alla rete elettrica deve essere fatta utilizzando una presa con messa a terra, o
tramite un circuito omnipolare con fusibile di interruzione con un’apertura di almeno 3 mm.

Il circuito elettrico dell’apparecchio deve essere separato dalla rete tramite opportuni
apparecchi, quali fusibili, interruttori di apertura circuito o capacitatori.

Se [lapparecchio non viene installato con una spina accessibile, un dispositivo di
disconnessione conforme alle norme di installazione deve essere previsto nell’installazione.

Il cavo di alimentazione deve essere posizionato in modo che non venga a contatto con alcuna
delle parti calde del piano.

Attenzione!

Questo apparecchio puo solo essere collegato ad una rete elettrica a 230 V~ 50/60 Hz
Collegare sempre il cavo di terra.
Rispettare il diagramma di connessione.

Collegamento della tabella 1724-2 — 1726-2 — 1763-2:

. Diametro Fusibile di
Rete Connessione Cavo .
cavo protezione
HO5VV-F
~ 2 *
230 V~ 50/60 Hz 1 Fase +N 3x2,5mm HO05RR - F 25 A
HO5VV-F
~ 2 *
400 V~ 50/60Hz 2 Fase + N 4x1,5mm HO05RR - F 16 A
HO5VV-F
~ 2 *
230 V~ 50/60 Hz 2 Fase 3x2,5mm HO05RR - F 25 A
HO5VV-F
~ 2 *
230 V~ 50/60 Hz 3 Fase 4x1,5mm HO5RR - F 16 A

* Calcolato con il fattore di simultaneita secondo la norma EN 60 335-2-6

PRPORQ....
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Collegamento della tabella 1767-2:

Rete Connessione Diametro Cavo Fusibile di protezione
cavo
HO5VV-F
~ 2 *
230 V~ 50/60 Hz 1 Fase +N 3x4mm HO5RR - F 40A
HO5VV-F
~ 2 *
400 V~ 50/60Hz 2 Fase + N 4x2,5mm HO5RR - F 25A

* Calcolato con il fattore di simultaneita secondo la norma EN 60 335-2-6

Grey  Black Blue Brown Grey Black Blue Brown
230V Green/Yellow Green/Yellow
L2
230V
30V N o+ L1 N

Attenzione! Assicurarsi di aver fissato correttamente i cavi e i ponticelli e di aver serrato
correttamente le viti.

Il fabbricante declina qualsiasi responsabilita per ogni incidente risultante da
connessione sbagliata dell’apparecchio, incluso I'utilizzo di un apparecchio non
correttamente messo a terra, o connesso con una messa a terra difettosa.
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BEZPIECZENSTWO

Srodki ostroznosci przed uzyciem

Nalezy rozpakowac wszystkie materiaty.

Urzadzenie powinni montowacC i podtgczac wykwalifikowani
specjalisci. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za
szkody powstate wskutek btedéw w montazu lub podtgczeniu.
Aby mozliwa byla eksploatacja urzgdzenia, nalezy je
prawidlowo zamontowa¢ w pomieszczeniu kuchennym, na
przeznaczonej do tego celu i zatwierdzonej powierzchni
roboczej.

Dany sprzet gospodarstwa domowego przeznaczony jest
wylacznie do gotowania zywnosci, z wytgczeniem wszelkich

innych zastosowan domowych, komercyjnych czy
przemystowych.

Nalezy usungC z powierzchni szklanej wszelkie etykiety i
naklejki.

Urzgdzenia nie nalezy w zaden sposob modyfikowac.

Ptyta grzejna nie moze by¢ uzywana jako element wolno
stojgcy ani blat kuchenny.

Urzgdzenie musi zostac¢ uziemione i podtgczone zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami.

Nie nalezy podtgczac urzadzenia za pomocg przedtuzacza.
Urzgdzenie nie moze by¢ montowane nad zmywarkg ani
suszarkg, gdyz para moze uszkodzi¢ elementy elektroniczne.
Urzgdzenie nie jest przeznaczone do obstugiwania za pomocg
zewnetrznego minutnika bgdz osobnego systemu zdalnego
sterowania.
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Eksploatacja urzadzenia

e Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczy¢ pola grzejne.

e \W trakcie gotowania z wykorzystaniem ttuszczu lub oleju nalezy
zachowac ostroznosc¢: substancje te mogg sie zapaliC.

e W trakcie uzywania i po uzyciu urzgdzenia nalezy zachowac
ostroznos¢, by nie doszto do oparzen.

e Nalezy dopilnowa¢, by do szkta czy rozgrzanego naczynia nie
dotykat przewdd zadnego zamontowanego na state ani
przenosnego urzgdzenia.

e W poblizu witgczonego urzgdzenia nie nalezy umieszczac
namagnesowanych przedmiotow (takich jak karty kredytowe,
dyskietki, kalkulatory).

e Na ptycie nie nalezy umieszczaC metalowych przedmiotow,
takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki, gdyz moga sie
nagrzac.

e Zasada ogodlna jest taka, ze na szklanej powierzchni nie nalezy
umieszcza¢ metalowych przedmiotéw innych niz naczynia do
gotowania. Przypadkowe uruchomienie urzgdzenia lub ciepto
resztkowe moze skutkowac rozgrzaniem, stopieniem, a nawet
zaptonem tych przedmiotow.

e Nigdy nie nalezy zakrywac¢ urzgdzenia tkaning ani pokrowcem.
Materiat moze sie bardzo rozgrzac i zapalic.

e Z urzadzenia mogg korzysta¢ dzieci w wieku od 8 lat oraz
osoby 0  ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
sensorycznych i umystowych, a takze osoby nieposiadajgce
odpowiedniej wiedzy i doswiadczenia, o ile odbywa sie to pod
nadzorem lub osoby te =zostaly poinstruowane w kwestii
bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia
z tym zwigzane.

e Dzieci nie mogg sie bawi¢ urzgdzeniem.

e Dzieci nie mogg czysci¢ ani przeprowadza¢ konserwacji
niniejszego urzgdzenia bez nadzoru.
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Srodki ostroznosci zapobiegajace uszkodzeniu urzadzenia

Zle wykonczone dna lub uszkodzone garnki (nieemaliowane,
zeliwne) mogg uszkodzi¢ szkto ceramiczne.

Piasek i inne materiaty Scierne mogg uszkodzi¢ szkto
ceramiczne.

Nalezy unikaC upuszczania nawet matych przedmiotow na
witroceramike.

Nie nalezy uderza¢ garnkami o krawedz szkia.

Nalezy upewnic sie, ze wentylacja urzgdzenia dziata zgodnie z
instrukcjg producenta.

Na ptycie witroceramicznej nie nalezy stawiac¢ ani zostawiac
pustych garnkow.

Cukier, materiaty syntetyczne ani folia aluminiowa nie moga
wchodzi¢ w kontakt z polami grzejnymi. Moze to spowodowac
pekniecie lub  innego rodzaju  uszkodzenie  szkia
witroceramicznego po jego schitodzeniu. W razie takiego
kontaktu nalezy wytgczy¢ urzadzenie i niezwtocznie zdjg¢ dane
przedmioty z pdl grzejnych (zachowujgc ostrozno$é, by sie nie
oparzyc).

OSTRZEZENIE: Ryzyko pozaru: na powierzchni piyty grzejnej
nie mozna przechowywac zadnych przedmiotow.

Nigdy nie nalezy umieszczaC rozgrzanych naczyn na panelu
sterowania.

Jezeli pod zamontowanym urzgdzeniem znajduje sie szuflada,
nalezy zapewni¢ odpowiednig przestrzen miedzy zawartoscig
szuflady a dolng powierzchnig urzgdzenia (2 cm). Ma to
kluczowe znaczenie dla zapewnienia odpowiedniej wentylacji.
W szufladzie pod ptytg witroceramiczng nigdy nie nalezy
umieszczacC przedmiotéw tatwopalnych (takich jak aerozole).
Ewentualne szuflady na sztuéce muszg by¢é odporne na
dziatanie ciepfa.
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Srodki ostroznosci w przypadku usterki urzadzenia

W przypadku zauwazenia uszkodzenia nalezy wytgczyc
urzadzenie i odigczyc¢ zasilanie elektryczne.

Jezeli szkto ceramiczne jest popekane, nalezy odtgczyc
zasilanie i skontaktowac sie z serwisem.

Napraw mogg dokonywac wytgcznie specjalisci. Nie nalezy
samodzielnie otwieraC urzgdzenia.

OSTRZEZENIE: Jezeli powierzchnia jest popekana, nalezy
wytaczy€ urzgdzenie, by zapobiec porazeniu prgdem.

Inne srodki ostroznosci

Nalezy zawsze upewniC sie, ze naczynie umieszczono
posrodku pola grzejnego. Dno naczynia musi pokrywac jak
najwiekszg powierzchnie pola grzejnego.

Pole magnetyczne moze zakiécaC dziatanie rozrusznikow
serca. Zalecamy uzyskanie stosownych informacji na ten temat
od sprzedawcy lub lekarza.

Nie nalezy uzywacC naczyn aluminiowych lub wykonanych z
materiatbw syntetycznych, poniewaz mogg sie stopi¢ na
rozgrzanych polach grzejnych.

NIE NALEZY NIGDY podejmowac¢ prob ugaszenia ognia woda.
W takiej sytuacji nalezy wytgczyC urzgdzenie, a nastepnie
przykryC ptomien np. pokrywka lub kocem gasniczym.

UZYCIE GARNKOW NISKIEJ JAKOSCI LUB
PODKLADEK INDUKCYJNYCH DO NACZYN A
NIEMAGNETYCZNYCH STANOWI NARUSZENIE
WARUNKOW GWARANCJI. W TAKIM PRZYPADKU
PRODUCENT NIE
PONOSI ODPOWIEDZIALNOSCI ZA JAKIEKOLWIEK
USZKODZENIA PLYTY I/LUB JEJ OTOCZENIA.
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OPIS URZADZENIA

Informacje techniczne

Typ 1724-2 1763-2 1767-2
1726-2

Moc catkowita 7400 W 7400 W 7400 W
Zuzycie energii przez ptyte EChob™* 176,8 Whlkg 176,5 Whikg 179,6 Wh/kg
Lewe przednie pole grzejne
Wykrywanie minimalnej Srednicy” 240 x 200 mm | 240 x 200 mm | 240 x 200 mm
Egi:gm gﬁ"":rr @ 100 mm @ 100 mm @ 100 mm
Power* P 2100 W 2100 W 2100 W

. 2600 W 2600 W 2600 W
Ustandaryzowana kategoria 3700 W 3700 W 3700 W
naczyn kuchennych** C c c
Zuzycie energii ECow 182,2 Whikg 182,2 Whikg | 182,2 Whikg
Lewe tylne pole grzejne
Wykrywanie minimalnej srednicy™ 240 x 200 mm | 240 x 200 mm | 240 x 200 mm
ﬁgi:gm g‘JW:rr @ 100 mm @ 100 mm @ 100 mm
Power* P 2100 W 2100 W 2100 W

. 2600 W 2600 W 2600 W
Ustandaryzowana kategoria 3700 W 3700 W 3700 W
naczyn kuchennych** C c c
Zuzycie energii ECow 182,2 Whikg | 1822 Wh/kg | 182,2 Whikg
Lewe tylne pole grzejne
Wykrywanie minimalnej srednicy* @ 280 mm @ 210 mm @ 230 mm
Egi:gm go"":rr @ 145 mm @ 100 mm @ 110 mm
Power* up 2100 W 1850 W 2100 W

. 2600 W 2300 W 2600 W
Ustandaryzowana kategoria 3700 W 3000 W 3700 W
naczyn kuchennych** D B B
Zuzycie energii ECow 1755 Whikg | 1754 Whikg | 167,3 Whikg
Lewe tylne pole grzejne
Wykrywanie minimalnej srednicy* @ 230 mm @ 210 mm @ 230 mm
Egi:gm gSW:rr @ 110 mm @ 100 mm @ 110 mm
Power* P 2100 W 1850 W 2100 W

. , 2600 W 2300 W 2600 W
Ustandaryzowana kategoria naczyn 3700 W 3000 W 3700 W
kuchennych** B A D
Zuzycie energii ECow 167,3 Whikg | 166 Whikg 186,5 Whikg

*Podana warto$¢ mocy moze sie rozni¢ w zaleznosci od rozmiaréw garnka i materiatu, z ktérego jest wykonany.
* obliczono zgodnie z metodg pomiaru wydajnosci wg normy (EN 60350-2).
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Panel sterowania
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EKSPLOATACJA URZADZENIA

Wyswietlacz

Znaczenie

Zero

Zwiekszona moc
Nie wykryto garnka
Przyspieszone
podgrzewanie
Komunikat btedu
Ciepto resztkowe
Power

Super Power
Utrzymanie ciepta
Utrzymanie ciepta
Utrzymanie ciepta
Utrzymanie ciepta
Stop&Go

Funkcja Bridge

Wysdwietlacz

©

-
-

ML CI UIM »>C =0

::

Wentylacja

Opis

Aktywacja pola grzejnego.

Wybér mocy gotowania.

Brak garnka lub niewtasciwy garnek.
Gotowanie automatyczne.

Usterka elektroniczna.

Pole grzejne jest gorgce.

Aktywacja funkcji zwiekszonej mocy.
Aktywacja funkcji mocy Super power.
Autom. Utrzym. temp. 42, 70 lub 94°C.
Autom. utrzymywanie temp. 42°C.
Autom. utrzymywanie temp. 70°C.
Autom. utrzymywanie temp. 90°C.
Praca ptyty zostaje wstrzymana.
Potgczone 2 pola grzejne

System chtodzenia dziata w petni automatycznie. Wentylator chtodzgcy wtagcza sie z niskg
predkoscig, gdy ciepto wytworzone przez ukfad elektryczny osiggnie okreslong wartosc.
Wentylacja wigcza sie z wysokg predkoscig w przypadku intensywnego uzytkowania ptyty.
Wentylator chtodzgcy zwalnia i zatrzymuje sie automatycznie, gdy obwdd elektroniczny

zostanie wystarczajgco schtodzony.
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URUCHAMIANIE | OBSEUGA URZADZENIA

Przed pierwszym uzyciem

Nalezy umy¢ ptyte wilgotng szmatka, a nastepnie dokfadnie osuszyé¢ catg jej powierzchnie.
Nie nalezy stosowaé¢ $rodkdédw myjgcych, gdyz na szkle mogg pojawi¢ sie niebieskie
przebarwienia.

Zasada dzialania indukcji

Pod kazdym z pdl grzejnych umieszczona jest cewka indukcyjna. Po wigczeniu cewka
wytwarza zmienne pole elektromagnetyczne, wskutek czego w ferromagnetycznym dnie
garnka wzbudzane sg prady indukcyjne. W rezultacie garnek umieszczony na polu grzejnym
zostaje podgrzany.

Naturalnie konieczne jest korzystanie z odpowiednich garnkow:

e Zaleca sie stosowanie wszystkich garnkow ferromagnetycznych (mozna to zweryfikowaé
za pomocg magnesu): garnkéw zeliwnych i stalowych, emaliowanych oraz ze stali
nierdzewnej z ferromagnetycznym dnem.

¢ NIE nalezy stosowa¢ miedzi, czystej stali nierdzewnej, aluminium, szkta, drewna, ceramiki

ani kamienia. Indukcyjne pole grzejne automatycznie dostosowuje sie do rozmiaru garnka.
Naczynie nie moze mie¢ zbyt matej Srednicy. Wykrywana $rednica zalezy od $rednicy pola
grzejnego.

Jezeli naczynie nie nadaje sie do uzytku na ptycie indukcyjnej, na wys$wietlaczu pojawi sie symbol

[U].
Sterowanie dotykowe

Pilyta ceramiczna jest wyposazona w sterowanie elektroniczne z przyciskami dotykowymi.
Dotkniecie okreslonego przycisku skutkuje uruchomieniem odpowiadajgcej mu funkciji.
Uruchomienie funkcji potwierdza zapalona dioda kontrolna, litera lub liczba na wyswietlaczu i/lub
krétki sygnat dzwiekowy.

W przypadku standardowego uzycia nalezy naciska¢ tylko jeden przycisk jednoczesnie.

Suwak wyboru mocy i strefa ustawiania czasu

Aby wybra¢ moc, nalezy przesungc¢ palcem w strefie ,suwaka”. Aby wybra¢ konkretng wartosc,
wystarczy dotkngé palcem danego miejsca.

Suwak wyboru mocy i
strefa ustawiania czasu

"Suwak" Bezposrednie
dotkniecie
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Uruchamianie

o Wilaczanie/wylaczanie plyty

Czynnos¢é Panel sterowania Wyswietlacz
Aby witgczyé nacisngc¢ przycisk [ @] przez 2 s [0]
Aby wytgczy¢ nacisngc przycisk [ @] przez 2 s niclub[H]

¢ Uruchamianie/wylaczanie pola grzejneqo:
Czynnosé Panel sterowania Wyswietlacz
Aby ustawié przesung¢ ,SUWAK” [1]do[P]
(regulacja mocy) w prawo lub w lewo
Aby wylaczyc¢ przesung¢ ,SUWAK” na [0 ] [O]lub[H]

Po 20 sekundach bezczynnosci sterowanie elektroniczne powraca do trybu oczekiwania.
Wykrywanie naczynia

System wykrywania garnka zapewnia petne bezpieczenstwo. Indukcja nie zachodzi:

e (Gdy na polu grzejnym nie ma garnka lub gdy garnek nie jest przystosowany do uzytku
na ptytach indukcyjnych. W tym przypadku nie mozna zwiekszy¢ mocy, a na
wyswietlaczu pojawia sie [ U ]. Symbol ten zniknie, gdy na polu grzejnym umieszczony
zostanie odpowiedni garnek.

e W przypadku zdjecia garnka z pola grzejnego, dziatanie zostaje przerwane. Na
wyswietlaczu pojawia sie [ U ]. Symbol [ U ] zniknie, gdy naczynie zostanie ponownie
umieszczone na polu grzejnym. Gotowanie bedzie kontynuowane z ustawionym
wczesniej poziomem mocy.

Po uzyciu nalezy wytgczy¢ element grzejny, aby nie uruchomita sie funkcja wykrywania garnka [U].

Wskaznik ciepta resztkowego

Po wytagczeniu pola grzejnego lub catkowitym wytgczeniu ptyty, pola grzejne pozostajg rozgrzane,
co wskazuje symbol [ H ] na wyswietlaczu.

Symbol [ H ] znika, gdy pola grzejne ostygng na tyle, by mozna ich byto bezpiecznie dotkngc.

Dopéki wskazniki ciepta resztkowego nie znikng, nie nalezy dotykaé pdl grzejnych ani umieszczac na
nich zadnych przedmiotéw wrazliwych na ciepto. Istnieje ryzyko oparzen i pozaru.

Funkcja Power i funkcja Super Power

Power [ P 1i Super Power [ 11 11] zwiekszajg moc grzania wybranego pola grzejnego.

Jesli ta funkcja jest wigczona, pola grzejne przez 10 minut pracujg z dodatkowo zwiekszong moca.
Funkcja dodatkowej mocy stuzy m.in. do szybkiego podgrzewania duzych iloéci wody, na przyktad
podczas gotowania klusek.

eWiaczanie/Wyltaczanie funkcji Power:

Czynnos¢ Panel sterowania Wyswietlacz
Wigczanie funkcji Power Przesung¢ palec do konca ,SUWAKA” [P ]

lub nacisng¢ bezposrednio
symbol na koncu ,SUWAKA”
Wytgczanie funkcji Power przesung¢ ,SUWAK” od[9]do[0]
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Wiaczanie/Wytaczanie funkcji Super Power:

Czynnos¢é Panel sterowania Wyswietlacz
Wigczanie funkcji Power Przesung¢ palec do konca ,SUWAKA” [P]

lub nacisng¢ bezposrednio
symbol na koncu ,SUWAKA”

Wigczy¢ Super Power Ponownie nacisngé przycisk [ P ] [0 Hi P ]
Wyitgczanie funkcji Super Power przesung¢ ,SUWAK” od[P]do[0]
Wytgczanie funkcji Power przesungé¢ ,SUWAK” od[P]do[0]

Zarzadzenie energia:

Jesli wybrane poziomy mocy grzania dla obu pdl przekraczajg maksymalng dostepng moc, funkcja
zarzgdzania energig automatycznie redukuje poziom mocy dla jednego z tych pdl. Wyswietlacz tego
pola najpierw miga, a nastepnie poziom jest automatycznie redukowany do najwyzszej mozliwej
wartosci.

Wybrane pole grzejne Inne pole grzejne: (przykiad: poziom mocy 9)
Wyswietla sie [ P ] [ 9] zmienia sie na [ 8] i mruga
Zegar

Minutnika mozna uzywacé jednoczes$nie dla wszystkich pdl grzejnych, ustawiajgc rézne czasy (od 0 do
1H59 minut) dla kazdej z nich.
Wybér i zmiana czasu gotowania:

Czynnos¢é Panel sterowania Wyswietlacz

Wybierz pole Nacisnij pole [0]

Wybor poziomu mocy przesung¢ ,SUWAK” od[1]do[P]
Ustawienie minutnika Nacisng¢ [®] Symbol minutnika
Skracanie czasu Nacisng¢ przycisk [ - ] minutnika [ 60 ] do 59, B58..
Wydtuzenie czasu Nacisng¢ przycisk [ + ] minutnika Wydtuzenie czasu

Po kilku sekundach symbol [®] przestanie miga¢. Czas zostaje potwierdzony i minutnik rozpoczyna
odliczanie.
Wylaczanie czasu gotowania:

Czynnosé Panel sterowania Wyswietlacz
Ustawienie minutnika Nacisng¢ [ @] Symbol minutnika
Zatrzymanie czasu Nacisng¢ przycisk [ - ] minutnika [000 ]

Jesli funkcja minutnika jest uruchomiona dla kilku pél grzejnych, nalezy powtérzy¢ czynnosci.
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Funkcja minutnika:

Minutnik to funkcja niezalezna. Wylgcza sie po uruchomieniu pola grzejnego.
Jesli funkcja minutnika jest wtgczona, a ptyta wytgczona, minutnik nadal odlicza ustawiony czas.

Dzialanie Panel sterowania Wyswietlacz
Wiaczyc ptyte Nacisng¢ przycisk [ @] przez 2 [0]

sekundy
Wybra¢ zegar Nacisng¢ przycisk [ 000 ] [000]
Skracanie czasu Nacisng¢ [ - ] minutnika [60]do 59, 58...
Wydtuzanie czasu Nacisngc¢ [ + ] minutnika Wydtuzanie czasu

Po kilku sekundach wyswietlacz minutnika przestanie miga¢. Czas zostaje potwierdzony i minutnik
rozpoczyna odliczanie.

¢ Automatyczne wytaczenie po uptynieciu czasu gotowania:

Po uptywie wybranego czasu gotowania na wyswietlaczu minutnika bedzie migac [ 000 ] i bedzie
styszalny sygnat dzwiekowy.

Aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowi i migajgcy wyswietlacz, nalezy nacisngc¢ przyciski [ -]i [ +].
Gotowanie automatyczne

Wszystkie pola grzejne wyposazone sg w funkcje gotowania automatycznego. Pole grzejne
poczatkowo pracuje przez pewien czas z petng mocg, po czym moc jest automatycznie zmniejszana
do wybranego poziomu.

Dziatanie Panel sterowania Wyswietlacz
Wybor poziomu przesung¢ ,SUWAK” na [ 7 ] [7]mrugaz[A]
mocy (na przykfad 7) i przytrzymac przez 3 s.
Gotowanie
Wybrana moc automatyczne
Czas (min:s)
1 00:40
2 01:12
3 02:00
4 02:56
5 04:16
6 07:12
7 02:00
8 03:12
9 --
o Wylaczanie automatyczneqo gotowania:
Czynnosé Panel sterowania Wyswietlacz
Wybér poziomu mocy przesungé¢ ,SUWAK” od[0]do[9]
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Funkcja Stop&Go

Ta funkcja na pewien czas zatrzymuje wszystkie aktywne funkcje ptyty, pozwalajgc na ponowne
uruchomienie z takimi samymi ustawieniami.

¢ Wiaczanie / wytaczanie funkcji pauzy:

Czynnosé Panel sterowania Wyswietlacz

Wigczanie pauzy nacisngc¢ [ 11] 2s [11]izapalona dioda
kontrolna

Wytgczanie pauzy nacisng¢ [ Il'] 2s poprzednie ustawienia

Funkcja przywracania ustawien

Po wytgczeniu piyty ( @) mozna przywrocic¢ ostatnie ustawienia:
e etapy gotowania wszystkich pél grzejnych (dodatkowa moc),
e minuty i sekundy zaprogramowane dla poszczegdlnych pdl,
o funkcja utrzymywania ciepta.
e Automatyczne

gotowanie Procedura przywracania ustawien jest nastepujgca:
¢ Nacisngc przycisk [ @] przez 2 sekundy
¢ Nastepnie nacisng¢ przycisk [ Il ] zanim

przestang miga¢ lampki. Aktywowane zostajg ostatnie ustawienia.

Funkcja utrzymywania ciepta
Ta funkcja pozwala automatycznie osiggnac i utrzymac temperature 42, 70 i 94°C. Zapobiega to

Kipieniu ptynéw i przypalaniu potraw na dnie garnka.
o Wiaczanie funkcji utrzymywania ciepta:

Czynnosé Panel sterowania Wyswietlacz
42°C aby uruchomi¢ Nacisngc¢ przycisk [1%] [U]i[ =]
70°C aby uruchomic Nacisngc¢ przycisk [1%] [U]i[ Z]
94°C aby uruchomié Nacisngc trzykrotnie przycisk [ -&r] [U]i] _:]
Wytgczanie Przesung¢ na ,SUWAKU” Od[0]do[9]

Maksymalny czas utrzymywania ciepta to 2 godziny.
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Funkcja Bridge i automatyczna funkcja Bridge

Ta funkcja umozliwia uzywanie jednoczesnie 2 pdl grzejnych o tych samych ustawieniach jako jednego
pola grzejnego. Gdy ta funkcja jest aktywna, funkcja dodatkowej mocy grzania jest dostepna wytgcznie
dla pdl po lewej stronie i na srodku.

Dziatanie Panel sterowania Wyswietlacz
Wigczy¢ ptyte Naciska¢ [ © ] przez 2 sekundy [0]
Aktywacja potgczenia Manualnie: nacisng¢ jednoczesnie [01i[N]

przy 2 polach grzejnych lub

Automatycznie: potozy¢ duze [ n] miga

naczynie na 2 pola i

nacisngé 2 na “SUWAKU” [N]
Zwiekszanie funkcji bridge Przesung¢ “SUWAK*

wskazujgcy moc [1]do[9]
Wytgczanie funkcji bridge Nacisngé¢ jednoczesnie

2 pola grzejne [0]

Blokada panelu sterowania

Aby unikng¢ modyfikacji ustawien pol grzejnych, w szczegolnosci podczas czyszczenia, mozna
zablokowaé panel sterowania (za wyjatkiem przycisku wt./wyt. [ © ).

Dziatanie Panel sterowania Wyswietlacz
Wiaczyc ptyte Naciskac [ ® ] przez 2 sekundy [0]
Blokowanie ptyty Przytrzymac przez 3s przycisk pola, [L]

a nastepnie przycisnag¢ ,Suwak”,
ktéry sie reguluje przesuwajgc palcem
od lewej do prawej
Odblokowanie ptyty Przytrzymac przez 3s przycisk pola, [O]lub[H]
a nastepnie przycisnag¢ ,Suwak”,
ktéry sie reguluje przesuwajgc palcem
od lewej do prawej
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WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

Jakosé garnkéw

Odpowiednie tworzywa: stal, stal emaliowana, zeliwo, ferromagnetyczna stal nierdzewna, aluminium
z ferromagnetycznym dnem.
Nieodpowiednie tworzywa: aluminium i stal nierdzewna bez ferromagnetycznego dna,
miedz, mosigdz, szkto, ceramika, porcelana.
Producenci okre$laja, czy ich produkty sg odpowiednie dla kuchni indukcyjnych. Aby sprawdzié, czy
garnki sg odpowiednie:
e nala¢ do naczynia niewielkg ilo§¢ wody i umiescic je na polu grzejnym, ktérego moc ustawiono
na [ 9 ]. Woda powinna sie zagotowac w ciggu kilku sekund;
e Dno garnka powinno przycigga¢ magnes.
Niektére garnki wydajg rozne dzwieki po umieszczeniu na indukcyjnym polu grzejnym. Ten dzwiek nie
oznacza uszkodzenia urzgdzenia i nie ma wptywu na gotowanie.
Sktad spodu naczynia moze wptywaé na réwnomiernos¢ efektéw gotowania i odbiér mocy przez pola
indukcyjne.
Nalezy uzywaé tylko garnkow i patelni o gtadkich spodach. Nierobwne dna mogg zarysowaé szkio
ceramiczne.
Jesli jest to mozliwe, lepiej jest uzywac garnkdw o prostopadtych Sciankach. Jesli naczynie ma
kanciaste $ciany, indukcja dziata réwniez na nie. Sciany takiego naczynia mogg sie odbarwic.

Rozmiar garnkéw
Pola grzejne w okreslonym zakresie dostosowujg sie automatycznie do srednicy garnka. Jednakze dno

naczynia musi mie¢ minimalng $rednice odpowiadajgcg okreslonemu polu grzejnemu.
Aby zapewni¢ ptycie maksymalng wydajnos¢, nalezy umieszczac garnek na srodku pola grzejnego.
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Przykiadowe ustawienia mocy gotowania

(podane wartosci stanowig jedynie wskazowki)

1-2 Topienie Sosy, masto, czekolada, zelatyna
Podgrzewanie Wczesniej przygotowane dania
2-3 Gotowanie na Ryz, pudding, syrop cukrowy
wolnym ogniu Suszone warzywa, ryby, mrozonki
Rozmrazanie
3-4 Parowanie Warzywa, ryby, mieso
4-5 Woda Ziemniaki na parze, zupy,
makarony, swieze warzywa
6-7 Gotowanie na Mieso, watrébka, jajka,
srednim/wolnym ogniu kietbaski, gulasze, rolady,
flaki
7-8 Gotowanie Ziemniaki, zapiekanki, wafle
9 Smazenie, pieczenie Steki, omlety, dania smazone
Gotowanie wody Woda
Pite i Smazenie, pieczenie eskalopki, steki
Gotowanie wody Gotowanie duzych ilosci wody

KONSERWACJA I CZYSZCZENIE

Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy je wytgczy¢.

Nie nalezy czys$ciC ptyty, jesli szklana powierzchnia jest zbyt rozgrzana, poniewaz wigze sie to z
ryzykiem poparzen.

o Niewielkie zanieczyszczenia nalezy usung¢ wilgotng szmatkg i rozcienczonym w wodzie
ptynem do mycia naczyn. Nastepnie nalezy zmy¢ ptyte zimng wodg i dokladnie osuszyc¢
catg powierzchnie.

e Powodujgce korozje i agresywne s$rodki czyszczgce mogg zarysowacé powierzchnie, w
zwigzku z czym nie nalezy ich stosowac.

¢ Nie nalezy uzywac zadnych urzgdzen do czyszczenia parg ani urzadzen cisnieniowych.

¢ Nie nalezy uzywac przedmiotow, ktére mogg zarysowac szkto ceramiczne.

e Garnki powinny by¢ suche i czyste. Nalezy dopilnowac, by na ptycie ani na naczyniu
nie bylo czgsteczek zanieczyszczen. Przesuwanie szorstkich naczyh po ptycie
zarysuje powierzchnie.

e Nalezy niezwtocznie usung¢ rozsypany cukier, rozlany dzem, galaretke itp. Chroni to
powierzchnie przed uszkodzeniami.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Ptyta lub pole grzejne nie uruchamiajg sie:

Ptyta jest nieprawidtowo podtgczona do sieci.
Zadziatat bezpiecznik.

Wigczono funkcje blokady.

Przyciski dotykowe pokryte sg ttuszczem lub woda.
Na ktoryms z przyciskow potozono jakis przedmiot.

Na panelu sterowania wyswietla sie [ U ]:
e Na polu grzejnym nie ma garnka.
e Garnek nie jest przystosowany do ptyt indukcyjnych.
 Srednica dna garnka jest zbyt mata.
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Na panelu sterowania wyswietla sie [ E ]:
e Awaria uktadu elektronicznego.
o Nalezy odtgczy¢ i ponownie poditgczyé piyte.
e Skontaktowac¢ sie z serwisem posprzedazowym.

Wylaczone jest jedno lub wszystkie pola grzejne:
e Zadziatato zabezpieczenie.
Uzytkownik zapomniat o wytgczeniu pola grzejnego przez dtuzszy czas.
Zakryty jest jeden lub kilka przyciskow dotykowych.
Garnek jest pusty, a dno sie przegrzato.
Ptyta posiada funkcje automatycznego zmniejszania mocy i zapobiegania przegrzaniu.

Wentylacja nie wylacza sie po wylaczeniu plyty:
¢ Nie jest to usterka, wentylator chroni elementy elektroniczne.
o Wentylator wytaczy sie automatycznie.

Automatyczny system gotowania nie uruchamia sie:
e Pole grzejne jest nadal gorgce [ H ].
e Ustawiono najwyzszy poziom mocy [ 9 ].

Na panelu sterowania wyswietla sie [U ]:
e Patrz rozdziat ,Utrzymywanie ciepta”.

Na panelu sterowania wyswietla sie symbol [ Il ]:
e Patrz rozdziat ,Stop&Go”.

Na panelu sterowania wyswietla sie symbol ['] lub [ Er03 ] :
¢ Na przyciskach sterowania znajduje sie jakis przedmiot lub sg one pokryte warstwg cieczy.
Symbol znika, gdy tylko zdejmie sie przedmiot z przyciskéw lub oczysci sie je.

Na panelu sterowania wyswietla sie [ E2] :
o Plyta jest przegrzana. Nalezy poczeka¢, az ostygnie, i wigczy¢ jg ponownie.

Na panelu sterowania wyswietla sie [ E8 ] :
¢ Wilot powietrza wentylatora jest zablokowany. Nalezy go udroznic.

Na panelu sterowania wyswietla sie [ U400 ] :
e Plyta nie jest podigczona do sieci elektrycznej. Nalezy sprawdzi¢ potgczenie i ponownie
podtgczyc ptyte.
Na panelu sterowania wyswietla sie [ Er47 ] :
e Plyta nie jest podigczona do sieci elektrycznej. Nalezy sprawdzi¢ potgczenie i ponownie
podtgczyc ptyte.
Jesli ktorys z wyzej wymienionych symboli nadal sie wyswietla, nalezy skontaktowa¢ sie z
serwisem.

OCHRONA SRODOWISKA

o Materiaty opakowania sg ekologiczne i nadajg sie do przetworzenia.

e Urzadzenia elektroniczne zawierajg zarébwno nadajgce sie do przetworzenia, jak i
szkodliwe dla Srodowiska tworzywa, ktére sg konieczne do prawidlowego i
bezpiecznego dziatania urzadzenia.

¢ Nie nalezy usuwac urzgdzenia z odpadami domowymi.
e Nalezy skontaktowa¢ sie z lokalnym punktem
odbioru odpaddw zajmujgcym sie recyklingiem
sprzetu gospodarstwa domowego.
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INSTRUKCJE MONTAZU

Instalacjg powinien sie zajmowac wytgcznie specjalista.
Montaz musi by¢ zgodny z obowigzujgcymi przepisami i standardami krajowymi.
Montaz uszczelki:

Uszczelka dostarczona razem z ptytg zapobiega przedostawaniu sie ptynéw
do szafki. Nalezy jg starannie zamontowac zgodnie z ponizszym rysunkiem.

Nalezy zdjaé z uszczelki tasme
ochronng (3), a nastepnie
przyklei¢ uszczelke (2) dwa mm
od zewnetrznej krawedzi szkfa.

Montaz:

Wymiary wycietych otworéw sg nastepujace:
Typ Rozmiar Rozmiar szkla Rozmiar wyciecia w
wyciecia ptaszczyznie blatu
Szero | Gtebo | Szero | Gitebo | Grubosé Szero Gtebo Promie
ko$¢ kos$¢ kos$¢ kos$¢ kos¢ kos$¢ n
1724-2 750 490 804 524 7 800 520 4
1726-2 750 490 804 524 7 800 520 4
1763-2 560 490 654 524 7 650 520 4
1767-2 980 350 1004 404 7 1000 400 4

Nalezy dopilnowaé, by miedzy plyta a sSciang i po bokach zostalo 50 mm wolnej
przestrzeni.

Piyty posiadajg klase ochrony przed wysokg temperaturg ,Y”. Najlepiej jest, gdy wokot piyty jest
duzo wolnej przestrzeni. Za ptytg moze znajdowac sie $ciana, a po jednej ze stron wysokie
przedmioty lub sciana. Jednakze szafka lub $cianka dziatowa nie moga by¢ wyzsze niz
plyta.

Mebel lub podstawa, na ktérej montowana jest ptyta, oraz brzegi mebli, laminat i klej uzyty do
jego przyklejenia muszg wytrzymywac temperature do 100 °C.

Réwniez krawedzie zabezpieczajgce przy scianie muszg by¢ odporne na ciepfo.

Nie nalezy montowacé ptyty na niewentylowanym piekarniku lub zmywarce.

Pod dnem piyty powinno pozosta¢ 20 mm_wolnej przestrzeni, by zapewni¢ elementom
elektronicznym dobry przeptyw powietrza.

Jezeli pod urzadzeniem znajduje sie szuflada, nalezy unikaé przechowywania w niegj
tatwopalnych przedmiotéw (takich jak aerozole) oraz przedmiotéw nieodpornych na dziatanie
ciepta.

Materiaty czesto stosowane do produkcji blatow rozszerzajg sie pod wptywem wody. Aby
chroni¢ krawedz blatu, nalezy zabezpieczy¢ jg warstwg _l_
lakieru lub specjalnego szczeliwa. Nalezy zachowac 1|
szczegolng ostroznos$¢ naktadajgc klej dostarczony z piyta, M
aby zapobiec wyciekowi kleju na meble. Uszczelka >eymﬂ'
gwarantuje szczelnos¢ w przypadku gtadkich blatow i
roboczych.

Odlegtos¢ miedzy ptytga a umieszczonym nad nig okapem /
kuchennym musi by¢ zgodna z zaleceniami producenta f
okapu. W przypadku braku instrukcji nalezy zachowac
odlegtos¢ co najmniej 760 mm. [
Zapewni¢ otwor wentylacyjny min. 3 mm pod blatem do
szerokoéci min. 600 mm dla skutecznego chiodzenia ptyty.

56




Po montazu przewod zasilajgcy nie powinien byé w Zzaden sposéb ograniczany, na przyktad
przez szuflade.

OSTRZEZENIE: Nalezy uzywaé wytgcznie oston ptyty zaprojektowanych przez producenta
urzgdzenia kuchennego Iub wskazanych przez niego jako odpowiednie w instrukciji
uzytkowania, badz oston ptyty stanowigcych czes¢ urzadzenia. Uzycie nieodpowiednich oston
moze by¢ przyczyng nieszczesliwego wypadku.

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Montaz urzgdzenia i podtgczenie do sieci powinien przeprowadzi¢ elektryk, zaznajomiony z
przepisami i Scisle ich przestrzegajgcy.

Po montazu w zabudowie nalezy zapewni¢ ochrone przed elementami pod napieciem.

Dane techniczne niezbedne do wykonania potgczenia elektrycznego mozna znalezé na
naklejkach na obudowie ptyty, w poblizu puszki przytgczeniowe;j.

Urzgdzenie musi by¢ potgczone z siecig elektryczng za pomocg wtyczki z uziemieniem lub

wylgcznika omnipolarnego o rozwarciu stykdw wynoszgcym co najmniej 3 mm.

Obwadd elektryczny musi zostaé oddzielony od sieci za pomocg takich urzgdzen jak wytgczniki
automatyczne, bezpieczniki lub styczniki.

Jezeli urzgdzenie nie jest wyposazone w tatwo dostepng wtyczke, instalacja musi zawierac
elementy roztgczajgce zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Przewod nalezy umiesci¢ tak, by nie dotykat gorgcych elementéw ptyty lub piekarnika.

Uwagal!

Niniejsze urzgdzenie mozna podtgczaé wytgcznie do sieci o napieciu

230 V i czestotliwosci pradu wynoszacej 50/60 Hz. Nalezy zawsze

podtgczac przewdd uziemienia.

Nalezy stosowac sie do schematu podtgczenia.

Puszka przytgczeniowa znajduje sie pod spodem, w tylnej czesci obudowy ptyty. Aby zdjgé
pokrywe, nalezy uzy¢ Sredniej wielkosci Srubokretu. Nalezy umiedci¢ srubokret w szczelinie i
otworzy¢ pokrywe.

PODLACZANIE PLYTY 1724-2 — 1726-2 — 1763-2:

Sie¢ Potaczenie Przewod Przewéd Wyltacznik
zasilajacy zasilajacy automatyczny
HO5VV -F *
230 V~ 50/60 Hz 1 faza +N 3x2,5mm2 HO05RR - F 25A
HO5VV-F *
400 V~ 50/60Hz 2 fazy + N 4 x 1,5 mmz HO05RR - F 16 A

*Obliczono przy wspoétczynniku jednoczesnosci zgodnym z normg EN 60 335-2-6.

PRI, PRPOPPrm
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PODLACZANIE PLYTY 1767-2

Sie¢ Potaczenie Przewéd Przewod Wyltacznik
zasilajacy zasilajacy automatyczny
HO5VV-F x
230 V~ 50/60 Hz 1 faza +N 3 x4 mm2 H 05 RR - F 40 A
HO5VV-F *
400 V~ 50/60Hz 2fazy + N 4 x 2,5 mmz H 05 RR - F 25 A

* Obliczono przy wspoétczynniku jednoczesnosci zgodnym z normg EN 60 335-2-6.

Grey  Black Blue Brown Grey Black Blue Brown
230V Green/Yellow ] Green/Yellow
L2 ! 230V
L1e—230V N e L1 N

Uwaga! Nalezy upewni¢ sie, ze przewody sg odpowiednio zamocowane i podtgczone.

Nie ponosimy zadnej odpowiedzialnosci za jakiekolwiek zdarzenia bedace wynikiem
nieprawidlowego podigczenia urzadzenia lub uzytkowania urzadzenia, ktére nie zostato
uziemione lub jest wyposazone w wadliwe uziemienie.
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BEZPECNOST

Opatreni pred pouzitim

¢ \ybalte vSechny materialy.

e Montaz a pfipojeni spotfebiCe musi provadét schvaleny
odbornik. Vyrobce nemuze nést odpovédnost za Skody
zpusobené chybami pfi zabudovavani nebo pfipojeni.

e Aby bylo mozné spotfebiC pouzivat, musi byt dobfe zabudovan
a namontovan v kuchyriské lince a na upravené a schvalené
pracovni ploSe.

e Tento domaci spotrebiC je ur€en vyhradné k vareni potravin
s vylouCenim jakéhokoli jiného domaciho, komercniho nebo
pramyslového pouziti.

e Z keramického skla odstrarite vSechny etikety a nalepky.

e Spotfebi€ neménte ani neupravujte.

e Varna deska nesmi byt pouzivana jako samostatné stojici ani
jako pracovni povrch.

e Spotfebi¢ musi byt uzemnén a pfipojen v souladu s mistnimi
normami.

e K prfipojeni nepouzivejte zadny prodluzovaci kabel.

e Spotfebi€ se nesmi pouzivat nad myc¢kou nadobi nebo
suSickou: para muze elektronické spotfebite poskodit.

e Spotiebi€ neni uréen k ovladani pomoci externiho ¢asovace
nebo samostatného systému dalkového ovladani.
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Pouzivani spotiebice

e Po pouziti varné zony vypnéte.

e Davejte pozor na vareni s pouzitim tuki nebo olejli: mohou se
rychle vznitit.

e Davejte pozor, abyste se pfi pouzivani nebo po pouzivani
spotrebiCe nepopalili.

e Dbejte na to, aby se zadny kabel pevného nebo pohyblivého
spotrebiCe nedotykal skla ani horkého hrnce.

e V blizkosti zapnutého spotfebiCe se nesmi nachazet
magnetické pfedméty (kreditni karty, diskety, kalkulaCky).

e Nepokladejte kovové predméty, jako jsou noze, vidlicky, Izice
a poklice, na povrch varné desky, protoze se mohou rozpalit.

e Obecné na sklenény povrch nepokladejte Zadné kovove
predméty s vyjimkou nadobi na ohrev. V pfipadé predCasného
zapojeni nebo zbytkového tepla muze dojit k jejich zahfati,
roztaveni, nebo dokonce spaleni.

e Spotfebi€ nikdy nezakryvejte tkaninou ani ochrannym
povlakem. Velmi se rozzhavi a vzplane.

e Tento spotfebiC mohou pouzivat déti od 8let aosoby se
snhizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo byly pouCeny o bezpeCném pouzivani
spotrebiCe a rozumi souvisejicim nebezpecim.

e Déti si se spotrebiCem nesméji hrat.

o Cidténi auzivatelskou 0drzbu nesméji provadét déti bez
dozoru.
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Opatreni na ochranu pred poskozenim spotrebice

e NeoSetrena dna panvi nebo poskozené hrnce (nesmaltované
litinové hrnce) mohou keramické sklo poskodit.

e Pisek nebo abrazivni materialy poSkodit keramické sklo.

e Nedovolte, aby na sklokeramickou desku padaly pfedméty, a to ani
malé.

e Zabrante narazim hrncu na hrany skla.

o Zajistéte, aby odvétravani spotfebie fungovalo podle pokynu
vyrobce.

¢ Na sklokeramické varné desky nepokladejte prazdné hrnce ani je
na nich nenechavejte.

e Varnych zon se nesmi dotykat cukr, syntetické materialy ani
hlinikové plechy. Ty mohou zpusobit prasknuti nebo jiné zmény
sklokeramického skla ochlazenim: spotfebi€ zapnéte
a okamzité je vyjméte z horké varné zény (pozor: nepopalte
se).

e VAROVANI: Nebezpeé&i pozaru: na varnou plochu neodkladejte
zadné predmeéty.

e Nad ovladaci panel nikdy nepokladejte Zzadné horké nadobi.

e Pokud je pod vestavénym spotiebiCem umisténa zasuvka,
ujistéte se, ze prostor mezi obsahem zasuvky a spodni Casti
spotrebiCe je dostateCcné velky (2.cm). To je nezbytné pro
zajisténi spravného odvétravani.

e Do zasuvky pod sklokeramickou desku nikdy nevkladejte zadné
hoflavé pfedméty (napf. spreje). Pfipadné zasuvky na pfibory
musi byt odolné vuci teplu.
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Opatreni v pripadé selhani spotrebice

e Pokud zjistite zavadu, spotrebiC zapnéte a vypnéte privod
elektfiny.

e Pokud je keramické sklo prasklé nebo popraskané, musite
spotrebiC odpojit od sité a kontaktovat poprodejni servis.

e Opravy musi provadét odbornici. SpotfebiC sami neotevirejte.

e VAROVANI: Pokud je povrch praskly, spotfebié vypnéte,
abyste zabranili moznosti Urazu elektrickym proudem.

Ostatni ochranné prvky

e Dbejte na to, aby nadobi bylo vzdy ve stfedu varné zény. Dno
nadobi musi co nejvice zakryvat varnou zonu.

e U uzivatell s kardiostimulatorem by mohlo magnetické pole
ovlivnit jeho fungovani. Doporucujeme se informovat u prodejce
nebo lékare.

e Nepouzivejte nadobi z hliniku nebo syntetickych materialu:
mohly by se roztavit na jesté horkych varnych zénach.

e NIKDY se nepokousSejte uhasit ohen vodou, ale vypnéte
spotrebiC a poté plamen zakryjte napr. poklici nebo protipozarni
dekou.

POUZITIi NEKVALITNIHO NADOBI NEBO
INDUKCNIHO ADAPTERU PRO NEMAGNETICKE
A NADOBI MA ZA NASLEDEK ZNEPLATNENI A

ZARUKY. V TAKOVEM PRIPADE NEMUZE
VYROBCE NEST ODPOVEDNOST ZA SKODU
ZPUSOBENOU NA VARNE DESCE A JEJiIM OKOLI.
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POPIS SPOTREBICE

Technické vlastnosti

Typ 1724-2 1763-2 1767-2
1726-2
Celkovy vykon 7400 W 7400 W 7400 W
Spotfeba varné desky EChob** 176,8 Whlkg 176,5 Whlkg 179,6 Whl/kg
Predni leva varna zéna 240 x 200 mm | 240 x 200 mm | 240 x 200 mm
Minimalni detekce @ 100 mm @ 100 mm @ 100 mm
Jmenovita uroven* 2100 W 2100 W 2100 W
Uroveri vykonu* 2600 W 2600 W 2600 W
Uroveni extra rychlého vareni** 3700 W 3700 W 3700 W
Standardizovana kategorie kuchyrnského | C C C
nadobi**
Energeticka spotieba ECcw** 182,2 Whl/kg 182,2 Wh/kg 182,2 Wh/kg
Predni leva varna zéna 240 x 200 mm | 240 x 200 mm | 240 x 200 mm
Minimalni detekce @ 100 mm @ 100 mm @ 100 mm
Jmenovita uroven* 2100 W 2100 W 2100 W
Uroveri vykonu* 2600 W 2600 W 2600 W
Uroveni extra rychlého vareni** 3700 W 3700 W 3700 W
Standardizovana kategorie kuchyrnského | C C C
nadobi**
Energeticka spotieba ECcw** 182,2 Whl/kg 182,2 Wh/kg 182,2 Wh/kg
Zadni leva varna zéna @ 280 mm @210 mm @ 230 mm
Minimalni detekce @ 145 mm @ 100 mm @110 mm
Jmenovita uroven* 2100 W 1850 W 2100 W
Uroveri vykonu* 2600 W 2300 W 2600 W
Uroveni extra rychlého vareni** 3700 W 3000 W 3700 W
Standardizovana kategorie kuchyriského | D B B
nadobi**
Energeticka spotieba ECcw** 175,5 Whl/kg 175,4 Wh/kg 167,3 Whl/kg
Zadni leva varna zéna @ 230 mm @210 mm @ 230 mm
Minimalni detekce @110 mm @ 100 mm @110 mm
Jmenovita uroven* 2100 W 1850 W 2100 W
Uroveri vykonu* 2600 W 2300 W 2600 W
Uroveni extra rychlého vareni** 3700 W 3000 W 3700 W
Standardizovana kategorie kuchyrnského | B A D
nadobi**
Energeticka spotieba ECcw** 167,3 Wh/kg 166 Wh/kg 186,5 Wh/kg

* Uvedeny vykon se muze liSit v zavislosti na rozmérech a materialu nadobi.
**Vypocteno podle metody méfeni vykonu (EN 60350-2).
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Ovladaci panel

Tladitko Tlagitko funkce || Tlacitko
funkce udrzovani || minutky [+] || Tlagitko vyb&ru Tlagitko
Stop & Go teploty al-] zény minutky
f v O 00 o 0
- oo L L
- - - © (©)
] [
oo ® 'm] ']
\ 4 - -
Posuvnik zony vybéru Vypinac
vykonu (zadni zéna)
POUZITI SPOTREBICE
Odvétravani
Displej
Displej Oznaceni Popis
0 Nula Varna zoéna je aktivovana.
1-9 Uroven Booster Vybér drovné vareni.
U Neni detekovano Zadné nebo nedostatec¢né nadobi.
nadobi
A Urychleni ohfevu Automatické vareni.
E Chybova zprava Elektricka zavada.
H Zbytkové teplo Varna zdéna je horka.
P Vykon Je aktivovan rezim vykonu.
i Extra rychlé Je aktivovan reZim extra rychlého vareni.
5 Udrzovani Automatické udrzovani teploty
teploty 42 °C.
_ Udrzovani Automatické udrzovani teploty
- teploty 70 °C.
Udrzovani Automatické udrzovani teploty
=] teploty 90 °C.
" Stop&Go Varna deska je pozastavena.
M Pfemosténi Jsou zkombinovany dvé varné

zony.

Systém chlazeni je plné automaticky. Chladici ventilator se spusti pfi nizkych otackach, kdyz
kalorie vyprodukované elektronickym systémem dosahnou urcité urovné. PFi intenzivnim
pouzivani varné desky se odvétravani spusti vysokou rychlosti. Jakmile je elektronicky obvod
dostatecné ochlazen, chladici ventilator snizi otacky a automaticky se zastavi.
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SPUSTENI A OVLADANI SPOTREBICE

Pred prvnim pouzitim

Varnou desku Cistéte vihkym hadfikem a poté povrch dukladné osuste. Nepouzivejte myci
prostfedky. Ty by mohly zpGsobit modré zabarveni povrchu skla.

Princip indukce

Pod kaZzdou varnou zoénou je umisténa indukéni civka. Pfi zapnuti vytvafi proménné
elektromagnetické pole, které vytvafi indukéni proudy ve feromagnetickém dné nadobi.
Vysledkem je zahfati nadobi umisténého ve varné zoné.
Nadobi je samoziejmé nutné pfizpusobit:
e DoporucCuje se veSkeré feromagnetické nadobi (ovéfit si ho muzete pomoci malého
magnetu): litinové a ocelové nadobi, smaltované nadobi, nadobi z nerezové oceli
s feromagnetickym dnem...
¢ Nefunguje: méd, Cisté nerezova ocel, hlinik, sklo, dfevo, keramika, kamenina... Indukéni
varna zona se automaticky pfizpusobi velikosti nadobi. Nadobi s pfili§ malym pramérem
nefunguje. Tento prlmér se méni v zavislosti na praméru varné zény.
Pokud nadobi neni pfizplsobeno induk&ni varné desce, zobrazi se na displeji [ U ].

Dotykové ovladani

Sklokeramicka varna deska je vybavena elektronickym ovladanim s dotykovymi tlaCitky. Po
stisknuti tlaCitka prstem se aktivuje pfislusny pfikaz. Tato aktivace je potvrzena kontrolkou,
pismenem nebo Cislem na displeji nebo zvukovym signalem.

Pfi obecném pouzZiti vzdy stisknéte soucasné pouze jedno tlac¢itko.Posuvnik zény vybéru vykonu
a zoéna nastaveni minutky

Posuvnik zény vybéru vykonu a zéna nastaveni minutky

Chcete-li zvolit vykon pomoci posuvniku, posunte prst na zéné posuvniku. Pfimy pfistup je
mozny jiz po pfiloZeni prstu pfimo na vybranou uroven.

Posuvnik zény vybéru vykonu
a zéna nastaveni

Posuvnik PFimy pristup
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Spusténi

e Spusténi/vypnuti varné desky:

Akce Ovladaci panel Displej
Ke spusténi na 2 sekundy stisknéte tlagitko [ D ]. [0]
K vypnuti na 2 sekundy stisknéte tlaitko [ ® ]. nic nebo [ H ]

e Spusténi/vypnuti varné zény:

Akce Ovladaci panel Displej

K nastaveni posunte posuvnik [1]az[P]
(upravte vykon) doprava nebo doleva

K zastaveni posunte posuvnik na [0 ] [0O]nebo[H]

Pokud do 20 sekund neni provedena Zadna €innost, elektronika se vrati do polohy ¢ekani.

Detekce nadobi

Detekce nadobi zajistuje naprostou bezpecnost. Indukce nefunguje:
e KdyZ neni ve varné zoné zadné nadobi nebo pouzité nadobi neni vhodné na indukci.
V tomto pfipadé je nemozné zvysit vykon a na displeji se zobrazuje [ U ]. Tento symbol
zmizi, kdyz se do varné zény poloZi nadobi.
e KdyZ je nadobi odstranéno z varné zény, provoz se zastavi. Na displeji je [ U ]. Symbol [
U ] zmizi, kdyZ se do varné zény vilozi zpét nadobi. Vareni pokracuje s dfive
nastavenym stupném vykonu.
Po pouziti vypnéte topné téleso: nenechavejte detekci nadobi [ U ] aktivni.

Indikace zbytkového tepla

Po vypnuti varné zény nebo uplném zastaveni varné desky jsou varné zoény stale horké a na
displeji se zobrazuje [H ].

Symbol [ H ] zmizi, kdyz je mozné se varné zény bezpecné dotknout.

Pokud sviti indikatory zbytkového tepla, nedotykejte se varnych zén a nepokladejte na né Zadné
predmeéty citlivé na teplo. Existuje riziko popaleni nebo pozaru.

Funkce vykonu a extra rychlého vareni

Funkce vykonu [ P ] a extra rychlého vafeni [ 11 o':'] zvySuji vykon vybrané varné zény.
Pokud je tato funkce aktivovana, varné zony funguji po dobu 10 minut s ultravysokym vykonem.
To se hodi napfiklad v situacich rychlého ohfevu velkého mnozstvi vody, tfeba na nudle.

e Spusténi/vypnuti vykonu:

Akce Ovladaci panel Displej
Spusténi Pfejedte na konec posuvniku [P]

Nebo stisknéte misto pfimo na
konci posuvniku.
Vypnuti Prejedte na posuvniku z[9]na[0]
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e Spusténi/vypnuti extra rychlého vareni

Akce Ovladaci panel Displej
Spusténi Prejedte na konec posuvniku [P]

Nebo stisknéte misto pfimo na
konci posuvniku.

Spusténi extra rychlého vafeni Dvakrat stisknéte tlaCitko [ P ] [0 lHaP ]
Vypnuti extra rychlého vareni Pfejedte na posuvniku z[P]na[O0]
Vypnuti Pfejedte na posuvniku z[9]na[0]

e Ovladani vykonu:

Pokud zvolené urovné ohfevu pro obé zény prekro€i maximalni dostupny vykon, funkce Fizeni
spotfeby automaticky snizi vykon jedné z téchto zon. Displej této zény nejprve blika a poté se
uroven automaticky snizi na nejvy$Si vhodnou polohu.

Vybrané varné zény Druha varna zéna: (priklad: aroven vykonu 9)
Je zobrazeno [ P ] [9]sezménina[8]ablika
Minutka

Minutku Ize pouzivat sou¢asné se vSemi varnymi zénami, a to s riznym nastavenim ¢asu (od 0
do 1 hodiny 59 minut) pro kazdou varnou zénu.

e Nastaveni a Uprava doby vareni:

Akce Ovladaci panel Displej

Vybér zéony Stisknéte tlacitko zony [0]

Vybér urovné vykonu Pfesurite posuvnik z[1]lna[P]

Vybér minutky Stisknéte tlacitko [(®] Zapnuty displej minutky
Zkraceni doby Stisknéte v minutce tlacitko [ - ] [60] na 59, 58...
Prodlouzeni doby Stisknéte v minutce tlacitko [ + ] [11,2,3...

Po nékolika sekundéach displej [ @] prestane blikat. Cas
je potvrzen a minutka se spusti.

e Zastaveni minutky:

Akce Ovladaci panel Displej

Vybér minutky Stisknéte tlacitko [O] Zapnuty displej
minutky

Zastaveni Casu Stisknéte v minutce tlagitko [ — ] [000]

Pokud je aktivovano vice minutek, proces opakuijte.
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e Funkce minutky na vajicka:

Minutka na vajiCka je nezavisla funkce. Zastavi se, jakmile se spusti varna zona.
Pokud je minutka na vaji¢ka zapnuta a varna deska je vypnutd, bézi az do vyprseni ¢asu.

Akce Ovladaci panel Displej
Aktivace varné desky Na 2 sekundy stisknéte tlacitko [0]

[D].
Vybér minutky Stisknéte [ 000 ] [000]
Zkraceni doby Z minutky stisknéte tlacitko [ — ] [60] na 59, 58..
Prodlouzeni doby Z minutky stisknéte tlaCitko [ + ] [11,2,3...

Po nékolika sekundach displej [ min ] prestane blikat. Cas je
potvrzen a minutka se spusti.

e Automatické zastaveni po uplynuti doby vareni:

Jakmile uplyne zvolena doba vareni, na displeji se rozblika symbol [ 000 ] a ozve se zvuk.
K zastaveni zvuku a blikani stisknéte tlaCitka[-]a [ +].

Automatické vareni

V8echny varné zoény jsou vybaveny automatickym varnym zafizenim. Varna zéna zatne po
urcitou dobu pracovat na plny vykon a poté automaticky snizi svij vykon na pfedem zvolenou

uroven.
e Spusténi:
Akce Ovladaci panel Displej
Vybér urovné vykonu Posunte posuvnik na[7 ]ana [ 7] problikdva s [A]
(napfiklad ,7%) 3 sekundy podrzte
- Automaticke
Vybrany vykon vareni
¢as (min:s)

1 0:40

2 1:12

3 2:00

4 2:56

5 4:16

6 7:12

7 2:00

8 3:12

9 --

e Vypnuti automatického vareni:

Akce Ovladaci panel Displej
Vybér urovné vykonu Pfejedte na posuvniku [0]az[9]
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Funkce Stop&Go

Tato funkce doCasné zastavi veSkerou Cinnost varné desky a umozni jeji opétovné spusténi se
stejnym nastavenim.

e Spusténi/zastaveni funkce pozastaveni:

Akce Ovladaci panel Displej
Pozastaveni Na 2 sekundy stisknéte [ I ] [ 11 ] a kontrolka sviti
Opétovné spusténi Na 2 sekundy stisknéte [ 11 ] Pfedchozi nastaveni

Funkce pameéti

Pokud varnou desku béhem pouzivani vypnete, tato funkce umozruje obnovit vSechna nastaveni. Za
timto u¢elem musite varnou desku znovu zapnout do 6 sekund od jejiho vypnuti.
¢ Nastaveni vSech varnych zén (Booster)
e Minuty a sekundy naprogramovanych minutek varnych zén
o Funkce udrZovani teploty
e Automatické vafeni
Postup vyvolani je nasledujici:
e Na 2 sekundy stisknéte tlagitko [ D ].
e Poté stisknéte tlaCitko [ 11]
PFedchozi nastaveni je nyni opét aktivni.

Funkce udrzovani teploty

Tato funkce umoznuje dosahnout a automaticky udrzovat teplotu 42, 70 nebo 94 °C. Tim se
zabrani pfete€eni tekutin a rychlému pfipaleni na dné nadobi.

e Zapnuti funkce udrzovani teploty:

Akce Ovladaci panel Displej
Zapnuti 42 °C Jednou stisknéte tlacitko ['&r] [Ula[=]
Zapnuti 70 °C Dvakrat stisknéte tlacitko [ &r] [Ula[Z]
Zapnuti 94 °C Trikrat stisknéte tladitko [ '&] [Ula[Z]
Vypnuti Prejedte na posuvniku z[0]na[9]

Maximalni doba udrzovani teploty je 2 hodiny.
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Funkce premosténi nebo automatického premosténi

Tato funkce umozZrniuje pouzivat dvé varné zény najednou se stejnymi funkcemi jako jednu
varnou zonu. S touto funkci je funkce Booster povolena v levé a stfedni zoné.

Akce Ovladaci Displej
panel

Aktivace varné desky Na 2 sekundy stisknéte [0]
tlagitko [ D ]

Aktivace pfemosténi Ruéné: stisknéte souCasné
dvé varné zony [0]alN]
nebo
Automaticky: viozte velky [N ]blika
kus nadobi na
a stisknéte posuvnik pro NI
potvrzeni

Pfejedte na posuvniku,

ZvétSeni pfemosténi ktery ukazuje vykon [1]az][9]
Stisknéte soucasné tlacitko
Zastaveni pfemosténi pfedni i zadni varné zony [0]

Uzamcéeni ovladaciho panelu

Aby se zabranilo zméné nastaveni varnych zon, zejména pfi Cisténi, Ize ovladaci panel
uzamknout (s vyjimkou tlagitka zapnuti/vypnuti [ o/l ]).

Akce Ovladaci panel Displej

Aktivace varne desky Na 2 sekundy stisknéte [0]
tlagitko [ D 1.

Uzamceni varné desky Podrzte po dobu 3 sekund tlacitko [L]

oblasti a poté stisknéte posuvnik,
ktery se pohybuje, a pfejedte zleva
doprava
Odemceni varné desky Podrzte po dobu 3 sekund tlagitko [0]nebo[H]
oblasti a poté stisknéte posuvnik,
ktery se pohybuje, a pfejedte zleva
doprava
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DOPORUCENI PRO VARENI

Kvalita nadobi

Vhodné materialy: ocel, smaltovana ocel, litina, feromagneticka nerezova ocel,
hlinik s feromagnetickym dnem.
Nevhodné materialy: hlinik a nerezova ocel bez feromagnetického dna,
méd, mosaz, sklo, keramika, porcelan.
Vyrobci uvadéji, zda jsou jejich vyrobky kompatibilni s indukci.
Kontrola kompatibility nadobi:
e Dejte trochu vody do nadoby umisténé na indukcni varné zéné nastavené na uroven [ 9 ].
Tato voda se musi b&éhem nékolika sekund ohfat.
e Na dno nadobi se lepi magnet.
Nékteré nadobi mulze pfi umisténi na indukéni varnou zénu vydavat zvuk. Tento zvuk
neznamena zadnou zavadu na spotfebici a nema vliv na pribéh vareni.

Slozeni dna nadobi muze ovlivnit rovnomérnost vysledku vareni a pfijem energie induktory.
Pouzivejte pouze hrnce a panve s hladkym dnem. Hruby podklad keramické sklo poSkrabe.

Pokud je to mozné, pouzivejte nadobi se svislou stranou. Ma-li nadobi hranaté stény, pusobi
indukce i na bo¢ni strany. Strany nadobi mohou zménit barvu.

Rozméry nadobi

Varné zony se do urcité miry automaticky pfizpisobuji priméru nadobi. Dno tohoto nadobi vSak
musi mit minimalni prdmér podle pfislusné varné zoény.

Abyste dosahli co nejlepsi ucinnosti varné desky, umistéte panev co nejvice do stfedu varné
zony.
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Priklady nastaveni varného vykonu

(uvedené hodnoty jsou pouze ilustrativni)

1-2 Rozpousténi Omacky, maslo, ¢okolada, Zelatina
Ohfev Pfedem pfipravené pokrmy

2-3 Duseni RyZe, pudink, cukrovy sirup
Rozmrazovani Su8ena zelenina, ryby, mrazené vyrobky

34 Vareni v pare Zelenina, ryby, maso

4-5 Voda Brambory vafené v pare, polévky,

téstoviny, Cerstva zelenina

67 Vafeni na Maso, jatra, vejce, klobasy Gulas,
stfedni teplotu rolada, drstky
Duseni

7-8 Vareni Brambory, hranolky, vafle

9 Smazeni, peceni Steaky, omelety, smazené pokrmy,
Vareni vody voda

Pa Smazeni, peceni musle, steaky
Vareni vody Vareni velkého mnozstvi vody

UDRZBA A CISTENI

Spotiebic pred ¢isténim vypnéte.

Varnou desku necistéte, pokud je sklo pfili§ horké, protoze hrozi nebezpec€i popaleni.

Lehké necistoty odstrarite vihkym hadfikem s mycim prostfedkem zfedénym trochou
vody. Poté povrch oplachnéte studenou vodou a dukladné osuste.

Za vSech okolnosti se vyhnéte vysoce korozivnim nebo abrazivnim Cisticim prostfedkiim
a prostfedkim, které mohou zpusobit poskrabani.

Nikdy nepouzivejte parni CistiCe ani tlakové mycky.

Nepouzivejte zadné pfedméty, které by mohly keramické sklo po$krabat.

Ujistéte se, Ze je nadobi suché a Cisté. Ujistéte se, Ze na sklokeramické desce ani

na nadobi nejsou zadna zrnka prachu. Posouvani hrubého nadobi zpusobi

poskrabani povrchu.

Rozsypany cukr, dZzem, marmelada apod. musi byt okamZzité odstranény. Zabranite tak
poskozeni povrchu.
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CO DELAT V PRIPADE PROBLEMU

Varna deska nebo varna zéna se nespusti:

Varna deska je Spatné pfipojena k elektrické siti.
Je vypnuta ochranna pojistka

Je aktivovana funkce uzamceni.

Dotykova tlaCitka jsou pokryta tukem nebo vodou.
Na tlagitku je umistén pfedmét.

Na ovladacim panelu je zobrazeno [ U ]:

¢ Na varné zo6né neni Zadné nadobi.
e Nadobi neni kompatibilni s indukci.
e Primér dna nadobi je pfilis maly.

Na ovladacim panelu je zobrazeno [ E ]:

e Elektronicky systém je vadny.
e Varnou desku odpojte a znovu ji pfipojte.
e Zavolejte servis.

Jedna nebo vice varnych zén se vypne:

Aktivoval se bezpelnostni systém.

Dlouho jste zapomnéli varnou zénu vypnout.

Néktera dotykova tlaitka jsou vypnuta.

Nadobi je prazdné a jeho dno se pfehfiva.

Varna deska ma také automatické snizeni urovné Booster a automatické
preruseni prehfivani

Odvétravani pokracujici i po vypnuti varné desky:

¢ Nejedna se o zavadu, ventilator nepfetrzité chrani elektronické zafizeni.
e Chlazeni vétraku se automaticky vypne.

Systém automatického vareni se nespusti:

e Varna zona je stale tepla [H ].
¢ Je nastavena nejvysSi uroven Booster [ 9 ].

Na ovladacim panelu je zobrazeno [ U ]:

o Podivejte se do kapitoly ,Funkce udrzovani teploty“.
Na ovladacim panelu je zobrazeno [l ]:

¢ Podivejte se do kapitoly funkce ,Stop&Go*.

Na ovladacim panelu je zobrazeno [EI] nebo [ Er03 ]:

e Ovladaci tlacitka jsou zakryta néjakym pfedmétem nebo kapalinou. Symbol zmizi, jakmile
tlacitko uvolnite nebo vydcistite.

Na ovladacim panelu je zobrazeno [ E2 ]:

e Varna deska je prehfata, nechte ji vychladnout a poté ji znovu zapnéte.
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Na ovladacim panelu je zobrazeno [ E8 ]:

¢ Pfivod vzduchu do ventilatoru je zakryty. Uvolnéte ho.
Na ovladacim panelu je zobrazeno [ U400 ]:

e Varna deska neni pfipojena k siti. Zkontrolujte pfipojeni a varnou desku znovu pfipojte.
Na ovladacim panelu je zobrazeno [ Er47 ]:

e Varna deska neni pfipojena k siti. Zkontrolujte pfipojeni a varnou desku znovu pfipojte.

Pokud néktery z vySe uvedenych symboll zGstava rozsviceny, zavolejte servis.

OCHRANA ZIVOTNiHO PROSTREDI

¢ Obalové materialy jsou ekologické a recyklovatelné.

e Elektronické spotfebice se skladaji z recyklovatelnych a z materiald, které mohou nékdy
byt pro Zivotni prostfedi Skodlive, ale jsou nezbytné pro dobry chod a bezpeénost
spotfebice.

o Nevyhazujte spotfebi¢ do smésného odpadu.
o Obratte se na sbérné stfedisko odpadu ve

vasi obci, které je uzpusobeno pro recyklaci
domacich spotiebicl.
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NAVOD K MONTAZI

Za montaz jsou zodpovédni vyhradné odbornici.
Montazni technik je povinen dodrZovat pravni pfedpisy a normy platné v jeho dané zemi.

Postup lepeni tésnéni:

Tésnéni dodavané s varnou deskou zabranuje pronikani kapalin do skfifky.
Jeho montaz musi byt provedena peclivé avsouladu s nasledujicim
vykresem.

2mm
I

Po odstranéni ochranné félie (3)
nalepte tésnéni (2) dva milimetry
od vnéjsSiho okraje skla.
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Vlozeni — montaz:

e Velikosti vyfezu jsou:

Typ Velikost Velikost skla Velikost vyrezu pfi
vyiezu zapusténé montazi
Sitka | Hloub | Sitka | Hloub | Tloustka Sitka Hloub | Priimé
ka ka ka r
1724-2 750 490 804 524 7 800 520 4
1726-2 750 490 804 524 7 800 520 4
1763-2 560 490 654 524 7 650 520 4
1767-2 980 350 1004 404 7 1000 400 4

¢ Dbejte na to, aby mezi varnou deskou a sténou nebo bo¢nimi sténami byla vzdalenost
alespon 50 mm.

o Varné desky jsou zafazeny do tfidy ,Y* z hlediska tepelné ochrany. V idealnim pfipadé by
meéla byt varna deska instalovana s dostatecnym prostorem po obou stranach. V zadni
Casti mize byt zed, vysoké skfifiky nebo zed na jedné strané. Na druhé strané vsSak
nesmi zadna skfinka ani pricka dosahovat vyse nez varna deska.

o Nabytek nebo podpéra, do které ma byt varna deska namontovana, stejné jako hrany
nabytku, laminatové listy a lepidlo pouzité k jejich upevnéni, musi odolavat teplotam az
100 °C.

o Nasténné tyCe okraje musi byt tepelné odolné.

¢ Varnou desku nemontujte nad nevétranou troubu nebo myc¢ku nadobi.

e Pod spodni ¢asti téla varné desky je treba zajistit prostor 20 mm, aby byla zaji$téna
dobra cirkulace vzduchu elektronického zafizeni.

o Pokud je pod pracovni deskou umisténa zasuvka, nevkladejte do ni hoflave
predméty (napfiklad spreje) ani predméty, které nejsou tepelné odolné.

e Materialy, které se Casto pouzivaji k vyrobé kuchyriskych desek, se pfi styku s vodou
rozpinaji. Pro ochranu vyfiznuté hrany naneste vrstvu laku nebo specialni

e t&snici hmoty. Pfi aplikaci lepici spary dodavané |
s varnou deskou je tfeba dbat zvySené opatrnosti, .|
aby nedoslo k zateceni do spodni skfifiky. Toto L
tésnéni zaruCuje spravné utésnéni ve spojeni ™
s hladkym povrchem pracovni desky. 0

o BezpeCnostni mezera mezi varnou deskou
a digestofi umisténou nad ni musi respektovat T
udaje vyrobce digestore. V pfipadé absence pokyn
dodrzujte vzdalenost minimalné 760 mm. 1

o Pro dostateéné chlazeni varné desky zajistéte

|

vétraci otvor 4 mm tésné pod pracovni deskou po
Sifce minimalné 600 mm.

¢ Pfipojovaci kabel po zabudovani nesmi byt mechanicky omezovan, napfiklad zasuvkou.

e VAROVANI: Pouzivejte pouze kryty varnych desek navrzené vyrobcem varného
spotfebite nebo oznacené vyrobcem spotfebice v navodu k pouziti jako vhodné nebo
kryty varnych desek zabudované do spotiebice. Pouziti nevhodnych krytl mize byt
pri€inou nehod.

>20 mm —>
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ELEKTRICKE ZAPOJENI

¢ Montaz tohoto spotfebice a pfipojeni k elektrické siti Ize svéfit pouze elektrikari, ktery
dokonale zna normativni piedpisy a disledné je dodrzuje.

e Po zabudovani musi byt zajisténa ochrana dill pod napétim.

o Udaje o nutném pfipojeni jsou uvedeny na samolepkach umisténych na krytu varné
desky v blizkosti pfipojovaci skfiriky.

o Pfipojeni k hlavni siti musi byt provedeno pomoci uzemnéné zastréky nebo pres
omnipolarni vypinaci zafizeni s rozepinacim kontaktem nejméné 3 mm.

e Elektricky obvod musi byt od sité oddélen pfizpusobenymi zafizenimi, napfiklad jistici,
pojistkami nebo stykaci.

o Pokud spotiebi€ neni vybaven pristupnou zastrékou, musi byt v pevné montazi
zabudovany odpojovaci prostfedky v souladu s pfedpisy pro instalaci.

¢ Pfivodni hadice musi byt umisténa tak, aby se nedotykala zadné z horkych ¢asti varné
desky nebo trouby.

Upozornéni!

Tento spotiebi¢ musi byt pfipojen vyhradné k siti 230 V ~ 50/60 Hz. Vzdy

pfipojte zemnici vodic.

Dodrzujte schéma pfipojeni.

Pfipojovaci skfifika je umisténa zespodu na zadni strané skfiné varné desky. K otevieni krytu pouzijte
stfedni Sroubovak. Vlozte ho do Stérbin a kryt oteviete.

PRIPOJENi VARNE DESKY PRO 1724-2 — 1726-2 — 1763-2:

Elektrické Pripojeni Napajeci Napajeci Jisti¢
napajeni kabel kabel

230V ~ 1faze +N | 3 x 2,5 mm2 lI;|I(-)|5023/\I£{R 25A*
50/60 Hz -F

400V ~ 2faze + N | 4 x 1,5 mm2 lI;|I(-)|5023/\I£{R 16 A~
50/60 Hz -F

* vypocteno s faktorem soubéhu podle normy EN 60 335-2-6

P090Q9,,
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PRIPOJENI VARNE DESKY PRO 1767-2

Elektrické Pripojeni | Napajeci kabel Napdjeci kabel Jisti¢
napajeni
, HO5VV-F *
230 V ~ 50/60 Hz 1 faze +N 3 x 4 mmz H 05 RR - F 40 A
, HO5VV-F *
400 V ~ 50/60 Hz 2 faze + N 4 x 2.5 mm2 HO5RR - F 25A

* vypocteno s faktorem soubéhu podle normy EN 60 335-2-6

Grey  Black A Blue Brown Grey Black Blue Brown

2 Green/Yellow Green/Yellow

L2
L1«—230V o\ = L1

Upozornéni! Dbejte na spravné

230V

1|3

Nemiizeme nést odpovédnost za zadné udalosti zpusobené nespravnym pfipojenim
nebo které by mohly vzniknout v dusledku pouzivani spotrebice, ktery nebyl uzemnén
nebo byl vybaven vadnym uzemnénim.
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