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1 INFORMACION GENERAL

2 SEGURIDAD

- Lea atentamente este manual y las instrucciones de montaje
antes de la instalacion y puesta en servicio de este aparato.
Contienen informacion importante acerca del montaje y uso
del aparato.

- Este aparato esta destinado Unicamente a un uso doméstico.

- Compruebe el estado del aparato y del material de montaje
nada mas desembalarlo. Saque el aparato con cuidado del
embalaje. No utilice un cuchillo afilado para abrir el embalaje.
En caso de que el aparato esté dafiado, no lo instale y dirijase
a Novy.

- Conserve con cuidado estas instrucciones y entrégueselas a
la persona que vaya a utilizar este aparato después de usted.

- Guarde cuidadosamente las etiquetas con el ndmero de
serie del aparato. Necesitara el nimero de serie para notificar
cualquier averia en el aparato.

- Reciclaje del embalaje de transporte y del aparato antiguo:

Los materiales utilizados en él no son perjudiciales para el
medio ambiente y son reciclables. Deshagase del embalaje de
forma respetuosa con el medio ambiente. Su aparato contiene
también numerosos materiales reciclables.

Porello, los aparatos usados deben separarse de otros residuos.
El reciclaje de los aparatos organizado por su fabricante se
realiza asi en las mejores condiciones, de acuerdo con la
Directiva 2002/96/CE sobre residuos de aparatos eléctricos y
electrénicos. Consulte con su ayuntamiento o su distribuidor
cual es el punto de recogida de residuos mas proximo para sus

aparatos antiguos.

En estas instrucciones de uso se utilizan diversos simbolos. A
continuacién se indica el significado de los simbolos.

Simbolo | Significado
Indicacion Nota explicativa de las
@ indicaciones en el aparato.
Informacion/ | Este simbolo indica un aviso
& Advertencia | importante o una situacion
peligrosa

Siga esta instruccidn para evitar dafios personales y materiales.

2.1 Precauciones antes de utilizar el aparato

- Retire todas las etiquetas y autoadhesivos del cristal.
- No desmonte ni modifique el aparato.

- No utilice la placa de coccién como base o superficie de
trabajo.

- Laseguridad sélo estara garantizada si el aparato se conecta
a tierra conforme a las normas exigidas.

- No utilice ningiin cable alargador para la conexion a la red
eléctrica.

2.2 Uso del aparato

- Limpie la placa de cristal con un pafio himedo y séquela
antes de utilizarla por primera vez. No utilice detergentes,
pueden dejar una capa azulada.

- No coloque objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas y tapas en la superficie de coccién de cristal para
evitar que se calienten.

- Asegurese de que ningun cable eléctrico de aparatos fijos
0 moviles entre en contacto con la superficie de coccion
caliente o con un recipiente caliente.

- Utilice Unicamente recipientes de cocina/sartenes
adecuados. Otros materiales pueden fundirse o incendiarse.

- No cubra nunca el aparato con un trapo o con una hoja de
proteccion. Podria calentarse y empezar a arder.

- Apague siempre la fuente de calor después de su uso.

- Vigile constantemente los guisos que utilizan grasas y aceites,
ya que son susceptibles de incendiarse rapidamente.

- Los objetos con magnetizables (tarjetas de crédito, smar-
tphones) no deben estar cerca del aparato en funcionamien-
to.

- Tenga cuidado del riesgo de quemaduras durante y después
de la utilizacién del aparato.

- Los nifios menores de 8 afios, las personas con capacidad
psiquica 0 mental disminuida y las personas con unos
conocimientos inadecuados solo pueden utilizar este
aparato con vigilancia o si se les instruye para utilizarlo en
condiciones seguras.

- Este aparato no debe ser utilizado por personas (incluido
menores) con capacidad fisica, sensorial o intelectual
disminuidas, o falta de conocimientos o experiencia, a
menos que reciban ayuda o instrucciones acerca del uso del
aparato por parte de la persona encargada de su seguridad.

- Se debe vigilar que los nifios no jueguen con el aparato.



2.3 Precauciones para evitar danos

- Los recipientes de cocina estropeados o con base sin pulir
(fundicion no esmaltada) pueden dafiar el cristal.

- La presencia de arena u otros materiales abrasivos puede
dafiar el cristal.

- No deje caer objetos (incluso pequefios) sobre el cristal.

- Evite golpear los recipientes de cocina contra el borde del
cristal.

- Aseglrese de que la ventilacién del aparato se haga
conforme a las instrucciones del fabricante.

- No cologue ni deje recipientes de cocina vacios sobre la
placa de coccion.

- Evite que azlcar, sustancias sintéticas o papel de aluminio
toquen las zonas calientes. Al enfriarse, estas sustancias
pueden deteriorar o causar grietas en la superficie
vitroceramica: desconecte el aparato y retirelas de inmediato
de las zonas que aun estan calientes (atencion: peligro de
quemaduras)

- jRiesgo de incendio! No colocar objetos encima de la placa
de coccién.

- No cologue nunca recipientes de cocina calientes sobre el
panel de mando.

- Si debajo del aparato empotrado hay un cajén, compruebe
que la distancia entre el contenido del cajon y la parte inferior
del aparato sea suficiente (2 cm) para garantizar una correcta
ventilacion.

- No deposite objetos inflamables (p. €j. aerosoles) en el cajon
situado debajo de la placa de coccion. Las bandejas para
cubiertos deben ser de material resistente al calor.

2.4 Precauciones en caso de fallo del aparato

- Sidetecta una averia, debe apagar y desenchufar el aparato.

- Desconecte inmediatamente el aparato del suministro
eléctrico si el cristal de vitroceramica presenta grietas o
fisuras y avise al servicio postventa.

- Las reparaciones solo pueden ser realizadas por personal
especializado. En ningun caso abra el aparato usted mismo.

ADVERTENCIA: Si se ha partido la superficie de
coccion de cristal, apague el aparato para evitar
una posible descarga eléctrica.

2.5 Otras precauciones

- Asegurese siempre de que el recipiente esté centrado en
la zona de coccién. El fondo del recipiente debe cubrir la
maxima superficie posible de la zona de coccion.

- Los campos magnéticos pueden afectar a los aparatos
electronicos. Se recomienda a las personas portadoras de
marcapasos que consulten primero con el distribuidor o con
un médico.

- No utilice recipientes de material sintético o de aluminio:
podrian fundirse sobre las zonas aln calientes.

- No utilice agua para apagar las llamas. Apague la zona de
coccion. Sofoque con cuidado las llamas con una tapa, una
tapa extintora u otro medio similar.

& La garantia no cubre el uso de baterias de
cocina inadecuadas o de accesorios extraibles
para calentar recipientes no aptos para
induccion. El fabricante no asume ninguna
responsabilidad por los danos que puedan
producirse en la placa de coccion o en su
entorno derivados de dicho uso.



3 DESCRIPCION DEL APARATO

El aparato es una placa de induccién con extractor integrado
en la encimera. La placa de induccion dispone de 4 zonas de
preparacion y un extractor integrado en el centro para eliminar
los vapores.

Puede manejar la placa de coccion por induccidn y extraccion.
Mas adelante en estas instrucciones de uso encontrara la
explicacion sobre el manejo del aparato.

3.1 Principio de la induccién

Debajo de cada zona de coccion se encuentra una bobina de
induccién. Cuando la bobina esté en funcionamiento, produce
un campo magnético variable que a su vez genera una corriente
inducida en el fondo magnético del recipiente de cocina. Esto
produce el calentamiento del recipiente situado en la zona de
coccion.

Naturalmente esto requiere unos recipientes de cocina

adecuados:

- Se recomiendan recipientes metalicos con base magnética
(se pueden comprobar con un iman) como: cazuela de
fundicion, sartén de hierro negro, cacerolas metdlicas
esmaltadas, en acero inoxidable con base magnético...

- Se excluyen todos los recipientes de cobre, inoxidables,

cristal, madera, cerdmica, barro, inoxidables sin base
magnética...
La zona de coccion por induccion calcula inmediatamente el
tamafio del recipiente utilizado. Si el didmetro es demasiado
pequeno, el recipiente no funciona. El didmetro varia en funcién
del didmetro de la zona de coccion. Cuando el recipiente no es
adecuado para la placa de coccion, el simbolo '." parpadea.

3.2 Caracteristicas técnicas de la placa de
coccion por induccion

Modelo 1861

Potencia total 7400 w
Consumo energético de la placa de 180.5  |Wh/kg
coccion EChob™

Zona de cocina 240x210 | mm
Deteccion de recipiente de cocina @110 mm
Normal* 2100 w
Con Power* 2300/3000 | W
Super Power* — w
Recipiente de cocina ** A

Consumo energético ECcw™ 186.4  |Wh/kg

* la potencia puede variar en funcién de las dimensiones y el material de los
recipientes de cocina

** calculado segun los métodos para la medicién de las propiedades de
uso (EN 60350-2)

3.3 Sonidos de la induccion

El uso de una placa de coccion por induccién puede producir
diferentes sonidos dentro de los recipientes de cocina. Estos

sonidos dependen del tipo de construccién y del material del
fondo de los recipientes.

Ronroneo

Se produce al cocinar a mayor potencia, debido a la cantidad
de energia enviada desde la placa de coccion al recipiente. El
sonido desaparece o se debilita si utiliza una potencia menor.

Chasquido

Este sonido se produce cuando los recipientes estan
compuestos de capas de diferentes tipos de material. El sonido
lo producen las vibraciones en las superficies de contacto de
las distintas capas de material.

Pitido

Generalmente, estos sonidos aparecen cuando los recipientes
estan compuestos de diferentes materiales y cuando se utilizan
simultaneamente dos zonas de coccidn contiguas a maxima
potencia. El silbido desaparece o se debilita al ajustar la placa
de coccién a una potencia menor.

Clic
En las posiciones de baja potencia pueden producirse sonidos
de clic en los circuitos electrénicos.

Zumbido

El ventilador puede generar un zumbido. Cuando hay un
uso intensivo de la placa de coccion, el ventilador enfria los
elementos electrénicos. El ventilador sigue funcionando
mientras la temperatura sea demasiado elevada, incluso si se
ha apagado la placa de coccion.

3.4 Presentacion global

Rejilla de entrada

Filtro de grasa

Filtro monobloque

Filtro monobloque de bastidor

Placa de induccién
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4 PLACA DE INDUCCION

4.1 Manejo de la placa de coccion
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Manejo de la placa de coccion

Indicacion del temporizador /
Teclas del temporizador
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Activacion y desactivacion de la placa de coccion
Tecla Stop & Go |

4.3 Manejo de la placa de coccion

4.3.1 Activacion y desactivacion

Activacion y desactivacion de la placa de coccion:
Encendido

Pulse @ y mantenga pulsada 2 segundos
La pantalla se iluminara
Apagado

Pulse @ La pantalla se apaga

Activacion y desactivacion de una zona de coccion:
Configuracion

Pantalla

Mueva el control deslizante de izquierda a
derecha
(capacidad del control deslizante)

Indicador del control deslizante

4.2 Manejo de las teclas y el deslizador

El aparato incluye teclas téactiles para configurar las diferentes
funciones. Al tocar la tecla se activa la funcion. La activacion se
muestra mediante un piloto luminoso, una indicacion y/o una
sefial acustica.

ADVERTENCIA: En condiciones normales de

uso, no pulse varias teclas a la vez.

Para seleccionar la potencia, deslice el dedo en el control
deslizante, en el indicador LED.

También puede seleccionar directamente el nivel deseado con
el dedo para acceder a un nivel determinado.

.|I|||||I||
—

Zona para el control deslizante (SLIDER)

Indicacion del nivel de potencia g Apagado

i i » ) Mueva el CONTROL DESLIZANTE de derecha Q
Piloto luminoso funcién puente (Bridge) [7 o

a izquierda hasta que la pantalla muestre U o H
Indicacion del temporizador @ = «Hot» (caliente).
Boton de funcién «mantener caliente» o
o Si antes de 20 segundos no se realiza ninguin ajuste, el sistema
Funcién «chef» B L f o
electrénico volvera a la posicion de espera.

Funcion grill GRILL

4.3.2 Deteccidn del recipiente

Esta placa de coccion incorpora un sistema de control

interactivo que simplifica aun mas el uso de la placa.

Cuando esta encendida, la placa detecta automaticamente

el recipiente que usted ha colocado encima. Asimismo, el

indicador U le muestra el deslizador que debe utilizar para la
zona en cuestion. La deteccion del recipiente garantiza un nivel
optimo de seguridad.

La placa de induccion no funciona:

- Si no hay ningun recipiente en la zona de coccién, o cuando
el recipiente no es apto para la induccion. En estos casos,
no se puede aumentar la potencia y el simbolo l:' parpadea
en la pantalla.

- Elfuncionamiento se interrumpe cuando se retira el recipiente

Ly L , u

de la zona de coccion duEl'nte la coccién. El simbolo =

parpadea en la pantalla. La = desaparece cuando se vuelve

a colocar el recipiente en la superficie de coccion. La coccion
prosigue a la potencia seleccionada previamente.

Apague la i(,)na de coccion después de su uso. La deteccion de
recipiente = se desactiva.

4.3.3 Indicacion de calor residual

El simbolo I7 indica que el cristal de la zona de coccion esta
aun caliente después de apagar la zona de coccién o de apagar
por completo la placa. El simbolo IT se apaga cuando el cristal
de la zona de coccidn se puede tocar sin peligro.

& ADVERTENCIA: Mientras esté encendido
el indicador del calor residual, evite tocar
la(s) zona(s) de coccion y no coloque ningtn
recipiente termosensible encima. jPeligro de
incendio y de quemaduras!



4.3.4 Funcién Power y funcion Super Power

Las funciones Power P y Super Power ;4 ,' ,' confieren una
mayor potencia a la zona de coccion elegida. Si se activa dicha
funcion, las zonas de coccidn en cuestion funcionan con una
potencia notablemente superior durante 10 minutos. La funcion
Power sirve, por ejemplo, para calentar rapidamente grandes
cantidades de agua, como para la preparacién de pasta.

Activacion y desactivacion de la funcion Power
Activacion de la funcién Power
Deslizar hasta el final del 'SLIDER' [deslizador]
o pulsar directamente al final del 'SLIDER'

Pantalla

Desactivacion de la funcion Power
Deslizar el dedo sobre el 'SLIDER'

Activacion y desactivacion de la funcién Super Power

5-0

Activacion de la funcién Power Pantalla
Deslizar hasta el final del 'SLIDER' [deslizador]
o pulsar directamente al final del 'SLIDER'
Activacion de la funcién Super Power
il +P

Pulse nuevamente al final del 'SLIDER'
Desactivacion de la funcion Super Power
Deslizar el dedo sobre el 'SLIDER'
Desactivacion de la funcién Power
Deslizar el dedo sobre el 'SLIDER'

Uso de la maxima potencia:
La placa esta dividida en 2 grupos separados.

Cuando se supera el limite de potencia al activar un nivel
de coccion alto o la funcién Power, el administrador de
potencia reduce el nivel de coccién de la zona de coccion
correspondiente. Primero parpadea el indicador de esa zona de
coccioén. Posteriormente, se reduce automaticamente al nivel
de coccién maximo posible.

La potencia méaxima de cada zona individual es de 3000 W.

Si se utilizan simultaneamente las zonas A1y A2 o Bl y
B2, la potencia de 3700 W se distribuye entre esas 2 zonas
A1y A2 0B1yB2.

Zona encm Energia (W)
Al 24x21 Normal: 2100
A2 24 x 21
Power: 2300
B 24x21 Super power: 3000
B2 24 %22 per power.

Limite de potencia Pantalla

p
8

Zona de coccion de eleccién con funcion Power

Limite de potencia activado
[9]se reduce hasta [ 8]y parpadea

Para poder utilizar 2 zonas a la vez a maxima potencia, utilice
una combinacion entre la zona A1 0 A2 y B1 o B2.

4.3.5 Temporizador

El temporizador puede utilizarse para todas las zonas de
coccion al mismo tiempo con diferentes ajustes (entre 0 y 99
minutos) para cada zona.

Ajuste o modificacién del tiempo de
coccion

Seleccione la potencia deslizando el dedo
sobre el 'SLIDER'

Pantalla

P

Seleccione el temporizador
Pulse en el icono del temporizador encima del
botén de seleccion de zona deseada

C

Reducir el tiempo de duracién 8 B 7_
pulse la tecla = del temporizador 169
Aumentar el tiempo de duracion n 5 M-
ubu
pulse la tecla * del temporizador 059,

Pasados unos segundos, & el LED dejara de parpadear. Se
ha seleccionado el tiempo y se ha empezado la cuenta atras.

Desactivacion del temporizador

Seleccione el temporizador Pantalla
Pulse en el icono del temporizador encima del
botdn de seleccion de zona deseada

Parar el temporizador

nnNnn
Mantenga pulsada la tecla = del temporizador vuu
. C e N
hasta que el temporizador indique LULU.

Si hay que activar diferentes temporizadores en mdiltiples
zonas, hay que repetir esta operacion varias veces. El indicador
del temporizador activado no se ilumina por encima de la zona
correspondiente.

El temporizador también puede utilizarse como reloj de cocina
sin encender una zona de coccion. Cuando se apaga la placa
de cocina, el reloj de cocina independiente contindia hasta
agotar el tiempo establecido.



Uso del temporizador sin coccion

Temporizador sin coccion Pantalla
Activacion de la placa de coccion.

Pulse @ durante 2 segundos.

Espere 10 segundos

Seleccione el temporizador

3

Pulse en el indicador del temporizador [000]

Reducir el tiempo de duracién

pulse la tecla = del temporizador
Aumentar el tiempo de duracion

OO |COCD| oy
OO | oy

M- Lo C

pulse la tecla + del temporizador

Pasados unos segundos la pantalla de temporizador dejara de
parpadear. De tijd is geselecteerd en het aftellen begint.

Desactivacion automatica al acabar el tiempo de
coccion:

Una vez terminado el tiempo de coccién seleccionado, la
pantalla comienza a parpadear GUO suena una sefal acUstica
y se detiene la zona de coccion. Pulse la tecla [—] o [+] del
temporizador para parar la sefial acustica y el parpadeo.

4.3.6 Programacion de la coccién automatica

Todas las zonas de coccion incorporan un sistema de coccion
automatico. Primero, la zona de coccion funciona a toda
potencia que, al cabo de un tiempo, se va reduciendo hasta la
potencia seleccionada.

Programacion de la coccién automatica

Activar la coccion automatica Pantalla

/R

deslizarse hasta (por ejemplo) / sobre el
'SLIDER' y mantener presionado durante
3 segundos

Detener la coccion automatica

Pantalla

49

Tabla de coccion automatica

Tiempo de coccion Coccién automatica
adicional establecido Tiempo (min:s)
1 0:40
1:12
2:00
2:56
4:16
7:12
2:00
3:12

Deslizarse de 3 a 9 sobre el 'SLIDER!

OO N OB~ |Ww N

4.3.7 Funcién Stop & Go
Esta funcion detiene temporalmente la actividad de la placa de
coccidn y permite reiniciarla con los mismos ajustes.

Activacion y desactivacion de la funcién Stop & Go

Activacion Pantalla

Pulse el boton |l durante 2 segundos. l' ,’

Desactivacion

n
Pulse el boton |l durante 2 segundos. U'g

A continuacion, pulse el 'SLIDER' animado

4.3.8 Funcioén de repeticion

Una vez apagada la placa de coccion @ es posible

repetir los Ultimos ajustes seleccionados: (durante un maximo

de 10 segundos)

- Estado de todas las zonas de coccion (potencia)

- Minutos y segundos de las zonas de coccién programadas
por los temporizadores

- Funcion “coccion automatica”

- Funcion “mantener caliente”

El procedimiento de repeticién es como sigue:

- Pulse latecla

- Pulse latecla |l antes de que deje de parpadear.
Los ajustes anteriores se han vuelto a activar.

4.3.9 Funcién ‘mantener caliente’

Esta funcion permite alcanzar una temperatura de 42 °C, 70 °C
0 94 °C y mantenerla automaticamente.

Ello evita el derrame de liquidos y que los alimentos se peguen
en el fondo del recipiente.

desactivacion de la funcion ‘mantener caliente’
Encendido

Visor

Elija la z?ﬁna con el botén de seleccion de zona
Pulse 1=r

U

Apagado
Elija la z?ﬁna con el boton de seleccion de zona
Pulse 1=—r

n
u

La funcién “mantener caliente” tiene una duracién maxima de
2 horas.



4.3.10 Funcién puente

Con esta funcién puede vincular las 2 zonas de la izquierda y
las 2 de la derecha para que funcionen como 2 zonas flexibles
grandes. Esta funcién puede activarse de forma manual o
automaticamente al colocar un recipiente grande encima de la
superficie de coccion.

Funcion puente (Bridge)

4.3.12 Bloqueo del panel de mando

Para evitar cambios en la seleccién de la placa de coccion, por
ejemplo, cuando se limpia el cristal, puede bloquear el panel de
mando (excepto la tecla de encendido/apagado).

Esta funcion solo se puede activar 10 segundos después de
encender la placa.

Bloqueo:

Activacion manual Pantalla Bloqueo Pantalla
Pulse simultaneamente los 2 botones de Mantenga seleccionada durante 3 segundos
seleccion de las zonas 2 zonas flexibles ﬂ ,",' la zona izquierda frontal con el botén de
A1-A2 o B1-B2 para vincularlas. seleccion hasta que aparezca la animacion del
Activacion automatica control «<DESLIZADOR». |
Coloque un recipiente en las zonas A1, A2 o ,’-,' Pulse después a la izquierda del L
B1, B2. «DESLIZADOR» para detener la animacién
Aumentar la potencia Después desplace de izquierda a derecha el
Deslice el dedo sobre el control deslizante «DESLIZADOR>.
izquierdo hasta llegar al nivel de potencia 7-9 Desbloqueo
deseado, ambas zonas flexibles aparecen con Mantenga seleccionada durante 3 segundos
la potencia configurada. la zona izquierda frontal con el botén de
Detener el puente seleccion hasta que aparezca la animacion del
Pulsar simultaneamente [ Tecla 'mantener 0 control «DESLIZADOR». OoH
caliente' ] de las 2 zonas a combinar Pulse después a la derecha del
«DESLIZADOR> para detener la animacion
A continuacion, desplace de derecha a
4.3.11 Funcion grill izquierda el «<DESLIZADOR>».

Esta funcion de coccién especial optimiza las tareas de
calentar y mantener calientes recipientes de fundicion/placa de
grill. Esto le permite obtener platos con los mejores resultados.
La funcion puente conecta automaticamente las zonas A1y A2
oB1yB2.

Activacion Pantalla

Elija una zona de cocina usando el boton de
seleccion de zona. Pulse GRILL

Aumentar la potencia

Deslice el dedo sobre el 'SLIDER' hasta la
potencia deseada. Ambas zonas indican la
potencia elegida.

Detener el grill

Elija una zona de cocina usando el boton de
seleccion de zona. Pulse GRILL

c2

4.3.13 Funcién «chef»

Esta funcion cambia la placa en una serie de zonas con
diferentes niveles de potencia. Las zonas se encienden
automaticamente en la funcion puente.

Si hiciera falta, se puede cambiar la potencia. Por lo tanto, con
la funcion «chef» puede transformar su placa en un aparato
profesional en el que puede contar con zonas de cocina
intensiva, coccion lenta o mantener caliente.

Encendido Visor
Pulse E} 3 y ﬂ ,
9,0
Apagado
n
u

Pulse E}




5 EXTRACTOR

5.1 Panel de control del extractor

e

g8

0D+

g
®

Manejo de la extraccion

Cbmo encender y apagar el extractor @

8
8

st 1l

Boton de seleccion de zona para extraccion

-

Indicacion y seleccion del tiempo del temporizador E‘

Boton de seleccion del temporizador o

Capacidad del control del deslizador

5.2 Manejo de las teclas y el deslizador

El aparato incluye teclas tactiles para configurar las diferentes
funciones. Al tocar la tecla se activa la funcion. La activacion se
muestra mediante un piloto luminoso, una indicacion y/o una
sefial acustica.

ADVERTENCIA: En condiciones normales de
uso, no pulse varias teclas a la vez.

Para seleccionar la potencia, deslice el dedo en el control
deslizante, en el indicador LED.

También puede seleccionar directamente el nivel deseado con
el dedo para acceder a un nivel determinado.

|I||III|I||
—

Zona para el control deslizante (SLIDER)

5.2 Recirculacion

Los filtros de grasa primero limpian el aire aspirado antes de
su salida al exterior. Se puede realizar mediante un conducto
instalado entre el aparato y la rejilla de extraccion en la pared.
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5.4 Como operar el extractor
5.4.1 Encendido y apagado

Subir la capacidad de extraccion Pantalla
Pulse en el boton de seleccién de zona de

'y n-
extraccion u 9

Desplace el dedo por el «DESLIZADOR»
Reducir la capacidad de extraccion

Pulse en el boton de seleccién de zona de

n
extraccién 9-'-’
Desplace el dedo por el «DESLIZADOR»
Apagar el extractor
Pulse en el botén de seleccién de zona de 8

extraccion

Desplace el dedo por el <DESLIZADOR»
Activacion automatica del extractor

Pulse en el botén de seleccién de zona de
extraccion y manténgalo pulsado 3 segundos
Desactivacion automatica del extractor
Pulse en el botdn de seleccion de zona de
extraccion y manténgalo pulsado 3 segundos

M
u

Como activar la funcion de verificacion

Pulse en @

Coémo desactivar la funcion de verificacion

Hde1

LED
se apaga

Vuelva a pulsar @

Extraccion automatica

Esta funcién adapta automaticamente la capacidad de
extraccion dependiendo de la potencia usada de la(s) zona(s).
Cuando esta funcion esta activada al apagar el aparato, estara
activa cuando se vuelva a encender.

Consejo: se puede cambiar rapidamente la capacidad de
extraccion desplazando el «<DESLIZADOR>.

Al hacerlo se interrumpe temporalmente la extraccion
automatica. La proxima vez, cuando se vuelva a encender el
aparato, se volvera a activar la extraccién automatica.

Funcion de verificacién: Esta funcién empieza al terminar
de cocinar. Durante un cierto tiempo, las torres de extraccién
aspiran todos los vapores de la cocina a una baja potencia. En
el modo de recirculacion se secan los filtros de recirculacion. El
tiempo de esta funcion de verificacién esta configurado en 30
minutos. Recomendamos que deje siempre que se termine el
ciclo de verificacién. Una vez finalizado el ciclo, el extractor se
apagara automaticamente.

La funcién de verificacion se puede apagar automaticamente
volviendo a pulsar el botén @ pero se recomienda que
no lo haga para no afectar negativamente la vida util y el
funcionamiento del filtro de recirculacion.



6 INDICADORES DE LIMPIEZA

7 CONSEJO DE COCCION

6.1 Indicador de limpieza del filtro de grasa

Después de 20 horas cocinando, se recomienda limpiar el filtro
de grasa. Esto lo indicara el aparato. Cuando se encienda el
aparato y la capacidad del extraccion esté configurado a 0, se
puede leer en el monitor del temporizador el tiempo restante
antes de que haya que limpiar el filtro. Una vez pasadas las 20
horas, aparece en el monitor del temporizador LrE 00k,

Filtro de grasa

Tiempo restante del filtro de grasa Pantalla

Pulse en el botén de seleccidn de zona de extrac-

cion -
Ly E

Pulse en 2 encima del botdn de seleccion de
zona de extraccion.
Se mostrara el tiempo restante.

HHR

Restablecer el indicador del filtro de grasa
Pulse el botdn de seleccidn de zona de extraccion
Pulse 2 encima del botén de seleccién del ex-
tractor. Pulse 3 segundos en 00 h hasta que se
cambie a20 h

Vuelva a pulsar 3 segundos en 20 h para confirmar
la seleccion

ch
R

Siga las instrucciones de limpieza que se indican
en el apartado Limpieza y mantenimiento.

6.2 Indicador de sustitucion del filtro de
recirculacion

Después de 450 horas cocinando, se recomienda cambiar el
filtro monobloque. El aviso de cambio lo dara el mismo aparato.
Una vez pasadas las 450 horas, aparece en el monitor del
temporizador ChA' OOk,

Filtro de recirculacién

Tiempo restante del filtro de grasa Pantalla

Pulse en el boton de seleccion de zona de
extraccion It H
. , LN
Pulse 2 veces 3, encima del botdn de seleccion

de zona del extractor H H h
Se mostrara el tiempo restante.

Restablecer el indicador del filtro de grasa
Pulse el boton de seleccion de zona de extraccion
Pulse 2 veces 3, encima del botdn de seleccion
de zona del extractor. Pulse 3 segundos en 00 h
hasta que se cambie a 4501 h

Vuelva a pulsar 3 segundos en 450 h para confir-

450
n

mar la seleccién

Siga las instrucciones de sustitucion
que se indican en el apartado Limpieza y
mantenimiento.
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Calidad de los recipientes de cocina

Recipientes aptos: acero, acero esmaltado, hierro fundido,
inoxidable con fondo magnético, aluminio con fondo magnético
(100 mm min). Recipientes no aptos: aluminio e inoxidable
sin fondo magnético, cobre, laton, ceramica, porcelana. Los
fabricantes indican si sus productos son aptos para la cocina
de induccion.

Para verificar si los recipientes son aptos:

- Ponga un poco de agua en el recipiente y colédquelo sobre
una zona de coccion por induccién en la posicién . El agua
debe calentarse en pocos segundos.

- Mantenga un iman contra el fondo del recipiente de cocina.
El iman debe quedarse pegado.

Algunos recipientes producen un zumbido al colocarlos
encima de una zona de coccién por induccion. Estos ruidos no
representan un defecto en el aparato y no influyen en absoluto
en su funcionamiento. Estos ruidos disminuyen si cambia la

potencia.
- s
XX
o~ M vy

Levante los recipientes si quiere cambiarlos
de sitio, para evitar manchas y arahazos por
friccion.

- En la medida de lo posible, prepare los platos tapando el
recipiente.

Dimensiones de los recipientes de cocina

Las zonas de coccion se adaptan automaticamente al diametro
del recipiente, hasta un cierto limite. Para ello, el fondo del
recipiente debe tener un diametro minimo (= 9cm) en funcién
del didmetro de la zona de coccién seleccionada. Coloque el
recipiente bien centrado en la zona de coccion para obtener
el maximo rendimiento de su placa de cocina. Si el didmetro
del recipiente es muy superior al de la zona, el resultado de
coccion no sera optimo.

La superficie del recipiente que se encuentra justo encima de la
bobina de induccion genera el calor. La superficie restante que
sobresale de la bobina de induccién recibe el calor a través de
las capas del recipiente.

Por ello, se recomienda calentar los recipientes que son mas
grandes que la zona de coccion a una potencia menor para
permitir que el calor se distribuya uniformemente.



Ejemplos del regulador de potencia
(los valores a continuacion son indicativos)

Aplicacion Pantalla

Derretir - Salsas, mantequilla,
Calentar chocolate, gelatina 1-2
- Platos precocinados
Inflar - Arroz, natillas y platos
Descongelar preparados 2.3
- Verduras, pescado,
productos congelados
Vapor - Verduras, pescado, carne 3-4
Agua - Patatas cocidas, sopa, pasta =
- Hortalizas frescas
Cocer a fuego - Carne, higado, huevos,
lento salchichas =
- Goulash, rollo de carne, /
callos
Cocer - Patatas, bufiuelos, tortas 7-8
Asar /
Asar - Filetes, tortillas
Llevar a ebullicion | - agua 9
Cocer - Hervir grandes cantidades P+
de agua a

8 LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Siga todas las instrucciones indicadas en el
capitulo Seguridad.

Antes de la limpieza, compruebe que la placa de
coccidn se encuentre totalmente apagada y el
cristal encima de las zonas de coccidn se haya
enfriado suficientemente.

Siga las instrucciones de limpieza que figuran
mas adelante para una mayor duracién y un
funcionamiento 6ptimo del aparato.

8.1 Mantenimiento de la placa de coccion

Deje que el aparato se enfrie, para evitar
quemaduras.

No utilice en ninguin caso aparatos “a vapor” o
“a presion”.

No utilice objetos que puedan danar el cristal
de vitroceramica, como estropajos, productos
abrasivos y productos de limpieza agresivos.

12—

Limpiar el cristal de la placa de coccion

Limpie la superficie pasando un pafio o esponja himedo, si
procede, con un poquito de detergente liquido (preferiblemente
después de cada uso). Después pase otro pafio seco o papel
de cocina para secar la placa. Asegurese de que los pafios
estén limpios para evitar que se raye la superficie.

Manchas dificiles

La suciedad y las manchas (manchas de cal, manchas
brillantes anacaradas) se eliminan mejor cuando la placa
aun esta templada. Utilice productos y métodos de limpieza
habituales. Sin embargo, si esto no fuera suficiente, puede
utilizar un producto de limpieza para cristales de vitroceramica
(p-j. Vitroclen)

Alimentos derramados: remojar primero con un pafio mojado y
a continuacion retirar los restos con un raspacristales especial
para placas de vitroceramica. Después, limpie la placa de
coccion segun se indica en el apartado ‘Limpiar el cristal de la
placa de coccién’.

Azlcar quemada y material sintético fundido: eliminelos de
inmediato con un raspacristales, con la placa aun caliente.
Después, limpie la placa de coccion segun se indica en el
apartado ‘Limpiar el cristal de la placa de coccion’. Los granos
de arena, que pueden acabar en las placas de coccion al pelar
patatas o limpiar lechuga, pueden dejar marcas al mover los
recipientes. Asegurese de que no haya granos de arena en la
superficie.

Los cambios de color de la placa de coccién no afectan al
funcionamiento y la resistencia de la vitroceramica. No son

dafos en la placa, sino que se trata de restos no eliminados
que han quedado incrustados.

Las marcas brillantes se deben al desgaste del fondo del
recipiente, especialmente cuando se utilizan baterias de
cocina con un fondo de aluminio o productos de limpieza
inadecuados. No resulta facil eliminarlos con los productos de
limpieza habituales. Si es necesario, limpielas varias veces.
Con el uso de productos de limpieza agresivos y fondos de
recipiente que rayan, la superficie de cristal se va desgastando
y aparecen manchas oscuras.

No utilice la placa de coccion como encimera ni para colocar
materiales encima.

Levante siempre los recipientes de cocina y no los arrastre
sobre la placa de cristal.



8.2 Mantenimiento de la campana extractora

8.2.1 Como sacar la rejilla de entrada

No utilice objetos que puedan danar el cristal,
como estropajos, productos abrasivos y
productos de limpieza agresivos.

Apague totalmente la placa de cocina y el modo
de verificacion antes de sacar cualquier pieza
del extractor.

- Empuje a la derecha de la rejilla de entrada para que incline.

- Sujete la rejilla de entrada, séquela y coldquela con cuidado
en la encimera.

No ponga la rejilla de entrada en el cristal de la
placa para evitar arafazos. No ponga la rejilla de
entrada en una placa encendida para evitar que
se caliente.

8.2.2 Cémo volver a colocar la rejilla de entrada

Procure colocar primero el filtro monobloque y
el filtro de grasa en el aparato antes de volver a
poner la rejilla de entrada.

- Ponga la rejilla de entrada en el centro de la apertura de
extraccion usando los puntos de posicionamiento.

8.2.3 Limpieza del filtro de grasa

Cuando haya que limpiar los filtros de grasa, esto se indicara

con el indicador de limpieza correspondiente (véase 4.5.1)

- Quite la rejilla de entrada (véase 8.2.1)

- Sujete el filtro de grasa por las asas y saquelo de la apertura
de extraccion

Limpielo en el lavavajillas o bien dejandolo en remojo con agua
caliente con desegrasante.

ADVERTENCIA: Si no se llevan a cabo las instruc-
ciones anteriores, se puede producir riesgo de
incendio debido a la acumulacién de suciedad.

Una vez limpio:
- Vuelva a colocar el filtro de grasa en la apertura de extraccion
en la direccion exacta y sujetandolo por las asas.

- Vuelva a colocar la rejilla en la apertura de extraccion.
- Restablezcla el indicador de filtro de grasa (véase 6.1)

8.2.4 Sustitucion del filtro monobloque
- Quite la rejilla de entrada (véase 8.2.1)

- Saque el filtro de grasa (véase 8.2.3)
- Suijete el filtro monobloque e inclinelo hacia delante.

- Pliegue ambas esquinas y saque el filtro monobloque de la
apertura de extraccion.

Una vez se haya sustituido:
- Pliegue las esquinas del nuevo filtro monobloque y vuelva a
colocarlo en el bastidor de la apertura de extraccién

- Empuije bien el filtro en el bastidor

- Vuelva a colocar el filtro de grasa en la apertura de extraccion
en la direccion exacta y sujetandolo por las asas.

- Vuelva a colocar la rejilla de entrada en la apertura de
extraccion

- Restablezca el indicador de filtro de recirculacion (véase 6.2)
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9 RESOLVER PEQUENAS AVERIAS

9.1 Avisos en la placa de coccion

Codigo

- no hay ningun recipiente de cocina en la zona
de coccién

- el recipiente no es apto para induccion

- el diametro del fondo del recipiente es
demasiado pequefio en comparacion con la
zona de coccion

Véase el capitulo 5.3.9 Mantener caliente (1821)
- Hay un fallo en el sistema electrénico.

- Desconecte la placa de coccion y vuelva a
conectarla.

- Pongase en contacto con el servicio postventa.
Véase el capitulo 5.3.7 Stop&Go (1821)

Las teclas del panel de mando estan cubiertas
por un objeto 0 manchadas de liquido. El
simbolo desaparece en cuanto las teclas queden
libres o estén limpias.

(Er03)

La placa de cocina esté sobrecalentada, dejar
enfriar, y después podra volver a encenderla.

£

La entrada de aire del ventilador esta obstruida.
Despéjela.

La placa de cocina no esta conectada
correctamente a la red. Compruebe la conexién.
(1821)

£8

UHGa

(Erd7) | Fallo en el sistema BUS interno del aparato.

Si sigue apareciendo uno de estos mensajes de error, péngase
en contacto con el servicio de postventa.

La placa de coccidn o la zona de coccion no funciona:

- la placa de coccion no esta conectada correctamente a la
red eléctrica

- el fusible de proteccion ha saltado

- compruebe si el bloqueo esta activado

- las teclas tactiles estan manchadas de agua o aceite

- hay un objeto encima de las teclas tactiles

Una o varias zonas se apagan:

- se ha activado el sistema de seguridad

- este sistema se activa cuando se le olvida apagar una zona
de coccion

- el sistema también se activa cuando una o varias teclas
tactiles estan cubiertas

- el recipiente de cocina estd vacio y el fondo se ha
sobrecalentado

- la placa de coccion dispone ademas de un sistema de
reduccién automatica de la potencia y de un sistema de
desconexion automatica en caso de sobrecalentamiento

—14 -

El ventilador continta funcionando una vez apagada la

placa de cocina:

- no se trata de un defecto, de este modo, el ventilador protege
los dispositivos electronicos

- el ventilador se para solo.

El panel de mando de la coccion automatica no se
enciende:

- lazona de coccién aun esta caliente [H ]

- el nivel maximo de coccién esta encendido | 9]

- el nivel de coccidn ha sido activado con latecla [ — ].

9.2 Avisos en la extraccion

La campana no produce una extraccion correcta. ¢Cual

puede ser la causa de este problema?

- Compruebe que el filtro monobloque vy el filtro de grasa junto
con la rejilla de entrada estén colocados correctamente

- Compruebe el filtro de grasa. Respete las indicaciones de
limpieza. El filtro debe limpiarse como media una vez cada
dos semanas para garantizar un correcto funcionamiento de
la extraccion.

- Compruebe la ventilacion en la vivienda. En cuanto se ponga
en marcha la campana, debera asegurarse la ventilacion
abriendo las rejillas en las ventanas o abriendo una ventana.

9.3 Otros

Averia; En caso de averia, no dude en ponerse en contacto con
nuestro Servicio Postventa:

Bélgica: Tel.: +32 (0)56 36 51 02
Francia: Tel.: +33 (0)3 20 94 06 62
Alemania: Tel.: +49 (0)511.54.20.771
Nederland: Tel.: +31 (0)88-0119110
Espania: Tel.: +34 938 700 895
Italia: Tel.: +39 039.20.57.501

Para los demas paises: su instalador local o Novy en Bélgica:
Tel.: +32 (0)56/36.51.02

Para un procedimiento rapido y correcto, es necesario que
indique al Servicio de Reparacion cual es su tipo de aparato.
Estos datos figuran en la placa descriptiva, situada en el interior
de la unidad de aspiracion.

Pegue aqui la pegatina incluida, con la placa descriptiva y el
numero de serie.




RESUMEN DE FUNCIONES NOVY EASY

Como operar el extractor Manejo de la placa de coccion

@ Tecla de encendido/apagado de la placa de coccion

@ Boton de encendido/apagado para el extractor
=}

Indicador y botdn de seleccidn del extractor

8 8 8 Indicacién del temporizador

Zona para el mando deslizante

+ o+

" 7 Teclas del temporizador

g 8 8 Indicador del temporizador

|  Tecla Stop & Go

+ o+ =

" Botones del temporizador

£  Indicacién del nivel de potencia
] Indicacién funcién puente (bridge)
=  Indicacion del temporizador
% Botdn de funcion «mantener caliente»
£P  Funcion «chef»

GRILL  Funcién grill

Zona para control deslizante

Activacion / desactivacion de la placa de coccion

Programacion de la coccién automatica

Pulse O y mantenga pulsado 2 segundos. Se enciende el led.

Pulse . Se apaga el led.

Configuracion del regulador de potencia

MAS - Deslizarse sobre el 'SLIDER' (regulador de potencia)

MENOS - Deslizarse hasta 0 sobre el 'SLIDER'

Activacion y desactivacion de la funcién Power

ACTIVAR - Deslizarse hasta el final del 'SLIDER' - [P]

DESACTIVAR - Deslizarse sobre el 'SLIDER' [0-9]

Activacion y desactivacion de la funcién Super Power

ACTIVAR - Activacion de la funcién Power.
Pulse nuevamente al final del 'SLIDER'

DESACTIVAR - Deslizarse sobre el 'SLIDER' [0-9]

Limite de potencia activado

[9]se reduce hasta [ 8]y parpadea [8]

Funcién Stop & Go

ACTIVAR - Pulse | |

DESACTIVAR - Pulse I |

Seleccione el temporizador

Pulse {=) encima del botén de seleccion de zona.

Reducir el tiempo de duracién

pulse la tecla [-] del temporizador

Aumentar el tiempo de duracion

pulse la tecla [+] del temporizador

Desactivacion del temporizador

Pulse {=) encima del botén de seleccién de zona.

Mantenga pulsada la tecla [-] del temporizador hasta que el
temporizador indique 0

Uso del temporizador sin coccion

Encienda la placa. Pulse {} encima del bot6n de seleccion de
zona. Ajuste el tiempo con [—] o [+].

ACTIVAR - Deslizarse sobre el 'SLIDER' y mantener pulsado
durante 3 segundos en la potencia deseada

DESACTIVAR - Deslizar el dedo sobre el 'SLIDER'

Funcidén “mantener caliente”

ON (Encendido) - Pulse T

OFF (Apagado) - Pulse

Funcion puente (Bridge) manual

ON - Pulse los 2 botones de seleccion de zona al mismo tiempo

OFF - Pulse los 2 botones de seleccién de zona al mismo tiempo

Funcion puente (Bridge) automatica

ACTIVAR - coloque un recipiente en las zonas delantera y trasera

OFF - Pulse los 2 botones de seleccion

Funcion grill

ON (Encendido) - Pulse GRILL

OFF (Apagado) - Pulse GRILL

Configuracion de la regulacién de capacidad del extractor

MAS - Desplace el dedo por el «DESLIZADOR»

MENQOS - Desplace hacia el 0 con el «<DESLIZADOR»

Regulacion automatica de la capacidad del extractor

ENCENDIDO - Pulse el botdn de seleccién de zona de extraccion
y manténgalo pulsado 3 segundos

APAGADO - Pulse el boton de seleccion de zona de extraccion y
manténgalo pulsado 3 segundos
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1 INFORMAZIONI GENERALI

2 SICUREZZA

- Leggere con attenzione le presenti istruzioni per I'uso e il
montaggio prima dell’installazione e della messa in funzione
dell’apparecchio. Esso contiene informazioni importanti per
I'installazione e I'uso dell’apparecchio.

Questo apparecchio & stato progettato per I'uso domestico.

Controllare lo stato dell’apparecchio e del materiale di
montaggio al momento dell’estrazione dall’imballaggio.
Usare cautela nell’estrarre I'apparecchio dall’imballaggio.
Non utilizzare lame affilate per aprire I'imballaggio. Non
installare I'apparecchio se risulta danneggiato; in tal caso
rivolgersi a NOVY.

Conservare con cura le istruzioni e consegnarle alla persona
che utilizzera I'apparecchio.

Conservare con cura gli autoadesivi con il numero di serie
dell’apparecchio. Questo numero di serie € necessario per la
segnalazione di eventuali malfunzionamenti dell’apparecchio.

Riciclaggio dell'imballaggio di trasporto e del vecchio
apparecchio preesistente.

| materiali utilizzati non sono dannosi per 'ambiente e sono
idonei per il riciclaggio. Eseguire lo smaltimento dell'imballaggio
in modo ecologico. Anche il vostro apparecchio contiene molti
materiali riciclabili.

Di conseguenza gli apparecchi usati devono essere smaltiti
separatamente. |l riciclaggio degli apparecchi organizzato dal
produttore sara pertanto eseguito con le migliori modalita, in
conformita con la direttiva europea 2002/96/CE concernente i
rifiuti da apparecchiature elettriche ed elettroniche. Informarsi
presso il proprio comune o il venditore sul punto di raccolta piu
vicino per i vecchi apparecchi.

hid

[
In questo manuale sono stati utilizzati alcuni simboli. Qui di
seguito si trova il significato di questi simboli.

Simbolo | Significato
Indicatore Spiegazione di un'indicazione
@ sull'unita.
Informazione/ | Questo simbolo indica un
& Awviso suggerimento importante o una

situazione pericolosa

Rispettare questa istruzione per evitare lesioni personali e danni
materiali.
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2.1 Precauzioni per 'uso dell’apparecchio

Rimuovere tutte le etichette e gli adesivi dal vetro.

Non apportare modifiche o cambiamenti sull’apparecchio.

Non utilizzare il piano cottura come superficie di lavoro.

La sicurezza € garantita soltanto quando I'apparecchio &
collegato ad una presa di terra come previsto dalle normative.

Non utilizzare alcun cavo di prolunga per il collegamento alla
rete elettrica.

2.2 Uso dell’apparecchio

- Prima del primo utilizzo pulire il ripiano in vetro con un panno
umido e asciugarlo. Non utilizzare detergenti: possono
causare un appannamento bluastro del vetro.

Oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai e coperchi
non vanno posizionati sul vetro della superficie di cottura
poiché potrebbero diventare molto caldi.

Assicurarsi che nessun cavo elettrico di un dispositivo fisso
o mobile entri in contatto con la superficie di cottura calda o
con una pentola calda.

Utilizzare solo pentole e padelle idonee all'induzione. Altri
materiali possono fondere o prendere fuoco.

Non coprire mai I'apparecchio con un panno o un foglio
protettivo. Questo potrebbe surriscaldarsi e prendere fuoco.

Spegnere il piano di cottura dopo I'uso.

Sorvegliare sempre i preparati che contengono oli e grassi,
perché questi possono prendere fuoco improvvisamente.

Gli oggetti sensibili ai campi magnetici (carte di credito,
smartphone), non devono essere situati nelle immediate
vicinanze dell’apparecchio in funzione.

Prestare attenzione al rischio di ustioni durante e dopo I'uso
dell’apparecchio.

| bambini di eta inferiore a 8 anni, le persone con ridotte
capacita psicologiche e/o mentali e le persone con
conoscenze inadeguate possono usare questa unita solo
sotto supervisione o se hanno ricevuto una formazione per
I'utilizzo dell’apparecchio in condizioni di sicurezza.

Questo apparecchio non & adatto per 'uso da parte di
persone (bambini compresi) con capacita fisiche, sensoriali
o mentali ridotte, o prive dell’esperienza e delle conoscenze
necessarie, a meno che non abbiano ricevuto istruzioni o una
guida per I'uso dell’apparecchio da una persona responsabile
per la loro sicurezza.

- | bambini devono essere sorvegliati per assicurare che non
giochino con I'apparecchio.



2.3 Precauzioni contro il danneggiamento 2.5 Altre precauzioni

- Le pentole danneggiate o con fondo ruvido (ghisa non - Assicurarsi che la pentola sia sempre al centro della zona
smaltata) possono danneggiare il vetro. cottura. La parte inferiore della pentola dove coprire quanto

- Lapresenza di sabbia o altri abrasivi pud danneggiare il vetro. pit possibile la zona di cottura.

- Non lasciare cadere nessun oggetto (anche piccolo) sul vetro. - Un campo magnetico puo influenzare gli apparecchi

elettronici. E opportuno che i portatori di pacemaker

- Evitare qualsiasi urto delle pentole da cucina contro il bordo , i )
consultino preventivamente un medico.

del vetro.
- Non usare pentole e padelle di materiale sintetico o alluminio:

- Assicurarsi che la ventilazione dell’apparecchio abbia luogo ) i
questi possono fondersi sulle zone ancora calde.

secondo le istruzioni del costruttore.
- Non spegnere mai il fuoco con acqua. Spegnere la zona di

cottura. Soffocare cautamente le fiamme con un coperchio di
una pentola o qualcosa di simile.

- Non posizionare o lasciare mai pentole vuote sul piano
cottura.

- Evitare ogni contatto di zucchero, materiali sintetici o fogli
di alluminio con le zone calde. Queste sostanze possono

causare crepe o intaccare la superficie in vetroceramica & L'uso di pentole e padelle non idonee e il
durante il raffreddamento: se necessario spegnere riscaldamento di accessori rimovibili delle
I'apparecchio e rimuoverle immediatamente delle zone pentole non adatti per I'induzione non sono
ancora calde (attenzione: rischio di ustioni) coperti dalle condizioni di garanzia. Il produttore

declina ogni responsabilita per danni del piano
) di cottura e del suo ambiente eventualmente
di cottura. derivati dagli stessi.

- Non posizionare mai una pentola calda sulla zona dei
comandi.

- Pericolo d’'incendio! Non poggiare nessun oggetto sul piano

- Se sotto I'apparecchio & presente un cassetto, assicurarsi
che tra il contenuto del cassetto e la parte inferiore
dell’apparecchio sia presente una distanza sufficiente (2 cm)
per garantire una buona ventilazione.

- Non posizionare nessun oggetto infiammabile (ad es. spray)
nel cassetto sotto il piano di cottura. Gli eventuali portaposate
devono essere realizzati in materiale resistente al calore.

2.4 Precauzioni in caso di malfunzionamento
dell’apparecchio

- Se si riscontra un difetto, spegnere il dispositivo e scollegare
I'alimentazione elettrica.

- Scollegare  immediatamente  I'alimentazione  elettrica
dell’apparecchio se & presente una crepa o una fessura nel
vetroceramica, e avvertire il servizio di assistenza clienti.

- Le riparazioni possono essere effettuate solo da personale
specializzato. Non aprire I'apparecchio da soli in nessun
caso.

AVVERTENZA: Se la superficie di cottura di
vetro é rotta, spegnere il dispositivo per evitare il
rischio di scosse elettriche.
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3 DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO

L’apparecchio € un piano di cottura a induzione con aspirazione
integrata del piano dilavoro. Il piano dispone di 4 zone di cottura,
con aspirazione integrata centrale, che assicura I'eliminazione
dei fumi di cottura.

Il piano di cottura e I'aspirazione possono essere azionati
separatamente. Piu avanti nelle presenti istruzioni per 'uso &
illustrato il funzionamento dell’apparecchio.

3.1 Principio di induzione

In ciascuna zona di cottura si trova una bobina di induzione.
Quando € in funzione, la bobina produce un campo
elettromagnetico variabile che, a sua volta, produce una
corrente indotta nel fondo della pentola. Cio riscalda la pentola
sulla zona di cottura.

Naturalmente sono necessarie pentole adeguate:

- Sono raccomandate tutte le pentole in metallo con base
magnetica (eventualmente verificare con un magnete)
come ad esempio: marmitte in ghisa, padelle di ferro nere,
tegami in metallo smaltato, pentole in acciaio inox con fondo
magnetico...

- Sono escluse tutte le pentole in rame, acciaio inox, alluminio,
vetro, legno, ceramica, terracotta, in acciaio inox senza
fondo magnetico...

La zona di cottura a induzione rileva automaticamente la

dimensione della pentola usata. Se il diametro & troppo

piccolo, la pentola non funziona. Il diametro varia in funzione
del diametro della zona cottura. Se la pentola non & adeguata al
piano cottura, il simbolo 9 lampeggia continuamente.

3.2 Caratteristiche tecniche del piano cottura
a induzione

Modelo 1861

Potenza nominale 7400 W
Consumo di energia del piano cottura 180.5 [Whikg
EChob*

Zona di cottura sinistra 240x210 | mm
Deteccién de minimo @110 mm
Potencia nominal* 2100 W
Potencia Power* 2300/3000| W
Potencia Super Power* = W
Utensilios de cocina de categoria estandar™ A mm
Consumo energetico ECcw™ 186.4 [Wh/kg

*la potenza puo variare in funzione delle dimensioni e del materiale delle
pentole di cottura

** calcolato secondo i metodi per la misura delle prestazioni funzionali (EN
60350-2)
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3.3 Suoni associati all'induzione

Quando si usa un piano cottura a induzione, gli utensili da
cucina possono emettere suoni di ogni genere. Questi suoni
dipendono dalla struttura e dal materiale del fondo della pentola.

Ronzio

Questo suono si verifica quando si cucina con una potenza
elevata ed € causato dalla quantita di energia inviata dal piano
cottura alle pentole. Il suono scompare o si attenua quando si
imposta il piano di cottura su una potenza piu bassa.

Crepitio

Questo suono ¢ prodotto dalla presenza di strati di materiale
diversinelle pentole. In particolare esso € causato dalle vibrazioni
delle superfici di contatto tra i diversi strati di materiale.

Fischi

Tali suoni si presentano, in generale con pentole che
sono composte da diversi strati di materiale e utilizzate
contemporaneamente con il livello massimo su due zone di
cottura adiacenti. |l fischio scompare o si attenua quando si
imposta il piano di cottura su una potenza meno elevata.

Clicchettio
Alle impostazioni di bassa potenza possono verificarsi ticchettii
dei circuiti elettronici.

Cicalini

Quando il ventilatore € acceso puo verificarsi un ronzio simile
al suono di un cicalino. Il ventilatore raffredda I'elettronica
quando il piano di cottura € usato intensivamente. Anche dopo
la disattivazione del piano di cottura, la ventola continua a
funzionare finché la temperatura & troppo elevata.

3.4 Panoramica generale

Griglia di aspirazione

Filtro antigrasso

Filtro Monoblock

Filtro Monoblock telaio

Piano di cottura a induzione

(o> T I ) T I S @ R B N R

Funzionamento




4 PLACA DE INDUCCIO

4.1 Pannello di controllo

D e

8688
®

Comandi piano cottura

Visualizzatore del tempo del timer / Tasti del timer g

e oo
e

' o+

Ol

Accensione/Spegnimento del piano cottura
Tasto Stop & Go

4.3 Uso del piano cottura

4.3.1 Accensione e spegnimento

Accendere e spegnere il piano di cottura:
Accensione

Premere e mantenere premuto il simbolo @
per 2 secondi. Il display si accendera
Spegnimento

Premere @ . I display si accendera

Accendere e spegnere una zona di cottura:

Regolazioni Display
Scorrere da sinistra a destra sul cursore A
(utilizzo cursore per accensione) 0'9

Indicazione del livello di potenza

Spia attivazione ponte

Spia timer

Tasto funzione mantieni in caldo

@ |0=|( |>> @

Funzione Chef

Funzione grill GRILL

Indicatore controllo cursore

4.2 Uso dei tasti e del cursore

L'apparecchio € dotato di comandi a sfioramento per la
regolazione delle varie funzioni. La funzione si attiva toccando
il relativo tasto. L'attivazione viene segnalata da una spia,
un’indicazione e/o0 un segnale acustico.

AVVERTENZA: Non premere
contemporaneamente piu tasti durante l'uso
normale.

Per selezionare la potenza ¢ sufficiente fare scorrere il dito sul
cursore, sulla spia LED.

E anche possibile attivare direttamente un determinato livello
di potenza posizionando direttamente il dito sul livello voluto.

|I|||II|I||
e

Zona del controllo a cursore
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Spegnimento

Scorrere da destra a sinistra sul CURSORE
finché sul display non compare ﬂ oppure H =
«Hot» (caldo).

0
H

Se per 20 secondi non viene eseguita nessuna regolazione,
I'elettronica torna alla posizione di attesa.

4.3.2 Rilevamento pentola

Questo piano cottura & dotato di un sistema di controllo

interattivo che ne rende I'utilizzo ancora piu facile.

Al posizionamento di una pentola sulla zona di cottura, il

sistema rileva automaticamente la sua posizione. Inoltre si

illumina lindicazione B del cursore da utilizzare per la zona

desiderata. La rilevazione della pentola garantisce la sicurezza

ottimale.

Il fornello a induzione non funziona quando:

- Sulla zona non & presente una pentola o se la pentola
non € adatta per I'induzione. In questo caso & impossibile
aumentare la potenza e sul display lampeggia il simbolo '2’ .

- Durante la cottura si toglie la pentola dalla zona di cottura.
Il simbolo '_J lampeggia sul display. Il simbolo ‘:’ scompare
quando la pentola viene riposizionata sulla superficie di
cottura. La cottura procede con la potenza selezionata in
precedenza.

Spegner& la zona di cottura dopo 'uso. Ora la rilevazione della
pentola = & disattivata.

4.3.3 Indicazione del calore residuo

Se dopo lo spegnimento della zona di cottura o dell'intero
piano cottura il vetro della zona di cottura € ancora caldo, cio &
segnalato dall’indicazione H Il simbolo H scompare quando il
vetro della zona di cottura pud essere toccato senza pericolo.

AVVERTENZA: Finché l’indicazione del calore
residuo rimane attiva, non toccare le zone di
cottura interessate né alcun oggetto suscettibile
di riscaldamento sulla zona di cottura. Rischio di
incendio o di ustioni!



4.3.4 Funzione Power e funzione Super Power

Le funzioni Power I” e Super Power ; 4 ,' ,' offrono alle zone
cottura una potenza intensificata. Se questa funzione ¢ attivata,
le zone di cottura funzionano con una potenza notevolmente
superiore per 10 minuti.

La funzione Power € concepita, ad esempio, per scaldare
rapidamente grandi quantita di acqua, come per portare a

ebollizione I'acqua della pasta.

Attivazione e disattivazione di Power:

Attivazione di Power Display
Scorrere il dito fino alla fine del "CURSORE",

o premere direttamente sull'estremita del P
"CURSORE"

Disattivazione di Power

Scorrere con il dito sul "CURSORE"

Attivazione e disattivazione di Super Power:
Attivazione di Power Display
Scorrere il dito fino alla fine del "CURSORE",

o premere direttamente sull'estremita del P

Zona di cottura cm Potenza (W)
Al 24x20 Normale: 2100
A2 24 x 20
Power: 2300
B 24x20 Super Power: 3000
B2 24 %20 P '

Limite di potenza
Zona di cottura scelta con funzione Power

Display

p
8

Limite di potenza attivato
Riduzione da[9] a[ 8] e lampeggiamento

Per portare contemporaneamente 2 zone alla potenza massima
bisogna utilizzare una delle zone A1 o0 A2 e una delle zone B1
o B2.

4.3.5 Funzione Timer

La funzione timer pud essere utilizzata per tutte le zone cottura
con impostazioni di tempo (da 0 a 1h59 minuti) differenziate per
ciascuna zona.

Funzione timer

"CURSORE" Regolazione o modifica del tempo di Display
Attivazione di Super Power cottura
Premere nuovamente sull'estremita  del o+ P Selezionare |'alimentazione facendo scorrere il ,,_P
"CURSORE" "CURSORE" !
Disattivare Super Power Selezionare il timer
Scorrere con il dito sul "CURSORE" P-0 Premere licona del timer sopra il tasto di o
selezione della zona relativo alla zona di cottura
Disattivazione di Power 9-,_, desiderata
Scorrere con il dito sul "CURSORE" u Abbreviare la durata AA 9
Premere il tasto [-] del Timer "; vl
Gestione della potenza massima: I 5 9
Il piano cottura & diviso in 2 gruppi riscaldanti separati. Prolungare la durata n 6 M.
Premere il tasto [+] del Timer % 5 §
iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii v i

Se questo limite di potenza viene oltrepassato per via di una
regolazione elevata o con la funzione power, il sistema di
gestione della potenza abbassa la regolazione di cottura della
zona di cottura corrispondente. Prima lampeggia I'indicatore
della zona di cottura, quindi la potenza viene automaticamente
ridotta alla posizione della massima potenza consentita

La potenza massima di ciascuna singola zona € pari a 3000W.
Qualora sia in corso una cottura simultanea sulle zone A1 e A2
0 B1 e B2, la potenza di 3700 W & suddivisa le queste 2 zone
A1 e A2 oppure B1 e B2 oppure C1 e C2.
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Dopo alcuni secondi la spia LED (&) smette di lampeggiare.
Il tempo € stato selezionato e il conto alla rovescia € iniziato.

Disattivare la funzione timer

Selezionare il timer Display
Premere I'icona del timer sopra il tasto di

selezione della zona relativo alla zona di cottura o]
desiderata

Arrestare il timer

Mantenere premuto il tasto [—] del timer finoa ~ [J [ [}
quando il timer non giunge a 000,

Se sono attivi diversi timer su diverse zone, questa operazione
deve essere ripetuta piu volte. La spia di attivazione del timer
si spegne in corrispondenza della relativa di zona di cottura.

Il timer pud essere usato anche in modo indipendente dalle
zone di cottura. Se il piano cottura viene spento, il timer
continua a funzionare indipendentemente fino alla fine del
tempo impostato.



Uso del timer senza cottura:

Timer senza cottura Display
Accendere il piano cottura.
Premere @ per 2 secondi.
Aspetto 10 secondi
Selezionare il timer
nnNn
Premere I'indicazione del timer [000] vuu
Abbreviare la durata ArC N
. " u 5 u-
Premere il tasto [-] del Timer n
054.
Prolungare la durata 8 B 7_
Premere il tasto [+] del Timer AN E
uucC.

Dopo alcuni secondi la spia del timer smette di lampeggiare. Il
tempo & stato selezionato e il conto alla rovescia inizia.

Spegnimento automatico al termine del tempo di cottura:
Quando il temgo di cottura selezionato € trascorso, sul display
lampeggia GUG viene emesso un segnale acustico e la
zona di cottura si spegne. Per fermare il segnale sonoro e il
lampeggiamento, toccare il tasto [-] o il tasto [+] del timer.

4.3.6 Programmazione dell’avviamento rapido della cot-
tura

Tutte le zone di cottura sono dotate di un avviamento rapido.
La zona di cottura funziona prima per un certo tempo a piena
potenza e quindi si abbassa automaticamente alla potenza
selezionata.

Programmazione dell’avviamento rapido:

Attivazione dell'avviamento rapido Display
Scorrere con il dito sul "CURSORE" fin a (ad es.)

/ e mantenere il dito premuto su tale posizione 7
per 3 secondi

Sospensione dell'avviamento rapido Display
Scorrere con il dito sul "CURSORE" da Q a 9 0‘9

Tabella avviamento rapido

Tempo di cottura Tempo di avviamento rapido
impostato (min: sec.)
0:40
1:12
2:00
2:56
4:16
7:12
2:00
3112

Ol N[O OB N —
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4.3.7 Funzione Stop & Go

Questa funzione interrompe temporaneamente [I'attivita del
piano di cottura e ne consente il riavvio con impostazioni
invariate.

Attivazione e disattivazione di Stop & Go:

Avviamento Display
Premere | Il 'l
Spegnimento

Premere | B'g
Quindi premere sul "CURSORE" animato

4.3.8 Funzione di ripetizione

Dopo lo spegnimento del piano di cottura con @ & possibile

ripetere I'ultima impostazione entro 10 secondi)

— Stato di tutte le zone di cottura (potenza)

- Minuti e secondi delle zone di cottura programmate con i
timer

- Funzione di avviamento rapido

- Funzione scaldavivande

La procedura per la ripeé'bzione € la seguente:
- Premere il pulsante

- Premere || per arrestare il lampeggiamento.
Le impostazioni precedenti sono di nuovo attive.

4.3.9 Funzione scaldavivande

Con questa funzione & possibile raggiungere e mantenere
automaticamente una temperatura di 70°C.

Cio evita che le pentole trabocchino e che il cibo si attacchi sul
fondo delle pentole.

Attivazione e arresto della funzione Scaldavivande:

Accensione Display
Selezionare la zona tramite il pulsante di

selezione della zon U
Premere \%r

Spegnimento

Selezionare la zona tramite il pulsante di n
selezione della zon v
Premere \%r

La durata massima di attivazione dello scaldavivande & 2 ore.



4.3.10 Funzione Bridge

Questa caratteristica permette di associare le 2 zone di sinistra
e le 2 zone di destra come 2 grandi zone. Questa funzione pud
essere attivata manualmente o automaticamente quando si
posa una grande pentola/padella sulla superficie di cottura.

Attivazione manuale Display
Premere simultaneamente i 2 tasti di selezione
della zona relativi alle 2 zone flessibili A1, A2 o n n

u
B1, B2 da collegare.

Attivazione automatica

Posizionare una pentola sulle zone A1 e A2 o
B1eB2.

Aumentare la potenza

Con il cursore sinistro selezionare con il dito il
livello di potenza desiderato; entrambe le zone
flessibili indicano la potenza selezionata.
Disattivare il ponte

Premere simultaneamente i 2 tasti di selezione
della zona relativi alle 2 zone combinate.

C|3
o

3

4.3.11 Funzione Grill

Questa funzione di cottura speciale ottimizza il riscaldamento
e la conservazione del calore in una pentola o una piastra
in ghisa. Cid consente di ottenere un migliore risultato di
cottura. In questo caso le zone A1 e A2, o B1 e B2 saranno
automaticamente collegate tra loro con la funzione di Ponte.

Attivazione Display
Selezionare una zona di cottura utilizzando il
tasto di selezione della zona. Premere GRILL - I-l

Aumentare la potenza

Scorrere con il dito sul "CURSORE" di sinistra
fino alla potenza desiderata entrambe le zone -
indicheranno la potenza selezionata

Disattivazione del Grill
Selezionare una zona di cottura utilizzando il
tasto di selezione della zona. Premere GRILL

c2
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4.3.12 Blocco del pannello comandi

Per evitare che un’impostazione del piano di cottura possa
essere involontariamente modificata, ad esempio strofinando il
vetro, il pannello comandi pud essere bloccato (con I'eccezione
del tasto di accensione e spegnimento).

Questa funzione puo essere attivata soltanto 10 secondi dopo
I'accensione del piano cottura.

Blocco:

Bloccaggio Display
Con il tasto di selezione, tenere premuta la
zona anteriore sinistra per 3 secondi, finché
appare il “CURSORE” animato.

A questo punto, premere il “CURSORE” a
sinistra fino all’arresto dell’animazione.

Il “CURSORE” scorrera da sinistra a destra.

Sbloccare

Con il tasto di selezione, tenere premuta la
zona anteriore sinistra per 3 secondi, finché
appare il “CURSORE” animato.

A questo punto, premere il “CURSORE” a
destra fino all’arresto dell’animazione.

Il “CURSORE” scorrera da sinistra a destra.

OoH

4.3.13 Funzione “Chef”

Questa funzione suddivide il piano di cucina in diverse zone con
diversi livelli di potenza. Le zone vengono quindi attivata tramite
funzione bridge.

The power levels can be changed if required. La funzione “Chef”
permette quindi di trasformare il piano cucina in un apparecchio
professionale su cui € possibile impostare le zone per cotture
intensive o lente o per mantenere le pietanze in caldo.

Funzione Chef:

Switching on Display
Premere E} 3 e 17 ,
9 n
ell
Switching off n
Premere @ v




5 ASPIRAZIONE

5.1 Pannello comandi cappa aspirante
+* +* + [ ]
8§88 g
®

Comandi aspirazione

Accensione/spegnimento dell’aspirazione

Tasto di selezione zona aspirazione

+*

Indicazione e selezione del tempo del timer

Tt

Tasto di selezione timer

Potenza di funzionamento cursore

5.2 Uso dei tasti e del cursore

L’apparecchio & dotato di comandi a sfioramento per la
regolazione delle varie funzioni. La funzione si attiva toccando
il relativo tasto. Lattivazione viene segnalata da una spia,
un’indicazione e/o un segnale acustico.

AVVERTENZA: Non premere
contemporaneamente pit tasti durante l'uso
normale.

Per selezionare la potenza ¢ sufficiente fare scorrere il dito sul
cursore, sulla spia LED.

E anche possibile attivare direttamente un determinato livello
di potenza posizionando direttamente il dito sul livello voluto.

.|I|||||I||
-

Zona del controllo a cursore
5.3 Ricircolo

L'aria aspirata viene depurata dai filtri antigrasso prima di
essere scaricata all’esterno. Cid pud essere fatto utilizzando
una conduttura che collega I'apparecchio ad una grata di
espulsione a parete.

INFO: Fornire un’adeguata ventilazione in cucina
per un’efficienza ottimale del sistema di ricircolo.
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5.4 Funzionamento

5.4.1 Accensione e spegnimento

Aspirazione

Aumentare la potenza di aspirazione Display
Premere il tasto di selezione della zona di
aspirazione. 8-9

Fare scorrere il “CURSORE”.
Diminuire la potenza di aspirazione

Premere il tasto di selezione della zona di 9_,-,

aspirazione. v

Fare scorrere il “CURSORE”.

Spegnere l'aspirazione

Premere il tasto di selezione della zona di M
u

aspirazione.

Fare scorrere il “CURSORE”.

Accensione dell’aspirazione automatica
Premere e tenere premuto per 3 secondi il tasto
di selezione della zona di aspirazione.
Spegnimento dell’aspirazione automatica
Premere e tenere premuto per 3 secondi il
tasto di selezione della zona di aspirazione.

<o

Attivazione della funzione Ritardo

Premere @

Disattivazione della funzione Ritardo

Aol

il Led
si spegne

Premere di nuovo @

Aspirazione automatica

Questa funzione regola automaticamente la potenza di
aspirazione in funzione della potenza utilizzata dalla/e zona/e
di cottura. Se quando si spegne I'apparecchio questa funzione
¢ attiva, viene riattivata automaticamente quando si riaccende
I'apparecchio.

Consiglio: & possibile modificare velocemente la potenza di
aspirazione, facendo scorrere il “CURSORE”. Questo interven-
to interrompe temporaneamente I'aspirazione automatica, che
si riattiva all’accensione successiva dell’apparecchio.

Funzione di temporizzazione Questa funzione si avvia
terminata la cottura. Con essa, la torre di aspirazione consente
I'evacuazione di tutti gli ultimi fumi di cottura dalla cucina a una
bassa potenza di aspirazione per un tempo fisso prestabilito.
Durante il ricircolo, gli appositi filtri vengono asciugati e il
tempo standard & impostato su 30 minuti. Si consiglia di
eseguire sempre questa funzione. Trascorso il tempo previsto,
I'aspirazione si spegne automaticamente.

Questa funzione pud essere disattivata manualmente,
premendo nuovamente il pulsante @ ma si sconsiglia di farlo
per non compromettere la vita utile e il funzionamento dei filtri
diricircolo.



6 INDICATORI DI PULIZIA

7 CONSIGLI PER LA COTTURA

6.1 Indicatore di pulizia dei filtri antigrasso

Dopo 20 ore di cottura, si consiglia di pulire il filtro antigrasso,
come indicato dall’apparecchio stesso.

Quando I'apparecchio & acceso e la potenza di aspirazione e
impostata su 0, € possibile leggere il tempo rimanente prima
della pulizia del filtro sul display del timer.

Dopo 20 ore di cottura, sul display del timer appare LrE O0h.

Filtro antigrasso

Tempo rimanente filtro antigrasso Display

Premere il tasto di selezione della zona di

aspirazione. = E
Ly

Premere 2 sopra il tasto di selezione della zona
di aspirazione.
Viene visualizzato il tempo rimanente.

HHR

Rimozione dell’'indicazione del filtro antigrasso
Premere il tasto di selezione della zona di
aspirazione.

Premere 2 sopra il tasto di selezione della zona
di aspirazione.

Tenere premuto per 3 secondi 00h finché diventa 20h.
Dopodiché, tenere premuto nuovamente per 3
secondi 20h per confermare.

cih

Seguire le istruzioni per la pulizia descritte nel
capitolo Pulizia e manutenzione.

6.2 Indicazione di sostituzione del filtro di
ricircolo

Dopo 450 ore di cottura, si consiglia di sostituire il filtro
Monoblock, come indicato dall’apparecchio stesso. Dopo 450
ore di cottura, sul display del timer appare ChR 00h.

Filtro di ricircolo

Tempo rimanente filtro antigrasso Display

Premere il tasto di selezione della zona di
aspirazione. E h H
Premere 2 volte £ sopra il tasto di selezione della

zona di aspirazione. H H h
Viene visualizzato il tempo rimanente.

Reset dell’indicazione del filtro antigrasso
Premere il tasto di selezione della zona di
aspirazione.

Premere 2 volte 2 sopra il tasto di selezione della
zona di aspirazione.

Tenere premuto per 3 secondi 00k finché diventa Y50,
Dopodiché, tenere premuto nuovamente per 3

450k

secondi 450 per confermare.

Seguire le istruzioni per la sostituzione descritte
nel capitolo Pulizia e manutenzione.
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Qualita delle pentole/padelle

Pentole/padelle idonee: acciaio, acciaio smaltato, ghisa,
inox con fondo magnetico, alluminio con fondo magnetico
(=100 mm min). Pentole non idonee: alluminio e acciaio inox
senza fondo magnetico, rame, ottone, ceramica, porcellana. |
produttori indicano se i loro prodotti sono adatti per I'induzione.

Per verificare se le pentole sono adatte:

- Versare una piccola quantita d’acqua in una pentola e mettere
la pentola su una zona di cottura a induzione impostata a 9
’acqua dovrebbe riscaldarsi entro pochi secondi.

- Posare un magnete sul fondo della pentola. Il magnete deve
aderire.

Alcune pentole producono un ronzio quando sono su una zona
di cottura a induzione. Questo non vuol dire che il dispositivo sia
difettoso e non influenza in alcun modo il funzionamento. Tale
suono diminuisce se si cambia I'impostazione della potenza.

XX
(X1 ]

Sollevare la pentola quando si desidera
spostarla, cio evitera le macchie e le graffiature
dovute allo sfregamento.

- Cucinare quanto pill possibile con un coperchio sulla pentola.

Misure delle pentole

Entro certi limiti, le zone di cottura si adattano automaticamente
al diametro del recipiente di cottura. Tuttavia il diametro del
fondo della pentola non deve essere minore di un certo minimo
in funzione del diametro della zona di cottura. Posizionare
la pentola ben centrata sulla zona di cottura per ottenere un
rendimento ottimale del vostro piano cottura. Se il diametro
della pentola & molto piu grande della zona non si otterra un
risultato di cottura ottimale.

In tal caso solo la superficie della pentola direttamente sopra
alla bobina di induzione genera il calore. Il resto della superficie
non sovrapposto alla bobina di induzione riceve calore solo
tramite lo spessore della pentola.

Pertanto se la pentola € molto pit grande della zona di cottura
si raccomanda di usare un livello di potenza leggermente
pil basso in modo che il calore possa essere ripartito piu
uniformemente.



Esempi di regolazione della potenza
(i valori seguenti sono indicativi)

Applicazione Display

Sciogliere, stemperare | - Salse, burro, cioccolato,
Riscaldare gelatina 1-2
- Piatti pronti
Ammollo - Riso, budino e alimenti
Scongelamento pronti 0.3
- Verdure, pesce, prodotti
surgelati
Vapore - Verdure, pesce, carne 34
Acqua - Patate bollite, zuppa,
pasta y-g
- Verdura fresca
Cuocere - Carne, fegato, uova,
delicatamente salsicce E-7
- Gulasch, involtini, trippa
Bollire - Patate, bigné, pancakes 7.8
Arrostire ’
Arrostire - Bistecche, frittate
Portare a temperatura | - acqua 3
Bollire - Portare ad ebollizione P+
grandi quantitadiacqua ,, [/

8 PULIZIA E MANUTENZIONE

Rispettare tutte le istruzioni descritte nella
sezione Sicurezza

Prima della pulizia accertarsi che il piano di
cottura sia completamente spento e il vetro sulle
zone di cottura sia raffreddato a sufficienza.

Seguire le istruzioni di pulizia che seguono
per una maggiore durata e un funzionamento
ottimale dell’unita.

8.1 Manutenzione del piano cottura

Lasciare raffreddare I’apparecchio per evitare il
rischio di ustioni.

Non utilizzare apparecchi per la pulizia
funzionanti con “vapore” o a “pressione”.

& Non usare oggetti che potrebbero danneggiare
il vetro della vetroceramica, come spugnette
abrasive, detergenti abrasivi e prodotti
aggressivi.

-26 -

Pulizia del vetro del piano cottura

Pulire la superficie con un panno umido o una spugna ed
eventualmente un po’ di detersivo per i piatti (meglio dopo ogni
uso). Quindi strofinare il piano cottura con un panno asciutto
0 con carta assorbente asciutta. Assicurarsi sempre che tutti
i panni che utilizzati siano puliti, in modo da evitare graffi sulla
superficie.

Per le macchie ostinate

Le forti contaminazioni e le macchie (macchie di calcare,
macchie lucide madreperlacee) si possono rimuovere in modo
ottimale quando il piano cottura & ancora tiepido. Usare un
prodotto e un metodo di pulizia abituali. Tuttavia, se questo non
bastasse, € possibile utilizzare un prodotto di pulizia specifico
per la pulizia vetroceramica (ad es. Vitroclen)

Gli alimenti bruciati vanno anzitutto impregnati con un panno
umido, quindi i resti vanno rimossi con un raschietto da vetro
speciale per piani cottura in ceramica. Quindi pulire il piano di
cottura, come descritto in “Pulizia del vetro del piano cottura”.

Zucchero bruciato e plastica fusa vanno eliminati immediata-
mente — ancora a caldo - con un raschietto per vetro. Quindi
pulire il piano di cottura, come descritto in “Pulizia del vetro del
piano cottura”. Eventuali granelli di sabbia che possono cadere
sul piano cottura dalle bucce di patata o dall'insalata, possono
causare graffi quando si muovono le padelle. Assicurarsi che
nessun granello di sabbia resti sulla superficie.

Eventuali cambiamenti di colore del piano di cottura non in-
fluenzeranno il funzionamento e la robustezza della vetrocera-
mica. Questi non hanno nulla a che fare con danneggiamenti
del piano cottura, ma con residui non rimossi e quindi bruciati.

Le macchie brillanti sono causate dall’'usura della base delle
pentole, particolarmente quando si utilizzano utensili da cucina
con un fondo in alluminio o detergenti non adatti. E possibile
rimuoverle, sia pure faticosamente, con i detergenti abituali. Se
necessario, ripetere la pulizia piu volte.

Se si usano detergenti aggressivi e fondi di pentole abrasivi,
nel corso del tempo la superficie del vetro viene raschiata via e
compaiono delle macchie scure.

Non utilizzare il piano cottura come un piano di lavoro o per
appoggiarvi oggetti.

Sollevare sempre pentole e padelle senza farle scorrere sul
vetro del piano



8.2 Manutenzione dell’aspirazione
8.2.1 Estrazione della griglia di aspirazione

Non utilizzare strumenti che possano
danneggiare la griglia di aspirazione quali
spugne o agenti abrasivi, né detergenti
aggressivi.

Spegnere del tutto il piano di cottura e
disattivare la funzione Follow-up prima
di rimuovere qualsiasi componente
dell’aspirazione.

- Premere sulla destra la griglia di aspirazione, di modo da
inclinarla.

- Afferrare saldamente la griglia e riporla al sicuro sul piano di
lavoro della cucina.

Non collocare la griglia di aspirazione sul vetro
del piano di cottura onde evitare graffi. Non
collocare la griglia di aspirazione sul piano di
cottura acceso onde evitare che si surriscaldi.

8.2.2 Riposizionamento della griglia di aspirazione

Assicurarsi che il filtro Monoblock e quello
antigrasso siano inseriti nell’apparecchio prima
di riposizionare la griglia di aspirazione.

- Afferrare saldamente la griglia e collocarla centralmente
nell'apertura di aspirazione, secondo i punti indicati per il
posizionamento. —

8.2.3 Pulizia del filtro antigrasso
Quando i filtri antigrasso devono essere puliti, questo viene
indicato appositamente (vedere la sezione 4.5.1).

- Rimuovere la griglia di aspirazione (vedere la sezione 8.2.1).

- Afferrare saldamente i manici del filtro antigrasso e sollevarlo
dall’apertura di aspirazione.

Lavarlo in lavastoviglie/immergerlo in acqua calda con detersivo
sgrassante.

AVVERTENZA Se non si rispettano le istruzioni
sopra riportate, in caso di sporco eccessivo,
sussiste il rischio di incendio.

Dopo la pulizia:

- tenendolo per i manici, riposizionare il filtro antigrasso
nell’apertura di aspirazione nel senso corretto.

- Riposizionare la griglia nell’apertura di aspirazione.

- Resettare 'indicazione del filtro antigrasso (vedere la sezione
6.1).

8.2.4 Sostituzione del filtro Monoblock
Rimuovere la griglia di aspirazione (vedere la sezione 8.2.1).

Rimuovere il filtro antigrasso (vedere la sezione 8.2.3).

Afferrare saldamente il filtro Monoblock e inclinarlo in avanti.

- Piegare entrambi gli angoli ed estrarre il filtro Monoblock
dall’apertura di aspirazione.

Dopo la sostituzione
- Ripiegare gli angoli del nuovo filtro Monoblock e posizionarlo
nel telaio attraverso I'apertura di aspirazione.

- Premere il filtro per bene contro il telaio.

- Tenendolo per i manici, riposizionare il filtro antigrasso
nell’apertura di aspirazione nel senso corretto.

- Riposizionare la griglia nell’apertura di aspirazione.
- Resettare I'indicazione del ricircolo (vedere la sezione 6.2).
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9 RISOLUZIONE DEI PICCOLI
PROBLEMI

9.1 Messaggi sul piano di cottura

- non c'é nessuna pentola sulla zona di cottura
- la pentola non € adatta per I'induzione

- il diametro del fondo della pentola & troppo
piccolo rispetto alla zona di cottura

Vedere la sezione 5.3.9 Scaldavivande (1821)

- Il sistema elettronico si & bloccato.

- Scollegare il piano di cottura e ricollegarlo.
- Rivolgersi al servizio di assistenza

Vedere la sezione 5.3.7 Stop & Go (1821)

Un oggetto o un liquido copre i tasti dei

comandi. Il simbolo si spegne non appena i tasti
vengono rilasciati o puliti. (1821)

(Er03)

Il piano cottura & surriscaldato; lasciarlo
raffreddare e poi riattivarlo.

£

L'apertura di alimentazione dell'aria del
ventilatore & ostruita.
Liberare I'apertura.

£g

Il piano cottura non ¢ stato collegato
correttamente alla rete elettrica. Controllare il
collegamento. (1821)

UH0G

Difficolta nel sistema Bus interno

Erd7
(Erd7) dell'apparecchio. (1821)

Se uno di questi messaggi di errore resta visualizzato, contattare
il servizio di assistenza.

Il piano cottura o la zona di cottura non funziona:
— il piano di cottura & mal collegato alla rete elettrica

il fusibile di sicurezza & interrotto
verificare che il blocco non sia attivato

i comandi a sfioramento sono bagnati o sporchi di grasso

un oggetto & poggiato sui tasti a sfioramento

Una o tutte le zone si spengono:
- si e attivato il dispositivo di sicurezza

- la sicurezza si attiva quando ci si € dimenticati di spegnere
una zona cottura

- la sicurezza puo attivarsi anche quando uno o piu comandi a
sfioramento sono coperti

- una pentola € vuota e il fondo & surriscaldato

- inoltre il piano cottura ha un sistema di riduzione automatica
della potenza e di spegnimento automatico in caso di
surriscaldamento
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La ventola continua a funzionare dopo lo spegnimento

del piano cottura:

- questo non & un difetto; in questo modo il ventilatore
protegge le apparecchiature elettroniche

- la ventola si ferma automaticamente.

Il controllo della cottura automatica non entra in funzione:
- lazona di cottura & ancora calda [H ]

- e attivo il livello massimo di cottura | 9]
— il'livello di cottura & stato regolato con il tasto [ — ].

9.2 Messaggi sulla cappa

La cappa non aspira bene. Che cosa puo causare questo

problema?

- Verificare il corretto posizionamento del filtro Monoblock e
del filtro antigrasso assieme alla griglia di aspirazione.

- Controllare il filtro grassi. Rispettare I'indicazione di pulizia. Il
filtro deve essere pulito in media una volta ogni due settimane
per garantire il corretto funzionamento dell’aspirazione.

- Verificare I'afflusso di aria nella casa. Quando I'estrattore &
acceso deve essere assicurato un afflusso d’aria mediante
I'apertura di griglie nelle finestre o lasciando aperta una
finestra.

9.3 Altro

Guasti: In caso di malfunzionamento, non esitate a contattare il
nostro servizio post-vendita:

Belgio: Tel.: +32 (0)56 36 51 02
Francia: Tel.: +33 (0)3 20 94 06 62
Germania: Tel.: +49 (0)511.54.20.771
Paesi Bassi: Tel.: +31 (0)88-0119110
Spagna: Tel.: +34 938 700 895
Italia: Tel.: +39 039.20.57.501

Per tutti gli altri paesi: rivolgersi a un installatore locale di fiducia
0 a Novy in Belgio: Tel.: +32 (0)56/36.51.02

Per una buona e rapida evasione della richiesta, € necessario
che il Servizio post-vendita sappia con esattezza quale ¢ il tipo
di dispositivo in vostro possesso. Questa informazione si trova
sulla targhetta identificativa all’interno dell’'unita di aspirazione.

Incollare qui l'autoadesivo in dotazione con la targhetta
identificativa e il numero di serie.




VISIONE D’INSIEME DELLE FUNZIONI NOVY EASY

Comandi aspirazione Comandi piano cottura

)

Tasto ON/OFF per 'aspirazione

@ Pulsante On/Off del piano cottura

£  Tasto di selezione e indicazione aspirazione

g 8 8 Visualizzatore del tempo del timer

Zona funzionamento cursore

© 7 7 Tasti del timer

8 8 8 Indicazione del tempo del timer [l Tasto Stop & Go
o T 7 Tasti timer £  Indicazione del livello di potenza
{1 Indicatore modalita Bridge
= Indicatore timer
%,  Tasto funzione mantieni in caldo
& Funzione Chef
GRILL  Funzione grill

Zona per il controllo cursore

Accensione / spegnimento del piano cottura

Programmazione dell'avviamento rapido

ACCENDERE - Mantenere premuto O per 2 secondi. Il LED si
illumina.

ATTIVARE - Scorrere col dito sul "CURSORE" e tenere fermo il
dito per 3 secondi sulla potenza desiderata

SPENTO - Premere . Il LED si spegne.

DISATTIVARE - Scorrere col dito sul "CURSORE"

Regolazione della potenza

Funzione di mantenimento del calore

ALZARE - Scorrere col dito sul "CURSORE" (Regolazione di
potenza)

ABBASSARE - Scorrere verso lo 0 sul "CURSORE"

Attivazione e disattivazione di Power

ATTIVARE - Scorrere con il dito fino all'estremita finale del
"CURSORE" - [P]

DISATTIVARE - Scorrere con il dito sul "CURSORE" [0-9]

Attivazione e disattivazione di Super Power

ATTIVARE - Funzione Power.
Premere ancora sull'estremita finale del "CURSORE"

L3
IN - Premere ™

OFF - Premere o

Funzione Bridge manuale

ON - Premere simultaneamente i 2 tasti di selezione della zona

OFF - Premere simultaneamente i 2 tasti di selezione della zona

Funzione Bridge automatica

ATTIVARE - posizionare una pentola sulla zona anteriore e
posteriore

OFF - Premere i 2 tasti di selezione della zona

DISATTIVARE - Scorrere con il dito "CURSORE" [0-9]

Funzione Giill

Limite di potenza attivato

ON - Premere GRILL

Riduzione da[9]a[8] e lampeggiamento [8]

Off - Premere GRILL

Funzione Stop & Go

ATTIVARE - Premere | |

DISATTIVARE - Premere | |

Selezionare il timer

Premere (=) al di sopra del tasto di selezione della zona.

Abbreviare la durata

Premere il tasto - del timer

Prolungare la durata

Premere il tasto + del timer

Impostazione della regolazione della potenza di aspirazione

Disattivare la funzione timer

PIU - Fare scorrere il “CURSORE”.

Premere () al di sopra del tasto di selezione della zona.

MENO - Fare scorrere il “CURSORE” fino a 0.

Mantenere premuto il simbolo - del timer finché questo non
indica 0

Regolazione della potenza di aspirazione automatica

Uso del timer senza cottura

ON - Premere e tenere premuto per 3 secondi il tasto di selezione
della zona di aspirazione.

Accendere il piano cottura. Premere (=) al di sopra del tasto di
selezione della zona. Set the time with [-] or [+].

OFF - Premere e tenere premuto per 3 secondi il tasto di
selezione della zona di aspirazione.




NOVY

Novy Easy Recirculation

Spis tresci

1 INFORMACJE OGOLNE

2 BEZPIECZENSTWO

2.1 Srodki ostroznosci dotyczace uzytkowania
urzadzenia

2.2 Korzystanie z urzadzenia

2.3 Zabezpieczenia przed uszkodzeniem

2.4 Srodki ostroznosci, ktére nalezy podjaé w
przypadku awarii urzadzenia

2.5 Inne $rodki ostroznosci

3 OPIS URZADZENIA

3.1 Zasada indukcji

3.2 Specyfikacja techniczna ptyty indukcyjnej
3.3 Dzwieki powodowane przez indukcje

3.4 Przeglad ogdiny

4 PLYTA INDUKCYJNA

4.1 Panel obstugi
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1. INFORMACJE OGOLNE

2 BEZPIECZENSTWO

- Przed zainstalowaniem i uruchomieniem urzadzenia nalezy
dokfadnie przeczytaé instrukcje obstugi i instrukcje montazu.
Zawierajg one wazne informacje dotyczace montazu i uzyt-
kowania urzadzenia.

Urzadzenie nadaje sie wytacznie do uzytku domowego.
Natychmiast po rozpakowaniu sprawdz stan urzadzenia i ma-
teriatéw montazowych. Ostroznie wyjmij urzadzenie z opa-
kowania. Nie uzywaj ostrych nozy do otwierania opakowa-
nia. Nie instaluj urzadzenia w przypadku jego uszkodzenia;
w przypadku jego uszkodzenia skontaktuj sie z firmag Novy.
Przechowuj uwaznie niniejszg instrukcje obstugi i przekaz jg
nastepnej osobie, ktora bedzie korzystaé z urzadzenia po To-
bie.

Przechowuj starannie naklejki z numerem seryjnym urzadze-
nia. Ten numer seryjny bedzie potrzebny przy zgtaszaniu pro-
blemu z urzadzeniem.

- Recykling opakowania transportowego i starego urzadzenia:
Uzyte materialy nie sg niebezpieczne dla $rodowiska i nadajg
sie do recyklingu. Wybierz przyjazny dla $rodowiska sposob
utylizacji opakowania. Urzadzenie zawiera rowniez wiele mate-
riatdw nadajacych sie do recyklingu.

W zwigzku z tym nalezy oddzieli¢ zuzyte urzagdzenia od innych
odpadéw. W ten sposéb recykling urzadzer organizowany
przez producenta odbywa si¢ w najlepszych warunkach zgod-
nie z dyrektywa europejska 2002/96/EG dotyczaca odpaddéw
elektrycznych i elektronicznych. W celu uzyskania informaciji
0 najblizszym miejscu zbidrki zuzytych urzadzen nalezy zwrdci¢
sie do urzedu gminy lub sprzedawcy.

hid

Niniejsza instrukcja korzysta z wielu symboli. Znaczenie tych
symboli podano ponize;j.

Symbol

@
A

Postepuj zgodnie z niniejszymi instrukcjami, aby uniknaé obra-
zen ciata i szkdd materialnych.

Znaczenie
Wskazanie

Wyjasnienie wskazowki

na urzadzeniu.

Ten symbol oznacza wazng wska-
z6wke lub niebezpieczna sytuacie.

Informacja/
Ostrzezenie
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2.1 Srodki ostroznosci dotyczace uzytkowa-
nia urzadzenia

- Usun wszystkie etykiety i naklejki ze szkfa.
- Nie nalezy modyfikowa¢ ani zmienia¢ urzadzenia.

- Nie wolno uzywaé ptyty kuchennej jako podstawy ani po-
wierzchni roboczej.

- Bezpieczenstwo jest zapewnione wytacznie wtedy, gdy urza-
dzenie podtgczone jest do przewodu uziemiajgcego zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami.

- Nie nalezy podtaczaé urzadzenia do sieci elektrycznej po-
przez przedtuzacz.

2.2 Korzystanie z urzadzenia

- Przed pierwszym uzyciem nalezy oczysci¢ ptyte szklang wil-
gotna Sciereczka i ja wysuszy¢. Nie uzywaj detergentu; moze
to spowodowac pojawienie sie niebiesko-zielonej mgietki.

- Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki i pokrywy
nie moga by¢ umieszczane na szklanej powierzchni do goto-
wania, poniewaz moga sie nagrzewac.

Upewnij sig, ze kable elektryczne urzadzen stacjonarnych lub
przenosnych nie wchodzg w kontakt z gorgca powierzchnig
do gotowania lub gorgcym garnkiem.

Uzywaj wytacznie odpowiednich garnkéw/patelni. Inne mate-
riaty moga sie stopi¢ lub zapalic.

Nigdy nie przykrywaj urzadzenia szmatka ani folig ochronna.
Moze to spowodowac jej przegrzanie lub zapalenie sie.

Po uzyciu wytacz zrodto ciepta.

Zawsze uwazaj na przepisy zawierajgce oleje i ttuszcze, po-
niewaz moga sie one szybko zapali¢.

Elementy wrazliwe na dziatanie pola magnetycznego (karta
kredytowa, smartfon itp.) nie moga znajdowac sie¢ w bezpo-
Srednim sasiedztwie pracujacego urzadzenia.

Wystrzegaj sie oparzen zarowno w trakcie, jak i po zakon-
czeniu uzytkowania urzadzenia.

Dzieci ponizej 8 roku zycia, osoby o ograniczonych zdolno-
sciach psychicznych i/lub umystowych, jak réwniez osoby
0 niewystarczajacej wiedzy, moga uzywac tego urzadzenia
tylko pod nadzorem lub jesli zostaty przeszkolone w bez-
piecznym jego uzytkowaniu.

Urzadzenie nie stuzy do uzytku przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych
ani osoby nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, chyba
Ze sg one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane o bez-
piecznym uzytkowaniu urzadzenia przez osobe odpowie-
dzialng za ich bezpieczenstwo.

Dzieciom nalezy towarzyszy¢, aby upewnic¢ sie, ze nie bawig
sie urzadzeniem.



2.3 Zabezpieczenia przed uszkodzeniem 2.5 Inne srodki ostroznosci

- Uszkodzone patelnie lub patelnie z chropowatymi podsta- - Upewnij sig, ze garnek pozostaje przez caly czas w srodku
wami (zeliwne bez emalii) mogg spowodowaé uszkodzenie strefy gotowania. Dno garnka musi pokrywac jak najwieksza
szkta. czes¢ strefy gotowania.

- Piasek lub inne materiaty Scierne moga spowodowac uszko- - Pole magnetyczne moze mie¢ wptyw na urzadzenia elektro-
dzenie szkta. niczne. Osoby z rozrusznikiem serca muszg najpierw skon-

- Nie dopusé, aby przedmioty (nawet mate) spadty na szkio. sultowac sie z dystrybutorem lub lekarzem.

— Unikaj uderzania garnkami o krawedz szyby. - Nie uzywaj patelni syntetycznych ani aluminiowych: moga

- Upewnij sie, ze urzadzenie wentylacyjne jest zainstalowane one topic sig w strefach gotowania, gdy s3 jeszcze gorace.

zgodhnie z instrukcjami producenta. - Nigdy nie uzywaj wody do gaszenia ognia. Wytacz strefe go-
towania. Delikatnie przykryj ptomienie pokrywka, kocem ga-

- Nie umieszczaj ani nie pozostawiaj pustych garnkéw na pty- niczym lub czyms podobnym

cie grzewczej.
- Unikaj kontaktu cukru, substancji syntetycznych i folii alu-

miniowej z gorgcymi strefami. Substancje te moga spowo- & Uzywanie nieodpowiednich garnkéw i patelni lub

dowac pekanie lub wptywaé na powierzchnie z tworzywa zdejmowanych akcesoriow do ogrzewania na-

szklano-ceramicznego w trakcie schtadzania; wytgcz urzg- czyn, ktére nie nadajg si¢ do stosowania z plyta

dzenie i natychmiast usun je z goracych stref (uwaga: ryzyko indukcyjna, nie jest objete warunkami gwarancii.

poparzer) Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za ja-
kiekolwiek szkody wyrzadzone plycie grzewczej

- Ryzyko poparzen! Nie umieszczaj przedmiotow na ptycie i jej otoczeniu, ktére z tego wynikaja.
grzewczej.

- Nigdy nie umieszczaj goracego garnka na strefie sterowania.

- Jezeli pod urzadzeniem znajduje sie wbudowana szuflada,
nalezy zostawi¢ odpowiednig odlegtos¢ (2 cm) miedzy za-
wartoscig szuflady a dnem urzadzenia, aby zapewni¢ dobra
wentylacje.

- Nie wkiadaj do szuflady pod ptyta grzewcza tatwopalnych
przedmiotow (np. sprayow). Jezeli szuflada zawiera uchwyt
na sztucce, musi on by¢ wykonany z materiatu odpornego
na wysokie temperatury.

2.4 Srodki ostroznosci, ktére nalezy podjaé
w przypadku awarii urzadzenia

- Po wykryciu usterki wytacz urzadzenie i wytgcz zasilanie elek-
tryczne.

- Natychmiast wytacz zasilanie elektryczne urzadzenia w przy-
padku wykrycia pekniecia lub rozszczepienia szkta (witroce-
ramu), a nastepnie powiadom serwis posprzedazny.

- Naprawy moga by¢ wykonywane wytgcznie przez wyspecja-
lizowany personel. Nigdy nie otwieraj urzagdzenia samodziel-
nie.

OSTRZEZENIE: Jesli szklana powierzchnia

do gotowania jest uszkodzona, wytacz urza-
dzenie, aby zapobiec ewentualnemu porazeniu
pradem.
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3 OPIS URZADZENIA

Tym urzadzeniem jest indukcyjna plyta grzewcza ze
zintegrowanym wyciggiem w blacie roboczym. Indukcyjna ptyta
grzewcza ma 4 strefy gotowania z wyciggiem zintegrowanym
centralnie w ptycie kuchennej, ktory zapewnia usuwanie
oparéw z gotowania.

Ptyta grzewcza i wyciag moga by¢ obstugiwane oddzielnie.
Ponadto w tej instrukciji obstugi znajduje sie objasnienie obstugi
urzadzenia.

3.1 Zasada indukciji

Pod kazda strefg gotowania znajduje sie¢ cewka indukcyjna.
Gdy jest ona wtaczona, wytwarza zmienne pole elektromagne-
tyczne, ktdre wytwarza prad indukcyjny w dnie garnka. Powo-
duije to rozgrzanie garnka w strefie gotowania.

Oczywiscie do tego celu potrzebne sa odpowiednie garnki:

- Zalecane garnki to te z podstawg magnetyczng (mozna
to sprawdzi¢ za pomocg magnesu): zeliwny czajnik, czarne
garnki zeliwne, emaliowane garnki metalowe, garnki ze stali
nierdzewnej z podstawg magnetyczna itp.

- Nieodpowiednie garnki to te z miedzi, stali nierdzewnej, alu-
minium, szkta, drewna, ceramiki, gliny, stali nierdzewnej bez
podstawy magnetyczne; itp.

Strefa gotowania indukcyjnego natychmiast uwzglednia wiel-
kos¢ garnka. Jesli $rednica jest zbyt mata, garnek nie bedzie sie
nagrzewaé. Srednica zalezy od $rednicy strefy gotowania. Jesli
garnek nie zostanie dostosowany do ptyty grzewczej, = symbol
bedzie nadal migat.

3.2 Specyfikacja techniczna plyty indukcyjnej

Typ 1861

Moc catkowita 7400 W
Zuzycie energii przez ptyte grzewczg 180.5 Wh/kg
EChob™

Strefy gotowania 240x210 | mm
Wykrywanie garnka @110 mm
Normalne* 2100 W
Z funkcja Power* 2300/3000 | W
Super Power* - w
Naczynia kuchenne** A mm
Zuzycie energii ECow™** 186.4  |Wh/kg

Buczenie

Wystepuije, gdy gotowanie odbywa si¢ przy wyzszej mocy i jest
spowodowane iloscig energii, ktdra jest przenoszona z pty-
ty grzewczej na naczynia kuchenne. DZwigk znika lub stabnie
po ustawieniu nagrzewania ptyty grzewczej na nizszg pozycje.

Pryskanie

Dzwigk ten wystepuje wtedy, gdy naczynia sktadajg sie
z warstw réznych materiatow. DZzwigk jest powodowany przez
wibracje w obszarach, w ktérych rézne warstwy materiatu sty-
kajg sie ze soba.

Gwizdanie

Takie odgtosy powstajg zazwyczaj podczas gotowania w na-
czyniach sktadajgcych sie z warstw réznych materiatow i gdy
dwie sasiednie strefy gotowania sg uzywane jednoczesnie przy
maksymalnej mocy. Gwizdanie znika lub stabnie po ustawieniu
nagrzewania ptyty grzewczej na nizsza pozycje.

Klikanie
W dolnych potozeniach mocy, przy wiacznikach elektronicz-
nych moga wystapi¢ odgtosy klikania.

Brzeczenie

Przy wigczonym wentylatorze moze wystapic¢ brzeczenie. Wen-
tylator ten chtodzi elektronike przy intensywnym uzytkowaniu
ptyty grzewczej. Gdy temperatura jest zbyt wysoka, wentylator
bedzie nadal pracowat po wytgczeniu ptyty grzewcze.

3.4 Przeglad ogdiny

Kratka wlotowa

*transfer mocy moze by¢ rézny, w zaleznosci od rozmiaréw i materiatow,
z ktérych wykonane sa garnki.
** obliczone zgodnie z metodami pomiaru osiagéw (EN 60350-2)

3.3 Dzwieki powodowane przez indukcje

Przy stosowaniu ptyty indukcyjnej moga wystapic¢ wszystkie ro-
dzaje dzwiekow. Dzwigki te zaleza od konstrukciji i materiatow,
z ktorych wykonane jest dno naczynia kuchennego.
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Filtr ttuszczu

Filtr monoblokowy

Filtr monoblokowy ramy

Indukcyjna ptyta grzewcza
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Obstuga




4 PLYTA INDUKCYJNA

4.1 Panel obstugi

D e

l~2s 088

T e )]

Sterowanie plyta grzewcza

Wskazanie czasu czasomierza/ E
Przyciski sterowania czasomierzem L

Wiaczanie/wytaczanie plyty grzewcze;

o o
|+
Ol o 0

Przycisk sterowania Stop & Go

Wskaznik poziomu mocy 8
Lampka funkcji mostka N
Wskazanie czasomierza @
Przycisk funkciji utrzymania ciepta -
Funkcja szefa kuchni 1o
Funkcja grilla GRILL

Wskazanie sterowania suwakiem

4.2 Przyciski sterujgce i obstuga suwakow

Urzadzenie wyposazone jest w dotykowe przyciski sterujace,
za pomoca ktorych mozna ustawiac rézne funkcje. Dotkniecie
przycisku sterujgcego uruchamia funkcje. Aktywacja funkciji
powoduje wySwietlanie Swiatta, odczytu i/lub sygnatu dzwie-
kowego.

OSTRZEZENIE: Nie naciskaj jednoczesnie wielu
przyciskow sterujacych podczas normalnego
uzytkowania.

Aby wybra¢ moc, wystarczy przesuna¢ palcem po suwaku na
wskazniku LED.

Mozesz réwniez uzyskac dostep do okreslonego poziomu bez-
posrednio, wybierajac za pomoca palca zadany poziom.

|I||III|I||
=

Strefa sterowania suwakami
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4.3 Sterowanie plyta grzewcza
4.3.1 Wiaczanie i wylaczanie

Wigczanie i wylaczanie plyty indukcyjnej:

Wiaczanie

Nacisnij @ i przytrzymaj przez 2 sekundy
Wyswietlacz zaswieci @
Wytaczanie

Nacisnij @ . Wyswietlacz zgasnie

Wiaczanie i wytaczanie strefy gotowania:

Nastawianie Wyswietlacz
Przesun od lewej do prawej strony na suwaku. A
(suwak stuzy do regulacji mocy) U'g
Wytaczanie

Przesun od prawej do lewej strony na 8

SUWAKU, az na wys$wietlaczu pojawi sie U lub H
= ,Goraco”.

Jesli w ciagu 20 sekund nie zostang wprowadzone dane steru-
jace, uktad elektroniczny powréci do pozyciji oczekiwania.

4.3.2 Wykrywanie garnkow

Ptyta grzewcza jest wyposazona w interaktywny system stero-

wania, ktory jeszcze bardziej utatwia korzystanie z niej.

Po umieszczeniu garnka na ptycie grzewczej jest on automa-

tycznie wykrywany. Zobaczysz réwniez U pokazujace, ktérego

suwaka uzy¢ dla danej strefy. Wykrywanie garnka zapewnia
optymalne bezpieczenstwo.

Ptyta indukcyjna nie dziata:

- W przypadku braku patelni w strefie gotowania lub gdy pa-
telnia nie nadaje sie do indukcji. W takim przypadku nie jest
mozliwe wigczenie zasilania i symbol = bedzie migat na wy-
Swietlaczu.

- Dziatanie zostaje zawieszone po zdjeciu patelni ze strefy
gotowania podczas gotowania. Na wyswietlaczu miga sym-
bol =. Symbol '_" zniknie, gdy garnek zostanie ponownie
umieszczony na powierzchni gotowania. Gotowanie bedzie
kontynuowane na tym samym poziomie mocy, ktory wybrano
wczesniej.

Po zakonczeniu gotowania wytacz strefe gotowania. Wykrywa-

nie garnka ':’ nie bedzie juz aktywne.

4.3.3 Wskaznik ciepta resztkowego

Po catkowitym wytaczeniu strefy gotowania lub ptyty grzewczej
powierzchnia szklana bedzie nadal ciepta, co wida¢ po symbo-
lu 7. Symbol I'T znika, gdy korzystanie ze strefy gotowania jest
bezpieczne.

OSTRZEZENIE: Dop6ki wskaznik ciepta reszt-
kowego pozostaje aktywny, nie wolno dotykac
strefy (stref) gotowania i nie nalezy umieszczaé
na niej przedmiotoéw wrazliwych na ciepto. Nie-
bezpieczenstwo pozaru i oparzen.



4.3.4 Funkcja Power i funkcja Super Power

Funkcja Power I i Super Power ; 4 ,' ,' zwiekszajg moc zna-
mionowa wybranej strefy gotowania. W przypadku aktywacii tej
funkciji te strefy gotowania bedg poddawane znacznie wigkszej
mocy przez 10 minut.

Funkcja Power stuzy do szybkiego podgrzewania duzych ilosci
wody, np. do makaronu.

Wiaczanie i wytaczanie funkcji Power:

Wiaczanie zasilania Wyswietlacz

P

5-0

Przesun palec na suwaku do konca lub wcisnij
koniec suwaka
Wytaczanie zasilania

Przesun palec na suwaku

Wiaczanie i wytgczanie funkcji Super Power:

Wiaczanie zasilania Wyswietlacz

P

Przesun palec na suwaku do koAca lub wcisnij
koniec suwaka

Wiacz funkcje Super Power

Ponownie nacisnij koniec suwaka

Wytacz funkcje Super Power

Przesun palec na suwaku

Wytaczanie zasilania

Przesun palec na suwaku

Zarzadzanie maksymalng moca:
Plyta grzewcza jest podzielona na 2 oddzielne grupy
ogrzewania.

W przypadku przekroczenia tej granicy mocy przy przetgczaniu
na wysoka temperature gotowania lub wtgczeniu funkcji Power,
modut zarzgdzania energig redukuje moc pozycji gotowania
w dane;j strefie. Ta strefa gotowania najpierw miga, a nastepnie
jest automatycznie redukowana do maksymalnej mozliwej tem-
peratury gotowania

Maksymalna moc indywidualna dla kazdej strefy wynosi
3000 W.

Jezeli jednoczesne gotowanie odbywa sie w strefach A1iA2 lub
B1i B2, moc 3700 W jest dzielona pomiedzy te dwie strefy:
A1iA2,B1iB2.
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Strefa gotowania |wcm Moc (W)
Al 24 x21 Normalnie: 2100
A2 24 x 21
Moc: 2300
B1 24x21 g er Power: 3000
B2 24 x 21 w '
Limit mocy Wyswietlacz

Wybrana strefa gotowania z funkcja Power

p
8

Limit mocy aktywowany
[9] zredukowana do [8] i miga.

Aby méc wykorzysta¢ maksymalng mozliwg moc dla 2 stref
jednoczesnie, nalezy zastosowa¢ kombinacje stref A1 lub
A2iB1 lub B2.

4.3.5 Funkcja czasomierza

Funkcja czasomierza umozliwia jednoczesne uzywanie wszyst-
kich stref gotowania przez rézne okresy czasu (od 0 do 99 mi-
nut) dla kazdej strefy.

Funkcja regulatora czasowego

Ustawienie lub zmiana czasu gotowania Wyswietlacz
Wybierz moc, przesuwajgc palcem na suwaku 1 P
1-
Wybierz regulator czasowy
Nacisnij ikone zegara nad przyciskiem wyboru (]
strefy dotyczagcym zadanej strefy gotowania.
Skréé czas nMni_
nacisnij [-] na czasomierzu 'f" vl
1549.
Wydtuz czas AC A
- . u 5 u-
nacisnij [+] na czasomierzu ps
0589.

Po kilku sekundach dioda LED ) przestanie migaé. Wybrano
czas i rozpoczeto sie odliczanie.

Wytacz funkcje regulatora czasowego

Wybierz regulator czasowy Wyswietlacz

Naciénij ikone zegara nad przyciskiem wyboru o

strefy dotyczagcym zadanej strefy gotowania.

Zatrzymaj czasomierz

Naciskaj dalej = na czasomierzu, az B B Q
e 0

do momentu, gdy wyswietli sie LiUU.

Jezeli w wielu strefach majg by¢ aktywowane rézne czasomie-
rze, operacja ta musi by¢ powtoérzona kilka razy. Aktywowane
wskazanie zegara nie bedzie $wieci¢ nad odpowiednig strefa
gotowania.

Czasomierz moze byé réwniez uzywany jako niezalezny
alarm gotowania bez wybierania strefy gotowania. Jezeli ptyta
grzewcza ma zostac¢ wytgczona, niezalezny regulator czasowy
gotowania bedzie kontynuowat gotowanie do korica ustawio-
nego czasu.



Korzystanie z regulatora czasowego bez gotowania:

Regulator czasowy bez gotowania Wyswietlacz

Wigcz ptyte grzewcza. Nacisnij @ przez
2 sekundy.

Wybierz regulator czasowy

(]

Nacisnij [-] i [+] jednoczesnie na czasomierzu

Skréé czas

nacisnij [-] na czasomierzu

Wydtuz czas

CO | o
OO co

Mo - 10 G

nacisnij [+] na czasomierzu

Po kilku sekundach wyswietlacz zegara przestanie migac.
Wybrano czas i rozpoczyna si¢ odliczanie.

Wylaczanie automatyczne po zakonczeniu gotowania:
Gdy tylko uptynie wybrany czas gotowania na wyswietlaczu
zacznie miga¢ WUU, ustyszysz sygnat dzwiekowy i strefa go-
towania zostanie wytgczona. Aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy
i miganie, nacisnij < lub *+ na czasomierzu.

4.3.6 Programowanie automatycznego podgrzewania
Wszystkie strefy gotowania sa wyposazone w funkcje automa-
tycznego podgrzewania. Strefa gotowania bedzie poczatkowo
pracowata z petng moca przez pewien czas, a nastepnie auto-
matycznie obnizy jg do wybranego poziomu.

Programowanie automatycznego podgrzewania:

Aktywacja automatycznego podgrzewania  Wyswietlacz
Przesun palec na suwaku (na przyktad) -
do/i przytrzymaj przez 3 sekundy / FI
Wytgczanie automatycznego podgrzewania Wyswietlacz
Przesun palec na suwaku od B do 9 0'9

Tabela automatycznego podgrzewania

Ustawiona wartos¢ czasu  Funkcja automatycznego
gotowania podgrzewania

Czas (min:s)
0:40
01:12
02:00
02:56
04:16
07:12
02:00
03:12

Ol N OO OB WIN| —
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4.3.7 Funkcja Stop & Go

Funkcja ta tymczasowo przerywa aktywnos$¢ ptyty grzewczej
i umozliwia ponowne uruchomienie z tymi samymi ustawienia-
mi.

Wiaczanie i wylaczanie funkcji Stop & Go:

Wiaczanie Wyswietlacz
Nacisnij | przez 2 sekundy. ,' ,’
Wytaczanie

Nacisnij Il przez 2 sekundy. 0‘9
Nastepnie nacisnij animowany suwak

4.3.8 Funkcja odwotania

Po wytgczeniu ptyty grzewczej @ mozliwe jest odwotanie

ostatnio wybranych ustawien: (maksymalnie do 10 sekund)

- Stan wszystkich stref gotowania (moc)

- Minuty i sekundy stref gotowania zaprogramowane przez
czasomierze

- Funkcja ,Gotowanie automatyczne”

- Funkcja utrzymania ciepta

Procedura odwotawcza jest nastepujgca:

- Nacisnij przycisk sterujacy przez 2 sekundy.
- Nacisnij przycisk Il zanim miganie ustanie.
Poprzednie ustawienia sg teraz ponownie aktywne.

4.3.9 Funkcja utrzymania ciepta

Funkcja ta umozliwia automatyczne osigganie i utrzymywanie
temperatury 42°C, 70°C lub 94°C.

Zapobiega to wykipieniu z garnka lub przywieraniu potraw
do dna garnkow.

Wigczanie i wylaczanie funkcji utrzymania ciepta:

Wiaczanie Wyswietlacz
Wybra¢ strefe przyciskiem wyboru strefy I
Naciénij 1= u
Wytaczanie

Wybra¢ strefe przyciskiem wyboru strefy ":,'
Naciénij 1=

Maksymalny czas dziatania funkcji utrzymania ciepta wynosi
2 godziny.



4.3.10 Funkcja mostka

Ta funkcja pozwala potaczy¢ dwie lewe i dwie prawe strefy,
tak aby dziataty jako dwie duze strefy elastyczne. Funkcja ta
moze by¢ aktywowana recznie lub automatycznie w przypadku
umieszczenia duzego garnka/patelni na powierzchni do goto-
wania.

Funkcja mostka:

4.3.12 Blokowanie sterownika

Aby unikng¢ zmiany wyboru ptyty grzewczej, np. podczas
czyszczenia, sterownik musi by¢ zablokowany (z wyjatkiem
przycisku wtgczania/wytaczania).

Te funkcje mozna wiaczy¢ tylko 10 sekund po wigczeniu ptyty
grzewczej.

Blokowanie:

Aktywacja reczna Wyswietlacz Zablokuj Wyswietlacz
Jednoczesnie nacisnij dwa przyciski wyboru Przytrzymac wcisniety przycisk wyboru z lewej
strefy dwdch stref elastycznych A1, A2 lub B1, U ,n, strony z przodu przez 3 sekundy, az pojawia
B2 do udostegpnienia. sie animacja ,SUWAK".
Aktywacja automatyczna n Nastepnie nacisnac z lewej strony ,SUWAK”, ,‘_
Umie$é garnek w strefach A1, A2 lub B1, B2. I az animacja si¢ zatrzyma
Zwieksz moc Nastepme przesungé ,SUWAK” od lewej do
. . prawej.
Przesun palcem po lewym suwaku az do n 9 -
uzyskania zagdanego poziomu mocy; obie strefy u Odblokuj S . .
elastyczne wySwietlaja wybrana moc. Przytrzymac wcisniety przycisk wyboru z lewej
Wylacz inkoje mosika sftrony. z pr.zodu przez 3 sekundy, az pojawia
Jednoczesnie naciénij dwa przyciski wyboru n sie animacja , SUWAK 0oH
© " ) przy y u Nastepnie nacisna¢ z prawej strony ,SUWAK?, & of
strefy dwoch stref potaczonych. S
az animacja si¢ zatrzyma
Nastepnie przesung¢ ,SUWAK” od prawej do
4.3.11 Funkcja grilla Iewej@ ?

Ta specjalna funkcja gotowania optymalizuje ogrzewanie i pod-
grzewanie w zeliwnym garnku/na ptycie grilla. Zapewni to lep-
sze efekty gotowania potraw. Strefy A1iA2 lub B1 i B2 zostana
automatycznie potaczone ze sobg za pomoca funkcji mostka.

Aktywuj Wyswietlacz
Wybierz strefe gotowania za pomocg przycisku
wyboru strefy. Druk op GRILL

Zwieksz moc

Przesun palcem na lewym suwaku, az do uzy-
skania zadanej mocy; obie strefy wyswietlajg
wybrang moc.

Wylacz grill
Wybierz strefe gotowania za pomoca przycisku
wyboru strefy. Nacinij GRILL

c2
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4.3.13 Funkcja ,,Szef kuchni”

Ta funkcja zmienia ptyte grzewcza na okreslong liczbe stref
o0 réznych poziomach mocy. Strefy sa nastepnie automatycznie
wigczane za pomocg funkcji mostka.

Poziomy mocy mozna zmienia¢ w razie potrzeby. Funkcja
Szef kuchni umozliwia zmiang plyty grzewczej w profesjonalne
urzadzenie, ktore pozwala na ustawienie stref do intensywnego
gotowania, gotowania na wolnym ogniu lub utrzymywania
temperatury.

Cheffunktion:

Wiaczanie Wyswietlacz
Naciénij & . 3if,
90

n
u

Wylaczanie

Nacisnij @




5 WYCIAG

5.1 Panel obstugi

o o6

8

0D+

8

INFORMACJA: Zapewnij odpowiednia wenty-
lacje w kuchni, aby zagwarantowaé optymalna
wydajnosé systemu recyrkulacji.

5.4 Obstuga wyciagu
5.4.1 Wiaczanie i wylaczanie

TR B B B B O Wyciag
Zwigkszanie mocy wyciggu Wykwietlacz
Obstuga wyciagu Nacisna¢ przycisk wyboru strefy wyciagu n 9

Wigczanie/wytgczanie odciagu ©) Przesunac ,SUWAK” v
Przycisk wyboru strefy wyciggu 8 LR UL (TR (L

— - - o Nacisnaé przycisk wyboru strefy wyciagu 9-8
Wskazanie i wybdr czasu czasomierza gea Przesuna¢ ,SUWAK”
Przyciski wyboru czasu o Wylaczanie wyciagu
Obstuga suwaka mocy Nacisna¢ przycisk wyboru strefy wyciagu 8

5.2 Przyciski sterujace i obstuga suwakow

Urzadzenie wyposazone jest w dotykowe przyciski sterujace,
za pomoca ktorych mozna ustawiac rézne funkcje. Dotkniecie
przycisku sterujgcego uruchamia funkcje. Aktywacja funkciji
powoduje wysSwietlanie $wiatta, odczytu i/lub sygnatu dzwie-
kowego.

OSTRZEZENIE: Nie naciskaj jednoczesnie wielu
przyciskow sterujgcych podczas normalnego
uzytkowania.

Aby wybra¢ moc, wystarczy przesuna¢ palcem po suwaku na
wskazniku LED.

Mozesz réwniez uzyskac dostep do okreslonego poziomu bez-
posrednio, wybierajac za pomoca palca zadany poziom.

.|I|||||I||
—

Strefa sterowania suwakami

5.3 Recyrkulacja

Zassane powietrze jest najpierw oczyszczane przez filtry
przeciwttuszczowe, a nastepnie usuwane na zewnatrz. Mozna
to osiggnac¢ poprzez zastosowanie szeregu kanatdw potaczonych
miedzy urzadzeniem a pokrywa wydmuchu sciennego.
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Przesuna¢ ,SUWAK”

Wiaczanie automatycznego wyciagu

Nacisnaé przycisk wyboru strefy wyciagu i H
przytrzymac wcisniety przez 3 sekundy
Wylaczanie automatycznego wyciagu
Nacisna¢ przycisk wyboru strefy wyciagu i
przytrzyma¢ wcisnigty przez 3 sekundy

co

Wiaczanie funkciji dobiegu

1
Nacisna¢ @ H z 1

Wylaczanie funkcji dobiegu LED

Nacisna¢ ponownie @ zgaszona

Automatyczny wyciag

Ta funkcja automatycznie dostosowuje moc wyciagu w
zalezno$ci od mocy uzywanej przez strefy grzewcze.

Jezeli ta funkcja jest aktywna w momencie wytgczania
urzadzenia, po wigczeniu zostanie ponownie automatycznie
aktywowana.

Porada: istnieje mozliwos¢ szybkiej zmiany mocy wyciggu
przez przesuniecie ,SUWAKA”. To dziatanie czasowo przerywa
automatyczny wyciag. Automatyczny odcigg zostanie ponownie
aktywowany nastepnym razem po witgczeniu urzadzenia.

Funkcja dobiegu: ta funkcja jest uruchamiana po zakonczeniu
gotowania. Przez ustalony staty czas wszystkie opary z kuchni
sg zabierane przez wieze odciggu z niewielkg moca. Podczas
recyrkulacji filtry recyrkulacji sa osuszane, czas dobiegu jest
standardowo ustawiony na 30 minut. Zaleca sig, aby zawsze
wykonywaé funkcje w catosci. Po zakoriczeniu czasu dobiegu
wycigg wytacza sie automatycznie.

Funkcja dobiegu moze zosta¢ wytaczona recznie jeszcze raz
po nacisnieciu przycisku , ale nie zaleca sie tego, aby nie
wptywac na okres eksploataciji i dziatanie filtra recyrkulacii.



6 WSKAZANIA DO CZYSZCZENIA

7 RADY DOTYCZACE GOTOWANIA

6.1 Wskazania do czyszczenia filtra thuszczu

Po 20 godzinach gotowania zaleca sie czyszczenie filtra
ttuszcza. To wskazanie jest podawane przez urzadzenie.

Jezeli urzadzenie jest wigczone i moc wyciggu jest ustawiona
na 0, to pozostaty czas mozna odczyta¢ przed czyszczeniem
filtra na wyswietlaczu czasomierza.

Po 20 godzinach gotowania na wyswietlaczu czasomierza
pojawia si¢ GrE OOk,

Pozostaly czas filtra tluszczu Wyswietlacz
Nacisna¢ przycisk wyboru strefy wyciagu -
Nacisna¢ = nad przyciskiem wyboru strefy - E

wyciagu

Widoczny jest pozostaly czas.

Reset wskazania filtra tluszczu

Nacisna¢ przycisk wyboru strefy wyciagu
Nacisngé = nad przyciskiem wyboru strefy
wyciagu

Nacisna¢ przez 3 sekundy na G0h do zmiany
na chh

Nastepnie ponownie nacisna¢ na 3 sekundy na
cCh , aby potwierdzi¢

HHR

clh

Przestrzega¢ instrukcji czyszczenia opisanych w
rozdziale Czyszczenie i konserwacja.

6.2 Wskaznik wymiany filtra recyrkulaciji

Po 450 godzinach gotowania zaleca sie wymiang filtra
monoblokowego. To wskazanie jest podawane przez
urzadzenie. Po 450 godzinach gotowania na wyswietlaczu
czasomierza pojawia sie ChA O0h.

Filtr recyrkulacji

Pozostaly czas filtra ttuszczu Wyswietlacz

Nacisna¢ przycisk wyboru strefy wyciagu
Nacisngé 2 razy & nad przyciskiem wyboru !': hﬂ
(
HHhR

strefy wyciagu
Widoczny jest pozostaly czas.

Reset wskazania filtra tluszczu

Nacisna¢ przycisk wyboru strefy wyciagu
Nacisngé 2 razy @ nad przyciskiem wyboru
strefy wyciagu

Nacisna¢ przez 3 sekundy na G0h do zmiany
na 450

Nastepnie ponownie nacisna¢ na 3 sekundy na
450, aby potwierdzi¢

H50h

Przestrzega¢ instrukcji wymiany opisanych w
rozdziale Czyszczenie i konserwacja.
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Jakos¢ garnkow i patelni

Odpowiednie naczynia kuchenne, garnki i patelnie to: stal, stal
emaliowana, zeliwo, stal nierdzewna z podstawg magnetyczna,
aluminium z podstawa magnetyczng (+100 mm min.). Nieod-
powiednie garnki to: aluminium i stal nierdzewna bez podstawy
magnetycznej, miedz, mosigdz, ceramika, porcelana. Produ-
cenci okreslaja, czy ich produkty nadajg sie do indukciji.

W celu upewnienia sig, ze Twoje garnki sg odpowiednie:

- WIej odrobing wody do garnka i umie$¢ go na strefie gotowa-
nia indukcyjnego ustawionej na 9 Woda powinna by¢ gora-
ca w ciagu kilku sekund.

- Przytéz magnes do podstawy garnka. Magnes powinien
przywrzec.

Niektore garnki do gotowania szumig po umieszczeniu na stre-

fie gotowania indukcyjnego. Nie oznacza to, ze urzadzenie jest

uszkodzone i nie ma to wptywu na dziatanie. Ten dzwigk zmniej-
sza si¢ po dostosowaniu mocy.

.*./. .. \.\\ .

r
-

—

Przestawiajac garnki i patelnie, podnos je, aby
zapobiec powstaniu plam i rys.

- Tak czesto, jak to mozliwe, przygotowu;j positki w garnku
przykrytym pokrywka.

Wymiary garnkéw i patelni

Strefy gotowania moga (do pewnego stopnia) automatycznie
dostosowywac sie do $rednicy garnka. Podstawa garnka musi
mie¢ minimalng Srednice do pracy z wybrang strefg gotowania.
Umies¢ garnek na $rodku strefy gotowania, aby zoptymalizo-
wac przeptyw energii. Jesli srednica garnka jest znacznie wigk-
sza niz strefa, nie da to optymalnego rezultatu gotowania.
Tylko powierzchnia garnka nad cewka indukcyjng wytwarza
ciepto. Pozostata cze$¢ powierzchni, ktora nie znajduje sie po-
wyzej cewki indukcyjnej, otrzymuje ciepto poprzez przewodze-
nie przez powierzchnie garnka.

Dlatego tez, jesli garnek jest znacznie wigkszy niz strefa goto-
wania, zaleca sie ustawi¢ nagrzewanie strefy gotowania na nie-
€O nizszym poziomie, aby umozliwi¢ bardziej rdwnomierny roz-
dziat ciepta.



Przyktady sterowania moca
(Wartosci wskazane ponizej majg charakter wylgcznie orienta-

cyjny)

Zastosowanie Wyswietlacz

Topienie - Sosy, masto, czekolada, zelatyna
Podgrzewanie |- Dania gotowe do spozycia -2
Wyrastanie - Budyn ryzowy i dania gotowe
Rozmrazanie do spozycia 23
- Warzywa, ryby, produkty B
zamrozone
Gotowanie - Warzywa, ryby, migso 3y
na parze
Woda - Gotowane ziemniaki, zupy,
makarony y-g
- Swieze warzywa
Gotowanie - Mieso, watroba, jajka, kietbasy
na wolnym z grilla =
ogniu - Gulasz, rolady migsne, kaszanka/ b/
pasztetowa
Gotowanie - Ziemniaki, placki, herbatniki 5
Pieczenie ptaskie 78
Pieczenie - Steki, omlety
Doprowadzenie |- woda
do temperatury 3
gotowania
Gotowanie - Doprowadzenie do wrzenia
duzych ilosci wody Pevo 11

8 CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Stosuj sie do wszystkich instrukcji opisanych
w rozdziale Bezpieczenstwo

Przed czyszczeniem sprawdz, czy ptyta
grzewcza zostata catkowicie wytaczona, a szkio
nad strefami grzewczymi ostygto.

W celu zapewnienia dtugiej zywotnosci i opty-
malnego dziatania urzadzenia postepuj zgodnie
z ponizszymi instrukcjami dotyczacymi czysz-
czenia.

8.1 Konserwacja ptyty grzewczej

Najpierw pozostaw urzadzenie do ostygniecia,
W przeciwnym razie istnieje ryzyko poparzen.

Nigdy nie uzywaj urzadzen ,,parowych” ani ,,ci-
Snieniowych”.

& Nigdy nie uzywaj przedmiotéw, ktére mogtyby
uszkodzi¢ szkto witroceram, takich jak gabka
Scierna, ptyn do czyszczenia Sciernego lub agre-
sywne srodki czyszczace.
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Oczy$¢ szkio plyty indukcyjnej

Wytrzyj powierzchnie do czysta ptynem do mycia naczyn
na wilgotnej szmatce lub gabce (najlepiej jest to zrobic¢ po kaz-
dym uzyciu), a nastepnie wysusz ptyte grzewcza, wycierajac ja
suchg szmatka lub papierowym recznikiem kuchennym. Za-
wsze upewnij sig, ze wszystkie uzywane $ciereczki sg czyste,
aby unikna¢ zarysowania powierzchni.

Usuwanie uporczywych plam

Uporczywe zanieczyszczenia i plamy (osady kamienia, btysz-
czace miejsca) najlepiej usuwac, gdy ptyta indukcyjna jest
jeszcze ciepta. W tym celu stosuj powszechnie uzywane $rod-
ki czyszczace i metody czyszczenia. Jesli nie mozna usunaé
plam, mozna uzy¢ specjalistycznych srodkéw czyszczacych
do czyszczenia szkta witroceramiki (na przyktad Vitroclen)

Zywno$¢, ktéra wykipiata z garkéw, nalezy najpierw namoczyé
mokra szmatka. Zanieczyszczenia nalezy usuwac skrobakiem
szklanym przeznaczonym do ptyt ceramicznych. Nastepnie na-
lezy wyczysci¢ ptyte grzewczg w sposéb opisany w punkcie
»Czyszczenie plyty szklanej”.

Przypalony cukier i stopione tworzywa sztuczne najlepiej usu-
wac od razu — gdy sg wcigz gorgce — skrobakiem szklanym.
Nastepnie nalezy wyczyscic¢ ptyte grzewcza w sposéb opisany
w punkcie ,Czyszczenie plyty szklanej”. Ziarna brudu/piasku
moga spasé na ptyte kuchenng podczas obierania ziemniakéw
lub mycia warzyw i moga spowodowac zadrapania podczas
przestawiania garnkéw. W zwigzku z tym upewnij sie, ze na po-
wierzchni nie ma zadnych ziaren.

Odbarwienia ptyty nie wptywaja na jej dziatanie ani site witro-
ceramiki. Nie sg to uszkodzenia ptyty, ale wynik niedoktadnie
usunietych pozostatosci na ptycie, ktdre ulegty wypaleniu.

Btyszczace miejsca powstajg w wyniku zuzycia spowodo-
wanego przez podstawy garnkéw, w szczegdlnosci garnkéw
ze spodem aluminiowym, lub uzycia nieodpowiednich srodkow
czyszczacych. Przy uzyciu zwyklych $rodkdéw czyszczacych
mozna je usunag, tylko z duza trudnoscig. W razie potrzeby na-
lezy powtdrzy¢ czyszczenie kilka razy.

Ze wzgledu na zastosowanie agresywnych srodkéw czyszcza-
cych i zarysowania spowodowane przez podstawy garnkdw,
powierzchnia szkta jest z czasem $cierana i pozostaja ciemne
plamy.

Nie nalezy uzywac pityty kuchennej jako blatu stotowego
ani do odkfadania naczyn.

Zawsze podno$ garnki/patelnie do gory i nie przesuwaj
ich po ptycie szklane;j.



8.2 Konserwacja wyciaggu
8.2.1 Wyjmowanie kratki wlotowej

Nie uzywac przedmiotow, ktére moga uszkodzic¢
kratke wlotowa, np. gabek sciernych, srodkéw
tracych i agresywnych srodkéw czyszczacych.

Wylaczacé plyte grzewcza i stan dobiegu
catkowicie dopiero po usunieciu czesci wyciggu.

- Nacisnaé z prawej strony kratke wlotowg, aby mogta sie
przechylié.

- Chwyci¢ kratke wlotowg i odtozy¢ bezpiecznie na blacie
roboczym kuchenki.

& Nie ktas¢ kratki wlotowej na szkle ptyty
grzewczej, aby nie dopusci¢ do zarysowan.
Nie ktas¢ kratki wlotowej na wigczanej plycie
grzewczej, aby nie dopusci¢ do rozgrzania.

8.2.2 Ponowne zakfadanie kratki wlotowej

Zapewni¢, aby filtr monoblokowy i filtr tuszczu
byly wktadane w urzadzenie przed zatozeniem
kratki wilotowej.

- Chwyci¢ kratke wlotowa i zatozy¢ ja centralnie w otworze
odciggu na punktach pozycjonujacych.

8.2.3 Czyszczenie filtra tluszczu

Jezeli konieczne jest czyszczenie filtrow tluszczu, taka

informacja jest widoczna na wskazniku czyszczenia filtra

tluszczu (patrz 4.5.1)

- Zdja¢ kratke wlotowa (patrz 8.2.1)

- Chwyci¢ filtr ttuszcze za uchwyty i wyja¢ go z otworu
wyciggu

Czysci¢ w zmywarce / zanurzy¢ w wodzie z odtluszczajagcym
$rodkiem do zmywania.

OSTRZEZENIE: jezeli powyzsze instrukcje nie
beda przestrzegane, zbyt silne zanieczyszczenie
grozi pozarem.

Po czyszczeniu:
- wiozyc filtr ttuszczu za uchwyty ponownie w otwory wyciggu
we wiasciwym kierunku.

- Wiozy¢ kratke wlotowa ponownie w otwdr wyciagu
- Zresetowac wskaznik filtra tluszczu (patrz 6.1)

8.2.4 Wymiana filtra monoblokowego
- Zdjac kratke wlotowa (patrz 8.2.1)

- Zdjac filtr tuszczu (patrz 8.2.3)

- Chwycic filtr monoblokowy i przechyli¢ go do przodu.

- Wygia¢ obydwa zaczepy i wyja¢ filtr monoblokowy z otworu
wyciggu

Po wymianie:
- wygiaé ponownie zaczepy nowego filtra monoblokowego i
wtozy¢ je w rame przez otwor wyciagu

- Dobrze docisnaé filtr do ramy

- whozyc filtr tuszczu za uchwyty ponownie w otwory wyciagu
we wiasciwym kierunku.

- Wiozy¢ kratke wlotowa ponownie w otwdr wyciagu
- Zresetowac wskaznik recyrkulaciji (patrz 6.2)
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9 WYKRYWANIE | USUWANIE
DROBNYCH USTEREK

9.1 Komunikaty na plycie grzewczej

- na strefie gotowania nie ma garnka
u - garnek nie nadaje sie do indukciji
- - Srednica dna garnka jest zbyt mata
w poréwnaniu ze strefg gotowania
U Patrz rozdziat 5.3.9 Utrzymywanie ciepta
- System elektroniczny zostat zaktécony.
£ - Odfacz i ponownie podiacz plyte grzewcza.
- Wezwij serwis posprzedazny
11 |Patrz rozdziat 5.3.7 Stop & Go
- Przyciski sterownika sa pokryte ptynem lub
(Er03) substancjg statg. Symbol zniknie, gdy tylko
przyciski zostang zwolnione lub wyczyszczone.
£ Ptyta sie przegrzata. Pozostaw do ostygniecia,
a nastepnie wiacz ponownie.
£g Doptyw powietrza do wentylatora jest
zablokowany. Odblokuj go.
L0 Ptyta grzewcza nie zostata prawidtowo
podtaczona do sieci. Sprawdz podfaczenie.
(Er47) Problem w systemie magistrali wewnetrznej
urzgdzenia.

Jesli jeden z tych komunikatéw o btedach pozostaje widoczny,
mozesz skontaktowac sie z serwisem posprzedaznym.

Ptyta grzewcza lub strefa gotowania nie dziafa:

- plyta grzewcza jest zle podtgczona do zasilania elektryczne-
go

- bezpiecznik ulegt przepaleniu

- sprawdz czy przycisk blokujacy zostat odblokowany

- przyciski sterowania dotykowego zostaty obryzgane wodg
lub ttuszczem

- na przyciskach sterowania dotykowego znajduje si¢ ja-
ki$ obiekt

Pojedyncza strefa lub wszystkie strefy nie dziatajg:

- urzadzenie zabezpieczajgce zostato uruchomione

- wiacza sie, gdy strefa gotowania pozostawiana jest w spo-
sob niezamierzony wtaczona

- zabezpieczenie wigcza sie rowniez wtedy, gdy zakryty jest
jeden lub wiecej dotykowych przyciskdw sterujacych

- garnek jest pusty, a podstawa sie przegrzata

- plyta grzewcza posiada réwniez automatyczny reduktor
mocy i automatyczne wytgczanie w przypadku przegrzania

Wentylator pracuje dalej po wytgczeniu plyty grzewczej:
- nie jest to usterka, wentylator chroni sprzet elektroniczny
- wentylator zatrzyma sie automatycznie.
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Automatyczny sterownik gotowania wydaje sie

nie dziataé:

- strefa gotowania jest nadal ciepta [H]

- wybrany zostat maksymalny poziom gotowania [ 9]

- poziom gotowania zostat wybrany za pomocg przycisku ste-
rujgcego [—].

9.2 Komunikaty wyciagu

Okap nie odciaga prawidfowo. Co moze by¢ przyczyna

tego problemu?

- Sprawdzi¢, czy filtr monoblokowy i filtr tluszczu z kratkag
wlotowg sg prawidtowo wiozone

- Sprawdz filtr przeciwttuszczowy. Postepuj wedtug wskazo-
wek dotyczacych czyszczenia. Filtr nalezy czyscié Srednio
co dwa tygodnie, aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie wycia-
gu.

- Sprawdz doptyw powietrza do domu. Po wiaczeniu okapu
kuchennego upewnij sie, ze powietrze jest doprowadzane
poprzez otwarcie kratek w oknach lub przez otwarcie okna.

9.3 Rézne

Usterka: W przypadku wystapienia usterki, prosimy o kontakt
z naszym Serwisem naprawczym:

Belgia: Nr tel.: +32 (0)56 36 51 02
Francja: Nr tel.: +33 (0)3 20 94 06 62
Niemcy: Nr tel.: +49 (0)511.54.20.771
Holandia: Nr tel.: +31088-0119110
Hiszpania: Nr tel.: +34 938 700 895
Witochy: Nr tel.: +39 039.20.57.501

W przypadku innych krajéw skontaktuj sie z lokalnym instalato-
rem firmy Novy w Belgii: Nr tel.: +32 (0)56/36.51.02

Dla zapewnienia wtasciwej i szybkiej obstugi Serwis naprawczy
musi znac typ urzadzenia. Te informacje znajduja sie na tablicz-
ce znamionowej na wewnetrznej ramie jednostki wyciggowe;.
Przyklej dostarczong naklejke z tabliczkg znamionowa i nume-
rem seryjnym tutaj.




PRZEGLAD FUNKCJI NOVY EASY

Sterowanie wyciggiem Sterowanie plytg grzewcza

@ Wigcznik/wytacznik wyciagu @ Przycisk wtgczania/wytaczania ptyty grzewczej
B Wskazanie i wybdr przycisku wyciagu A 8 8 Wskazanie czasu czasomierza
Strefa obstugi suwaka © 7 Przyciski sterowania czasomierzem

g 8 8 Wskazanie czasu czasomierza | Przycisk sterowania Stop & Go

+ o+

* © Przyciski czasomierza

Wskaznik poziomu mocy

Wskaznik funkcji mostka

Wskaznik czasomierza

Przycisk funkcji utrzymania ciepta

@Gi=|0 > ™

Funkcja szefa kuchni

GRILL Funkcja grilla

Strefa sterowania suwakami

Wiaczanie/wylaczanie plyty grzewczej Programowanie automatycznego nagrzewania

ON - Nacisnij © i przytrzymaj przez 2 sekundy. Dioda LED ON - Przesun palec na suwaku, kontynuuj naciskanie zadanej

zapala sie. mocy przez 3 sekundy

OFF - Naciénij ©. Dioda LED gasnie. OFF - Przesun palec na suwaku

Ustaw sterowanie mocag Funkcja utrzymania ciepta

WIECEJ - przesun palec na suwaku (Power Control) IN - Nacignij o

MNIEJ - przesuri palec na suwaku do 0 OFF - Nacisnij .

Wiaczanie i wylaczanie funkcji Power Reczna obstuga funkcji mostka

ON - Przesun palec na suwaku do korica - [F]. ON - Nacisnij rownoczesnie dwa przyciski wyboru strefy.

OFF-- Przesun palec na suwaku [0-9]. OFF - Naci$nij rownoczesnie dwa przyciski wyboru strefy.

Wiaczanie i wylaczanie funkcji Super Power Automatyczna obstuga funkcji mostka

ON - Wigcz zasilanie. ON - Umie$¢ garek na przedniej i tylnej strefie
Ponownie nacisnij koniec suwaka OFF — Naci$nij dwa przyciski wyboru strefy.

OFF - Przesun palec na suwaku [0-9] Funkcja grilla

ON - Naciénij GRILL.
OFF - Naci$nij GRILL.

Limit mocy aktywowany

[9] zostanie zredukowana do [8] i miga [8]
Funkcja Stop & Go

ON -—Nacisnij I |

OFF - nacisnij | |

Wybierz regulator czasowy

Nacisnij =3 nad przyciskiem wyboru strefy.

Zmniejsz czas

Nacisnij - na czasomierzu

Zwieksz czas

Ustawianie regulacji mocy wyciagu
WIECEJ - przesuna¢ ,SUWAK”

MNIEJ - przesuna¢ ,SUWAK” na 0
Automatyczna regulacja mocy wyciaggu

Nacisnij + na czasomierzu

Wylacz funkcje regulatora czasowego

Naciénij {3 nad przyciskiem wyboru strefy.
Naciskaj dalej - na czasomierzu, az do momentu, gdy pokaze
sie 0 WL - nacisna¢ przycisk wyboru strefy wyciagu i przytrzymac

Korzystanie z czasomierza bez gotowania weisniety przez 3 sekundy
Wiacz plyte grzewcza. Nacisnij () nad przyciskiem wyboru WYL - nacisna¢ przycisk wyboru strefy wyciagu i przytrzymac
strefy. Set the time with [] or [+]. weisnigty przez 3 sekundy
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1. VSEOBECNE INFORMACE

2 BEZPECNOST

- Pred instalaci zafizeni a jeho zprovoznénim si peclivé prectéte
navod k pouziti a k instalaci. Tyto dokumenty obsahuji
dllezité informace pro montaz a pouzivani zafizeni.

- Toto zafizeni je vhodné pouze pro doméci pouziti.

- |hned po vybaleni zkontrolujte stav zafizeni a montazniho
materidlu. Zafizeni vybalujte opatrné. K otevieni obalu
nepouzivejte ostré noze. Pokud je zafizeni poSkozené,
neinstalujte jej, kontaktuje spoleCnost Novy.

- Tento navod peclivé uschovejte a predejte jej dalSi osobé,
ktera po vas bude zafizeni pouzivat.

- Peclivé uschovejte nalepky s uvedenym vyrobnim &islem.
Vlyrobni Cislo budete potrebovat pifi hlaSeni problému
se zafizenim.

- Recyklace prepravniho obalu a starého zafizeni:

Pouzité materidly nejsou nebezpeCné pro zivotni prostredi

a jsou vhodné k recyklaci. Obal zlikvidujte zplisobem Setrnym

k zivotnimu prostfedi. Zafizeni rovnéz obsahuje mnoho

materiald vhodnych k recyklaci.

Pouzita zafizeni proto likvidujte oddélené od ostatniho odpadu.

Recyklace zafizeni organizovand vyrobcem se provadi

za nejlepSich podminek v souladu s evropskou smérmici

2002/96/ES o elektrickém a elektronickém odpadu. Informuijte

misté pro likvidaci svého starého zafizeni.

hEd

V tomto ndvodu je pouzita fada symbolll. Vyznam téchto
symbold je uveden nize.

Symbol |Vyznam
@ Signalizace | Vysvétleni signalizace zafizeni.
Informace/ | Tento symbol oznacuije dilezity
& varovani pokyn nebo nebezpe€nou situaci

Dodrzujte tyto pokyny pro prevenci zranéni a vécnych $kod.
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2.1 Bezpecnostni opatreni pri pouzivani
zarizeni

- QOdstrarite vSechny etikety a nalepky ze skla.

- Vyrobek neupravujte ani nemérite.

- Varna deska nesmi byt pouZivana pro odkladani pfedmétd
ani jako pracovni plocha.

- BezpecCnost Ize zaruCit pouze v pfipadé, Ze je zafizeni
pfipojeno k zemnicimu vodi¢i v souladu s pozadovanymi
predpisy.

- Pro pfipojeni k elektrické siti nepouZivejte prodluzovaci kabel.

2.2 Pouzivani zarizeni

- Pred prvnim pouzitim vyCistéte sklenénou desku vihkym
hadfikem a osuste ji. NepouzZivejte saponaty, mohou zpUsobit
namodraly zakal.

Nepokladeijte kovové predméty, jako jsou noze, vidlicky, Izice
a poklice, na sklenény povrch varné desky, mohou se rozpalit.
Ujistéte se, ze se elektrické kabely pevnych nebo mobilnich
zafizeni nedostanou do kontaktu s horkym povrchem varné
desky nebo s horkym hrncem.

Pouzivejte pouze vhodné hrnce/panve. Jiné materidly
by se mohly roztavit nebo vzplanout.

Zafizeni nikdy nezakryvejte tkaninou ¢i ochrannym povlakem.
Mohlo by dojit k pfehrati nebo ke vzplanuti.

Po pouziti vypnéte zdroj tepla.

Davejte zvySeny pozor pfi vareni s olejem a tukem, mohly
by snadno vzplanout.

Magneticky citlivé pfedméty (kreditni karty, chytré telefony
apod.) se nesmi dostat do bezprostfedni blizkosti zapnutého
zafizeni.

Béhem pouzivani zafizeni a po ném zabrarite vzniku
popalenin.

Déti mladsi 8 let, osoby s omezenymi psychologickymi
a/nebo mentainimi schopnostmi a osoby s nedostatecnymi
znalostmi smi zafizeni pouZzivat pouze pod dohledem anebo
po proskoleni o bezpe¢ném pouzivani tohoto zafizeni.

Toto zafizeni neni ureno pro pouZiti osobami s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusSevnimi schopnostmi nebo
osobami s nedostateCnymi zkuSenostmi a znalostmi, pokud
nejsou pod dohledem pfislusné osoby odpovédné za jejich
bezpe€nost nebo od ni neobdrzely instrukce o bezpecném
pouziti zafizeni.

Déti musi byt pod dohledem, ktery zajisti, aby si se zafizenim
nehraly.



2.3 Bezpecnostni opatieni proti poskozeni
- Poskozené hrnce nebo hrnce s hrubym dnem (litina bez
smaltovani) mohou zpdsobit poskozeni skla.

Pisek nebo abrazivni materidly mohou zpUsobit poskozeni
skla.

2.5 DalSi bezpecnostni opatieni

- Dbejte na to, aby byly hrnce vzdy umistény uprostied varné

zony. Dno hrnce musi zakryvat co mozna nejvetsi plochu
varné zony.
Magnetické pole mize poskodit elektronicka zafizeni. Lidé

s kardiostimulatorem se musi nejprve poradit s prodejcem
nebo lékarem.

Zabrarite padu (i malych) pfedmét na sklo.
Vyvarujte se tvrdym narazdm hrncd na rohy sklenéné desky.
Nepouzivejte syntetické nebo hlinikové hrnce: mohou

Ujistéte se, Ze je vétrani zafizeni instalovano v souladu ; L )
se na horkém povrchu varné zény roztavit.

s pokyny vyrobce.
K uha$eni ohné nikdy nepouzivejte vodu. Vypnéte varnou
zonu. Plameny opatrné zakryjte poklici, hasici rouskou

a podobné.

Nestavte na varnou desku prazdné hrnce.

Zamezte kontaktu horkych zén s cukrem, syntetickymi latkami
nebo hlinikovou folii. Tyto latky mohou b&hem vychladani
zpUsobit popraskani nebo poskozeni sklokeramického
povrchu: vypnéte spotfebi€ a okamzité je odstrarite z horkych

& Zarucni podminky se nevztahuji na pouziti
z6n (pozor: riziko popaleni)

nevhodnych hrncti a panvi ani na pouziti
odnimatelného pfislusenstvi pro ohfivani hrnct,
které neni uréené pro pouziti s induk¢énimi
varnymi deskami. Vyrobce nenese odpovédnost
za Skody vzniklé na varné desce a jejim okoli
zpusobené shora uvedenym.

Riziko popalenin! Nestavte na varnou desku zadné pfedmeéty.
Horky hrnec nikdy nestavte na ovladaci zonu.

Je-li pod vestavénym zafizenim umisténa zasuvka, uijistéte
se, ze je mezi obsahem zasuvky a spodni Casti zafizeni
dostate&ny prostor (2 cm) pro zajisténi spravného odvétravani.
Do zé&suvky pod varnou deskou neukladejte horlavé predméty
(napiklad spreje). Je-li v zasuvce umistén drzak pfibord, musi
byt vyroben z materidlu odolného vysoké teploté.

2.4 Bezpecnostni opatreni v pripadé poruchy

zafizeni

- Po zjisténi poruchy vypnéte zafizeni i privod elektrické
energie.

- VSimnete-li si praskliny nebo trhliny na sklokeramickém
povrchu, okamzité vypnéte pfivod elektrické energie
a uvédomte poprodejni servis.

- Opravy mohou provadét jen odbornici. Nikdy zafizeni sami
neotevirejte.

VAROVANI: Je-li sklenény povrch varné desky
poskozeny, vypnéte zafizeni, abyste zabranili
urazu elektrickym proudem.
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3 POPIS ZARIZENI

Zafizeni je indukéni varnou deskou s integrovanym odsavanim
par z pracovni plochy. Indukéni varna deska ma 4 varné zény
s integrovanou digestofi umisténou na zadni strané desky, ktera
slouZi pro odsavani vypard z vareni.

Varna deska a digestof mohou byt provozovany nezavisle.
V tomto navodu je vysvétlena funkce zafizeni.

3.1 Princip indukce

Pod kazdou varnou zoénou se nachdzi indukéni spirdla.
Je-li zapnuta, vytvafi proménné elektromagnetické pole, které
indukuje proud ve dné hrnce. Vysledkem je zahfivani hrnce
na varné zoné.

Samoziejmé je nutné pouziti vhodnych hrnci:

- doporuGujeme pouziti hrncl s magnetickym dnem (zda
je dno magnetické, mlzete zkontrolovat pomoci magnetu):
litinové konvice, Cerné litinové panve, smaltované kovové
hrnce, panve z nerezové oceli s magnetickym dnem atd.

- Nevhodné je nadobi z meédi, nerezové oceli, hliniku,

skla, dreva, keramiky, porcelanu, z nerezové oceli bez
magnetického dna atd.

Indukéni varna zéna se svou velikosti okamzité pfizpCsobi
rozmérim hrnce. Je-li primér piili§ maly, hrnec nebude
fungovat. Primér se méni v zavislosti na priméru varné zony.
Pokud nebude hrec uzplisoben vamé desce, bude symbol v
nadale blikat.

3.2 Technickeé specifikace indukcni varné
desky

Typ 1861

Celkovy vykon 7400 W
Energeticka spotfeba varné 180.5 |Wh/kg
desky EChob**

Varné zony 240x210 | mm
Detekce hrnce 2110 mm
Normalni* 2100 W
Rychlé vareni* 2300/3000 | W
Extra rychlé vareni* - W
Nadobi** A

Energeticka spotifeba ECcw™* 186.4 Wh/kg

* pfenos energie se mize lisit v zavislosti na velikosti a materidlu hrncd
** yypocteno podle metod méreni vykonu (EN 60350-2)

3.3 Hluk zpUtisobeny indukci

Pii pouZivani indukéni varné desky mlze vznikat rlizny
hluk. Tyto zvuky jsou zavislé na konstrukci a materidlu dna
pouzitého nadobi.
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Bzuceni

Tento zvuk je vydavan pfi vareni s vySSim vykonem,
coz je zplisobeno mnozstvim energie, ktera je pfenasena z varné
desky do nadobi. Zvuk zmizi nebo zesldbne pii nastaveni
niz§iho vykonu varné desky.

Prskani

Tento zvuk vznika tehdy, sestava-li nadobi z nékolika vrstev
rdznych materiald. Zvuk je zplisoben vibracemi v mistech,
kde se jednotlivé vrstvy vzajemné dotykaji.

Piskani

Tyto zvuky se obvykle objevuiji pfi vafeni s nadobim sestavajicim
z vrstev rlizného materidlu, a to v pfipadé, Ze jsou zaroven
pouzivany dvé sousedni varné zény na maximalni vykon.
Piskani zmizi nebo zeslabne pfi nastaveni nizSiho vykonu
varné desky.

Cvakani

Huéeni

Bzuceni se mize ozvat pfi zapnuti ventilatoru. Tento ventilator
ochlazuje elektroniku pfi intenzivnim pouzivani varné desky.
Je-li teplota pfili§ vysoka, pobézi ventilator i po vypnuti
varné desky.

3.4 Celkovy prehled

—_

Saci mfizka

Tukovy filtr

Monoblokovy filtr

Ramovy monoblokovy filtr

Indukéni vari¢

[o> BN &) BN I SN NS RN O]

Ovladani




4 INDUKCNI VARIC

4.1 Ovladaci panel

oo T & 6688 8 8
T EE RN 0} E E

Ovladani varné desky

Ukazatel doby ¢asovace/ Tlacitka pro ovladani & E
Casovace S

:
®

Spina¢ zapnuti/vypnuti varné desky
Ovladaci tlacitko funkce Stop & Go

Ukazatel Urovné vykonu

mpuu

Kontrola funkce pfemosténi

-
-

Ukazatel Casovace @
Tlacitko funkce udrzovani teploty o
Funkce Chef 1)
Funkce grilovani GRILL

Indikace ovladani posuvného ovladace

4.2 Ovladaci tlacitka a posuvny ovlada¢

Zafizeni je vybaveno dotykovym ovlddacim panelem, jimz
mlZete nastavit rlzné funkce. Funkce se ovladaji dotykem
ovladacich tlacitek. Aktivace funkce je indikovana rozsvicenim
kontrolky, zobrazenim textu a/nebo akustickym signalem.

VAROVANI: Béhem normalniho pouzivani
se vyvarujte stisknuti nékolika tlacitek zaroven.

Vlykon vyberete prejetim prstu po posuvném ovladaci, na LED
indikaci.

Pozadovanou Uroveii vykonu miZete rovnéZ nastavit tak,
Ze prstem rovnou stisknete zvolenou Uroven.

|I|||III|||
 ——

Zbna posuvného ovladace
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4.3 Ovladani varné desky
4.3.1 Zapnuti a vypnuti

Zapnuti a vypnuti varné desky:

Zapnuti

Stisknéte tlacitko @ a 2 sekundy ho drzte
Displej se rozsviti

0

Vypnuti

stisknete O
Displej zhasne

Zapnuti a vypnuti varné zény:

Nastaveni Displej

9

Prejedte posuvnym ovladacem zleva doprava
(ovladani posuvného ovladace na vykon)

n_
u

Vypnuti

Prejedte POSUVNYM OVLADACEM zle'\%a

doprava, dokud se na displeji neobjevi L/ nebo
= ,Horké",

0
H

Pokud neni v priibéhu 20 sekund provedeno Zadné zadani, vrati
se elektronicky systém do vy&kavaci polohy.

4.3.2 Detekce hrnce
Tato varna deska je vybavena interaktivnim systémem ovladani,
ktery jesté vice usnadfuje pouzivani varné desky.

Jakmile postavite na varnou desku hrnec, je jeho pfitomnost

automaticky rozpoznana. Zobrazi se také symbol LU,

jenz udava, ktery posuvny ovlada¢ se vztahuje ke zvolené zoné.

Funkce detekce hrnce zajistuje bezpecnost.

Indukéni varna deska nefunguije:

- Pokud neni na varné zéné umistén hrnec nebo neni-li pouzity
hrnec vhodny pro indukci. V tomto pfipadé neni mozné
zafizeni zapnout a na displeji blika symbol =

- Je-li hrnec béhem vareni odstranén z varné zdny, je jeji
funkce pozastavena. Na displeji blika symbol =. Je-li hrnec
postaven zpét na varnou desku, symbol = zmizi. Vafeni
pokraCuje na té Urovni vykonu, ktera byla predtim nastavena.

Po pouziti varnou zonu vypnéte. Detekce hrnce '_" bude
deaktivovana.

4.3.3 Ukazatel zbytkového tepla

Po Uplném vypnuti varné zény nebo varné desky je sklo
stale teplé, coz je indikovano symbolem 1. Symbol IT zmizi
v okamziku, kdy je mozné se bezpe¢né dotykat povrchu
varné zony.

VAROVANI: Dokud je ukazatel zbytkového

tepla aktivni, nedotykejte se varnych zén

a nepokladejte na né zadné predméty citlivé

na teplo. Hrozi nebezpeci pozaru nebo popaleni.



4.3.4 Funkce rychlého vareni a extra rychlého vareni
Funkce rychlého vafeni I” a extra rychlého vareni y ,' ,'
zvySuje vykon vybrané vamné zony. Je-li aktivovana tato
funkce, vykazuji vybrané varné zény po dobu 10 minut vyrazné
vySSi vykon.

Funkce rychlého vareni je urCena pro rychlé ohiati velkého
mnozstvi vody, napfiklad pro téstoviny.

Zapnuti a vypnuti funkce rychlého vareni:

Zapnuti funkce rychlého vareni Displej

P

Prejedte prstem po posuvném ovladaci
az na konec nebo stisknéte konec ovladace

Vypnuti funkce rychlého vareni
Prejedte prstem po posuvném ovladaci

Zapnuti a vypnuti funkce extra rychlého vareni:

Zapnuti funkce rychlého vareni Displej
Prejedte prstem po posuvném ovladaci
az na konec nebo stisknéte konec ovladace P
Zapnuti funkce super rychlého vareni

il +P

Opétovneé stisknéte konec posuvného ovladace

Vypnuti extra rychlého vareni

Prejedte prstem po posuvném ovladaci

Vypnuti funkce rychlého vareni

Prejedte prstem po posuvném ovladaci

Rizeni maximalniho vykonu:
Varna deska je rozdélena do 2 samostatnych topnych skupin.

Pokud je pfi zapnuti vysokého vykonu nebo funkce rychlého
vareni prekroena stanovena mez vykonu, modul fizeni vykonu
snizi vykon vareni pfislusné varné zdény. Ukazatel této varné
zény se nejprve rozblika a poté je vykon vareni automaticky
snizen na maximalni moznou hodnotu.

Maximalni individualni vykon pro kazdou zénu €ini 3000 W.

Probiha-li vafeni zarove na obou zénach A1 a A2 nebo
B1 a B2, je maximalni vykon 3700 W rozdélen mezi tyto dvé
zény A1 a A2 nebo B1 a B2.
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Varna zéna vem Vykon (W)
Al 24x20 Norméini: 2100
A2 24 x 20 e
Rychlé vafeni: 2300
B1 24x20 Extra rychlé vafeni: 3000
B2 24 %20 & '

Omezeni vykonu
Zvolena varna zéna s funkci rychlého vareni

Displej

p
8

Aktivované omezeni rychlého vareni
[9] se snizi na [8] a blika

Pro vyuziti maximalniho mozného vykonu 2 zon zaroven pouzijte
kombinaci zon A1 nebo A2 a B1 nebo B2.

4.3.5 Funkce ¢asovace
Funkce Casovate umozfiuje souCasné pouziti jednotlivych
varnych zon v rliznych ¢asovych tsecich (0 az 99 minut).

Funkce Casovace

Nastaveni nebo zména doby vareni Displej

1-P

Pro volbu vykonu pfejedte prstem po posuvném
ovladadi

Volba ¢asovace
Pomoci ikony ¢asovaCe nad tlacitkem vybéru
z6ny vyberte pozadovanou varnou zénu

=

Snizeni doby

stisknéte na ¢asovaci -

Zvyseni doby

stisknéte na ¢asovadi +

{0 T oy [
WO | o

co o

Po nékolika sekundach LED 2 kontrolka prestane blikat. Byl
zvolen ¢as a zacalo odpocitavani.

Vypnuti funkce ¢asovace

Volba ¢asovace Displej
Pomoci ikony ¢asovaCe nad tlaCitkem vybéru
zbny vyberte poZzadovanou varnou zénu @
Zastaveni asovace
Drzte na ¢asovaci stisknuté tlacitko =, dokud Ann
NN . . vuu

se nezobrazi UUU, nebo nastavte vykon varné

. n
zény nau

Je-li nutné aktivovat na vice zonach rlzné GasovaCe, musi
byt tento postup proveden opakované. Aktivované zobrazeni
Casovace nad pfislusnou varnou zénou jiz nesviti.

Casovaé mlze byt rovnéz pouzit jako kuchyriska minutka
nezavisla na varné zéné. Pii vypnuti varné desky pokraCuje
nezdvisla kuchynskd minutka v odpocitavani az do uplynuti
nastavené doby.



Pouziti casovace bez vareni:

Casovaé bez vareni Displej
Zapnéte varnou desku. Dvé sekundy drzte
tlacitko (D).
Volba ¢asovace
S M . Y nnNnn
Stisknéte na Casovadi souCasné tladitko [-]a[+] W U U
izeni necn
Snizeni doby 0 E 0-
stisknéte na ¢asovaci [-

H 054.
vSeni nn
Zvyseni doby 00 ',l_
stisknéte na Casovaci [+] nn E

uUuLC.

Po nékolika sekundach zobrazeni ¢asovace prestane blikat.
Cas je vybran a zagne odpogitavani.

Automatické vypnuti po uplynuti doby vareni:

Jakmile Ajg'lxne zvolena doba vareni, na displeji se rozblika
symbol UUU, ozve se pipnuti a varna zéna se vypne. Pro vypnuti
akustického signalu a blikani stisknéte na Casovaci tlacitko [-]
nebo [+].

4.3.6 Programovani automatického ohievu

V8echny vané zény jsou vybaveny funkci automatického
ohrevu. Varnazonanejprve po ur¢itou dobu pracuje namaximalni
vykon, poté svij vykon automaticky snizi na nastavenou troveri.

Programovani automatického ohievu:

Aktivace automatického ohievu Displej
Prejedte prstem po posuvném ovladaci

na hodnotu (napiiklad) / a podrzte jej po dobu ,—’ H
3 sekund

Vypnuti automatického ohievu Displej
Prejedte prstem po posuvném ovladaci A

na hodnotu U a# 4-9

Tabulka automatického ohrevu

Nastaveni hodnoty Funkce automatického
doby vareni ohievu

Cas (min:s)
0:40
1:12
2:00
2:56
4:16
7:12
2:00
3:12

Ol N OO OB WIN —

-50-

4.3.7 Funkce Stop & Go
Tato funkce doCasné prerusi Cinnost varné desky a umozni
opétovné spusténi se stejnym nastavenim.

Zapnuti a vypnuti funkce Stop & Go:

Zapnuti Displej

Il
I

4-9

Na dvé sekundy podrzte tlacitko Il

Vypnuti

Na dvé sekundy podrzte tlacitko Il.
Poté stisknéte aktivovany posuvny ovlada¢

4.3.8 Funkce vyvolani

Po vypnuti varné desky @ je mozné

zrusit posledni zvolené nastaveni: (maximalné do 10 sekund)

- Stav v8ech varnych zén (vykon)

- Minuty a sekundy naprogramované v Casovacich varnych
z6n

- Funkce ,automatické vareni®

- Funkce udrzovani teploty

Postup zruSeni je nasleduiici:

- Na dvé sekundy stisknéte ovladaci tIaéitko@ .
- Drive neZ ustane blikani, stisknéte Il.

Pfedchozi nastaveni jsou nyni opét aktivni.

4.3.9 Funkce udrzovani teploty

Tato funkce umoziuje automatické dosaZzeni a udrzovani
teploty 42 °C, 70 °C nebo 94 °C.

Zabranuje tak prekypéni hrcli nebo napdleni pokrmd
na dno hrncd.

Zapnuti a vypnuti funkce udrzovani teploty:

Zapnuti Displej

U

Vlyberte zonu pomoci tlacitka pro vybér zény
Stisknéte tlaCitko 1=t

Vypnuti
Viyberte zénu pomoci tlagitka pro vybér zény
Stisknéte tlaCitko 1=

n
u

Maximalni doba udrzovani teploty &ini 2 hodiny.



4.3.10 Funkce premosténi

Tato funkce vdm umozni spojit dvé levé a dvé pravé zony a
vytvorit tak 2 velké flexibilni zény.. Tuto funkci Ize aktivovat
manualné nebo automaticky postavenim velkého hrnce/panve
na povrch varné desky.

Funkce premosténi:

u

Manualni aktivace Displej
Soucasné stisknéte dvé tlacitka vybéru zény
dvou flexibilnich zén A1, A2 nebo B1, B2, které n n

maji byt sdileny.
Automaticka aktivace
Umistéte hrnec na zény A1, A2 nebo B1, B2.

ZvySeni vykonu

Prejedte prstem po levém posuvném ovladaci
na pozadovany vykon. U obou flexibilnich zén
se zobrazi zvoleny vykon.

Vypnuti funkce premosténi

SouCasné stisknéte dvé tlacitka vybéru zony
dvou kombinovanych zoén.

2

4.3.11 Funkce grilovani

Tato specidlni funkce vareni optimalizuje tepelnou Upravu
v litinové panvi / v pekaci. Vysledkem je chutnéji pfipraveny
pokrm. Zény A1 a A2 nebo B1 a B2 se automaticky spoji
za pouziti funkce premosténi.

Funkce grilovani:

Aktivace Displej
Pomoci tlaCitka vybéru zény vyberte varnou
z6nu. Stisknéte tladitko GRILL

n
N

Zvyseni vykonu

Prejedte prstem po levém posuvném ovladaci
na pozadovany vykon; u obou zon se zobrazi
zvoleny vykon.

Vypnuti funkce grilovani
Pomoci tlacitka vybéru zény vyberte varnou
z6nu. Stisknéte tlacitko GRILL

ca
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4.3.12 Uzam¢eni ovladaciho panelu

Aby nedoslo ke zméné nastaveni varné desky, napfiklad béhem
Cisténi, je nutné uzamknout ovladaci panel (s vyjimkou tlacitka
zapnuti/vypnuti).

Tuto funkci Ize aktivovat pouze 10 sekund po zapnuti varné
desky.

Uzamceni Displej
Pomoci vybérového tlacitka stisknéte a podrzte
levé predni pasmo po dobu 3 sekund, dokud
se nezobrazi animace ,POSUVNIK®

Poté stisknéte ,,POSUVNIK® smérem doleva,
dokud se animace nezastavi.

Poté posurite ,POSUVNIK® zleva doprava.

Odemceni

Pomoci vybérového tlacitka stisknéte a podrzte
levé predni pasmo po dobu 3 sekund, dokud
se nezobrazi animace ,POSUVNIK®.

Poté stisknéte ,POSUVNIK“ smérem doprava,
dokud se animace nezastavi.

Poté posurite ,POSUVNIK® zprava doleva.

8 nebo H

4.3.13 Funkce ,,Chef“

Tato funkce proméni varnou desku na nékolik zon s rdznymi
Urovnémi vykonu. Zény jsou poté automaticky zapnuty ve
funkci pfremosténi.

Urovné vykonu Ize v piipadé potfeby zménit. S funkci Chef tedy
proménite varnou desku na profesionalni spotfebic, u kterého
mUZete nastavovat zony na intenzivni vafeni, mimé vieni nebo
udrzovani teploty.

Zapnuti Displej
Jafl,
9.1

n
u

Stisknéte tlacitko E)

Vypnuti

Stisknéte tlacitko E)




5 ODSAVANI

5.1 Ovladaci panel

o o6

8

0D+

g
®

Ovladani odsavani

Zapnuti/vypnuti odsavani

Pl

Tlagitko pro vybér zény na odsavani

-

Tt

] :m*’:ﬂ@

Zobrazeni a vybér ¢asu Gasovace

Tlacitko vybéru ¢asovace

Moznost ovladani posuvniku

5.2 Ovladaci tlacitka a posuvny ovlada¢

Zafizeni je vybaveno dotykovym ovladacim panelem, jimz
mlZete nastavit rlzné funkce. Funkce se ovladaji dotykem
ovladacich tlacitek. Aktivace funkce je indikovana rozsvicenim
kontrolky, zobrazenim textu a/nebo akustickym signalem.

VAROVANI: Béhem normalniho pouzivani
se vyvarujte stisknuti nékolika tlacitek zaroven.

Viykon vyberete prejetim prstu po posuvném ovladadi, na LED
indikaci.

Pozadovanou Uroven vykonu mZete rovnéZ nastavit tak,
Ze prstem rovnou stisknete zvolenou Uroven.

.|II|||||||
—_—

Zbna posuvného ovladace

5.3 Recirkulace

Nasavany vzduch je nejprve vycCistén tukovymi filtry. Pachy
jsou pohlceny recirkulaCnim filtrem a vzduch je navracen zpét
do kuchyné.
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INFO: Pro optimalni Géinnost recirkula¢niho
systému zajistéte dostatecné odvétravani
kuchyné.

5.4 Ovladani odsavani
5.4.1 Zapnuti/vypnuti

Zvyseni vykonu odsavani Obrazovka
Stisknéte tlacitko pro vybér zény na odsavani n
Posufite ovlada¢ ,POSUVNIKU* 0-9

Snizeni vykonu odsavani

Stisknéte tlaitko pro vybér zény na odsavani 9-8
Posunte ovladac¢ ,POSUVNIKU*

Vypnuti odsavani

Stisknéte tlacitko pro vybér zény na odsavani 8

Posufite ovladag ,POSUVNIKU“

Zapnuti automatického odsavani

Stisknéte tlaCitko pro vybér zony na odsavani a
podrzte jej po dobu 3 sekund

Vypnuti automatického odsavani

Stisknéte tlacitko pro vybér zény na odsavani a
podrzte jej po dobu 3 sekund

co

Zapnuti funkce dobéhu

9
stisknéte O©. Al
Vypnuti funkce dobéhu LED
Jesté jednou stisknéte @ zhasne

Automatické odsavani

Tato funkce automaticky upravuje vykon odsavani v zavislosti
na vykonu pouzitém ve varné zéné (varnych zénach).

Pokud je tato funkce aktivni a spotfebic je vypnuty, automaticky
se znovu aktivuje po zapnuti spotrebice.

Tip: posunutim ,POSUVNIKU“ je mozné rychle zménit vykon
odsavani. Tato akce doCasné prerusi automatické odsavani.
Automatické odsavani se znovu aktivuje pfi pfistim zapnuti
zafizeni.

Funkce dobéhu: Tato funkce se aktivuje po ukonéeni vareni.
V tomto pfipadé jsou vSechny zbylé vypary z kuchyné
absorbovany odsavaci vézi pii nizké extrakeni sile po urcitou
pevnou dobu. Béhem recirkulace se recirkulacni filtry vysusi,
doba sledovani je standardné nastavena na 30 minut. Tuto
funkci se doporucuje provadét vzdy v piném rozsahu. Odsavani
se automaticky vypne po uplynuti doby dobéhu.

Funkci dobéhu Ize vypnout ruéné dalsim stisknutim tlacitka
@, ale nedoporucuje se to, aby to neovlivnilo Zivotnost a
provoz recirkulacniho filtru.



6 INDIKACE CISTENI

7 DOPORUCENI PRO VARENI

6.1 Indikace ¢isténi tukového filtru

Tukovy filtr se doporucuije vygistit po 20 hodinach vareni. Tato
indikace se zobrazuje na samotném zafizeni.

Pokud je spotfebi¢ zapnuty a vykon odsavani nastaven na 0,
zbyvajici Cas pred Cisténim filtru Ize precist na displeji Casovace.
Po 20 hodinach vareni se na displeji Casovace zobrazi ir £ 00h.

Tukovy filtr

Zbyvaijici zivotnost tukového filtru Obrazovka
Stisknéte tlacitko pro vybér zony na odsavani
Stisknéte tlacitko & nad tlagitkem pro vybér Er E

zbny odsavani

Zobrazi se zbyvajici Zivotnost.

Reset indikace tukového filtru

Stisknéte tlacitko pro vybér zény na odsavani
Stisknéte tlacitko =2 nad tlacitkem pro vybér
z6ny odsavani

Po dobu 3 sekund stisknéte 00h , dokud se
nezménina ¢l h

Poté znovu stisknéte na 3 sekundy £C h a volbu
potvrdte

HHR

gl h

Postupujtve podle pokyna k &isténi popsanych v
kapitole Cisténi a udrzba.

6.2 Indikator vymeény filtru recirkulace

Monoblokovy filtr se doporucuje vyménit po 450 hodindch
vareni. Tato indikace se zobrazuje na samotném zafizenim. Po
450 hodinach vareni se na displeji Casovace zobrazi ChA O0h.

Recirkulaéni filtr

Zbyvajici zivotnost tukového filtru Obrazovka
Stisknéte tlacitko pro vybér zény na odsavani

Stisknéte dvakrat tlacitko = nad tlacitkem pro [ h H
vybér zoény odsavani H H h
Zobrazi se zbyvajici Zivotnost.

Reset indikace tukového filtru

Stisknéte tlacitko pro vybér zény na odsavani
Stisknéte dvakrat tlacitko C=3 nad tlacitkem pro
vybér zony odsavani

Po dobu 3 sekund stisknéte O0h , dokud se
nezménina 430 h

Poté znovu stisknéte na 3 sekundy 458 a volbu
potvrdte

Postupuijte podle pokyni k vyméné uvedenych v
kapitole Cisténi a udrzba.
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Kvalita hrneti a panvi

Vhodné kuchyniské nadobi, hrnce a panve jsou vyrobeny z:
oceli, smaltované oceli, litiny, nerezové oceli s magnetickym
dnem, hliniku s magnetickym dnem (min. = 100 mm). Nevhodné
nadobi je vyrobeno z; hliniku a nerezové oceli bez magnetického
dna, médi, mosazi, keramiky a porcelanu. Vyrobci udavaji, zda
jsou jejich vyrobky vhodné pro indukci.

Abyste se uijistili, ze je vaSe nadobi vhodné:

- Nalijte trochu vody do hrnce a umistéte jej na indukéni varnou
zénu nastavenou na 9 Voda by méla byt béhem nékolika
sekund horka.

- PfidrZte u dna hrnce magnet. Magnet by mél pfitahovan.

Nékteré hrnce po postaveni na indukéni varnou zénu hugi.
To v8ak neznamena, Ze je zafizeni vadné; neovlivni to ani jeho
funkci. Pfi zvySeni vykonu se zvuk ztisi.

Chcete-li hrnce presunout, zvednéte je,
zabranite tak vzniku skvrn a poskrabani.

- Pokud je to mozné, pfipravujte pokrmy pod poklici.

Rozméry hrneli

Varné zony se mohou (do urcité miry) pfizplsobit priméru
hrnce. Aby varnd zona fungovala, musi mit dno hrnce
odpovidajici minimalni primér. Umistéte hrnec doprostied
varné zony, abyste optimalizovali pfenos energie. Je-li primér
hrnce o mnoho vétsi nez zéna, nebude vysledny efekt vareni
optimalni.

Teplo bude generovat pouze povrch hrnce umistény nad
induk&ni spiralou. Zbyla ¢ast povrchu, ktery se nenachazi nad
indukéni spiralou, bude teplo prejimat z ohfivané Casti povrchu.
Je-li tedy hrnec o mnoho vétsi nez varna zéna, doporucujeme
nastavit varnou zdénu na mensi vykon, ktery umozni
rovnomérnéjsi rozdéleni tepla.



Priklady ovladani vykonu
(Uvedené hodnoty jsou pouze ilustrativni)

Pouziti Displej

Tazeni - Omaécky, maslo, Cokolada, zelatina )
Ohfivani | Hotova jidla "
Kynuti - Ryzovy puding a hotova jidla
Rozmrazo- | - Zelenina, ryby, zmrzlé pokrmy c-3
vani
Vareni v pafe |- Zelenina, ryby, maso 3-Y
Voda - Varené brambory, polévky,

téstoviny y-c

- Cerstva zelenina

Duseni - Maso, jatra, vejce, grilované

klobasy E-7

- Gulas, masové zavitky, puding

Vafeni - Brambory, livance, suSenky 7.8
Pedeni /
Peceni - Steaky, omelety
Uvedeni — voda g9
do varu
Vafeni - Uvedeni velkého mnozstvi vody P+

do varu a

8 CISTENIi A UDRZBA

Dodrzujte vSechny pokyny uvedené v kapitole
Bezpecnost

Pred cisténim zkontrolujte, zda byla varna deska
zcela vypnuta a zda sklo nad varnymi zénami
vychladlo.

Dodrzujte nize uvedené pokyny pro ¢isténi,
abyste zachovali dlouhou Zivotnost a spravnou
funkci zafrizeni.

8.1 Udrzba varné desky

Nechte zafrizeni vychladnout, v opaéném pripadé
hrozi riziko popaleni.

& Nepouzivejte parni ani tlakové Cistice.

& Nikdy nepouzivejte predméty, které by mohly
poskodit sklokeramicky povrch, jako napriklad
draténky ¢i abrazivni nebo agresivni Cistici
prostredky.
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Vycistéte sklo varné desky

OCcistéte povrch navlhéenym hadfikem nebo houbickou
(nejlépe po kazdém pouziti), poté varnou desku vysuste suchou
latkovou nebo papirovou kuchyriskou utérkou. Vzdy se ujistéte,
Ze pouzivate Cistou utérku, abyste zabranili poSkrabani povrchu.

V pfipadé odolnych skvrn

Silné znecisténi a odolné skvrny (skvrmy zplsobené vodnim
kamenem, perletovéleskléskvrny)senejlépeodstranivokamziku,
kdy je varna deska dosud tepla. Pouzijte bézné Cistici prostfedky
a bézny postup Cisténi. Neni-li vysledek idedini, miZete pouzit
specidlni Cistici prostfedky pro Gisténi sklokeramickych povrchdl
(napfiklad Vitroclen)

Vyteklé pokrmy nejprve odsajte vihkou utérkou; zbytky
znecCisténi odstrafte Skrabkou na sklo, ktera je uréena specialné
na sklokeramické varné desky. Poté varnou desku vyCistéte
podle pokyndi v kapitole ,Cisténi sklokeramické varné desky*.

Napaleny cukra roztaveny plast se nejlépe odstrani jesté
za horka Skrabkou na sklo. Poté varnou desku vyCistéte podle
pokyn(i v kapitole ,Cisténi sklokeramické varné desky*. Zrnka
necistot/pisku mohou pfi loupani brambor nebo myti zeleniny
spadnout na varnou desku a pfi pfesunu hrnce zplsobit
Skrabance. Proto se uijistéte, Ze se na povrchu nenachézeji
Zadné necistoty.

Zména barvy varné desky nema zadny vliv na funkci nebo vykon
sklokeramické desky. Neznamena poskozeni varné desky, ale
je vysledkem neodstranénych a napalenych zbytkl necistot.

Lesklé skvrny se objevuji jako dlisledek opotiebenizplsobeného
dnem hrnctl, zvIadté pii pouzivani hrncl s hlinikovym dnem
nebo nespravnych dGisticich prostfedkid. Lze je jen obtizné
odstranit za pouziti béznych cisticich prostiedkd. Je-li to nutné,
proces Cisténi nékolikrat opakuijte.

Sklenény povrch je v pribéhu Casu namahan pouzivanim
agresivnich Cisticich prostiedki a poskrabanim zplsobenym
dny hrnce, toto namahani zanechava na povrchu tmavé skvrny.
Nepouzivejte varnou desku jako stil nebo odkladaci plochu
pro nadobi.
Panve/hrnce  vzdy
sklenéné desce.

nadzvednéte, neposouvejte je po



8.2 Udrzba odsavani

8.2.1 Vyjmuti saci mFizky
Nepouzivejte predméty, které by mohly poskodit
saci mfizku, jako je draténka, abrazivni isti¢ a
agresivni Cistici prostredky.

Pred odstranénim jakychkoli ¢asti z odsavani
zcela vypnéte varnou desku a nastaveni dobéhu.

- Na saci mfizku zatlaCte vpravo a vyklorite ji.

- Uchopte saci mfizku a bezpeéné ji polozte na kuchyriskou
desku.

Abyste zabranili poSkrabani, nepokladejte saci

miizku na sklo varné desky. Nepokladejte saci

mfizku na zapnutou varnou desku, aby nedoslo
k zahrati.

8.2.2 Opétovné viozeni saci mfizky

Predtim, nez saci mrizku vlozite zpét, se ujistéte,
ze jsou monoblokovy filtr a tukovy filtr nejprve
vlozeny do zafrizeni.

- Uchopte saci miizku a umistéte ji centralné do saciho otvoru
prostfednictvim polohovacich bodd.
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8.2.3 Cisténi tukového filtru

Je-li tfeba vyCistit tukové filtry, je to indikovano indikatorem

Cisténi tukového filtru (viz 4.5.1)

- Vyjméte saci mfizku (viz 8.2.1)

- Uchopte tukovy filtr za rukojeti a vytahnéte jej ze saciho
otvoru

Ocistéte jej v myEce na nddobi, nebo jej ponorte do horké vody
s odmastovacim prostfedkem.

VYSTRAHA: Pii nedodrzeni vyse uvedenych
pokynu hrozi nebezpeéi pozaru v dusledku
nadmérného znecisténi.

Po vycisténi:

- Vlozte tukovy filtr zpét do saciho otvoru pomoci rukojeti ve

spravném smeru.
- VloZte saci mrizku zpét do saciho otvoru
- Resetujte indikaci tukového filtru (viz 6.1)

8.2.4 Vyména monoblokového filtru

- Vyjméte saci mfizku (viz 8.2.1)

- Vyjméte tukovy filtr (viz 8.2.3)

- Vezméte monoblokovy filtr a naklorite jej dopredu.

- Sklopte oba rohy a vyjméte monoblokovy filtr ze saciho
otvoru

Po vyméné:

- Sklopte rohy nového monoblokového filtru a umistéte jej do
ramu skrz saci otvor

- Pevné piitlacte filtr k rdmu

- Vlozte tukovy filtr zpét do saciho otvoru pomoci rukojeti ve
spravném sméru.

- Vlozte saci mfizku zpét do saciho otvoru
- Resetuijte indikaci recirkulace (viz 6.2)



9 ODSTRANOVANiIi DROBNYCH
ZAVAD

9.1 Hlaseni na varné desce

- na varné zo6né neni umistén zadny hrnec
U - hrnec neni vhodny pro indukci
B - primér dna hrnce je oproti varné zoné
prilis maly
U Viz kapitolu 5.3.9 UdrZovani teploty (1821)
— Elektronicky systém je poSkozeny.
E - Varnou desku odpojte a znovu ji pfipojte.
- Obratte se na poprodejni servis
i Viz kapitolu 5.3.7 Stop & Go (1821)
o Ovladaci tlacitka jsou potfisnéna tekutinou nebo
zakryta néjakym pfedmétem. Jakmile budou
(Er03) tlagitka uvolnéna nebo vycisténa, symbol zmizi.
£2 Varna deska se piehrala, nechte ji zchladnout
a poté ji opét zapnéte.
£g Je zablokovany pfivod vzduchu do ventilatoru.
Uvolnéte jej.
1400 Varna deska nebyla spravné zapojena do sité.
w Zkontrolujte zapojeni. (1821)
(Erd7) | Zavada v internim sbérnicovém systému zafizeni.

Pokud zlistane zobrazeno nékteré z téchto chybovych hlaseni,
kontaktujte poprodejni servis.

Varna deska nebo varna zéna nefunguje:

- varna deska byla Spatné pfipojena k pfivodu elektrické
energie

- je spalena pojistka

- Zzkontrolujte, zda bylo uvolnéno uzamc&eni

- dotykové ovladani bylo potfisnéno vodou nebo omastkem

- na dotykovém ovladani se nachazi néjaky predmét

Jedna nebo zadna zéna nefunguje:

- bylo aktivovano bezpecnostni zafizeni

- to se aktivuje v pfipadé, Ze je varna zéna omylem nechana
zapnuta

- bezpecnostni zafizeni by mélo byt aktivovano také v pfipadé,
ze dojde k zakryti jednoho nebo vice dotykovych ovladacich
tlacitek

- hrnec je prazdny a doslo k prehrati dna

- varna deska je rovnéz vybavena automatickym snizovanim
vykonu a automatickym vypnutim v pfipadé prehrati
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Vétrak bézi i po vypnuti varné desky:
- nejedna se o zavadu, vétrak chrani elektronické soucastky
- vétrak se automaticky vypne.

Ovlada¢ automatického vareni ziejmé nefunguje:
- varna zona je stale tepla [IT]

9

- varny vykon byl zvolen pomoci ovladaciho tlacitka [ = ].

- byl zvolen maximalni varny vykon [

9.2 Hiaseni na digestori

Digestof dobfe neodsava paru. Co muZe byt pficinou

tohoto problému?

- Zkontrolujte, zda jsou monoblokovy filtr a tukovy filtr spolu se
saci mfizkou spravné umistény

- Zkontrolujte tukovy filtr. Dbejte na signalizaci nutnosti Cisténi.
Primérné musi byt filtr vyCistén kazdé dva tydny, aby byla
zajiSténa spravna funkce odsavani.

- Zkontrolujte pfivod vzduchu do domu. Pfi zapnuti digestore
zajistéte pfisun erstvého vzduchu otevienim ventilace nebo
okna.

9.3 Ostatni

Porucha: V pfipadé poruchy nevahejte kontaktovat naSe
servisni oddélent:

Belgie: Tel.: +32 (0)56 36 51 02
Francie: Tel.: +33 (0)3 20 94 06 62
Némecko: Tel.: +49 (0)511.54.20.771
Nizozemsko: Tel.: +31088-0119110
Spanélsko: Tel.: +34 938 700 895
Italie: Tel.: +39 039.20.57.501

Z ostatnich zemi kontaktuite pfislusného technika v Belgii:
Tel.: +32 (0)56/36.51.02

Pro spravnou a rychlou reakci potfebuje servisni oddéleni znat
typ vaSeho zafizeni. Tuto informaci naleznete na typovém Stitku
umisténém na vnitfnim ramu digestore.

Na toto misto nalepte dodanou nélepku s typovym Stitkem
a sériovym Cislem.




PREHLED FUNKCi NOVY PANORAMA PRO

Ovladani odsavani Ovladani varné desky

)

Tlacitko zapnuti/vypnuti pro odsavani

@ Ovladaci tlacitko zapnuti/vypnuti varné desky

8  Zobrazeni a vybér tlagitka odsavéni

g 8 8 Ukazatel doby Casovace

Zona pro ovladani posuvnikl

* 7 7 Tlagitka pro ovladani asovade

g 5 8 Zobrazeni ¢asu Casovace

| Ovladaci tlagitko funkce Stop & Go

+ o+ =

© 7 Tlacitka Gasovace

Ukazatel Urovné vykonu

Ukazatel funkce pfemosténi

Ukazatel ¢asovace

Tlacitko funkce udrzovani teploty

Gl= 0>

Funkce Chef

GRILL  Funkce grilovani

Zbna posuvného ovladace

Spinac zapnuti/vypnuti varné desky

Programovani automatického ohrevu

ZAPNUTI - Stisknéte tlagitko © a drzte jej po dobu 2 sekund.
LED ukazatel se rozsviti.

VYPNUTI - Stisknéte tlagitko . LED kontrolka zhasne.

Nastaveni ovladani vykonu

ZVYSIT VYKON - Prejedte prstem po posuvném ovladagi
(ovladani rychlého vareni)

SNIZIT - Prrejedte prstem po posuvném ovladagi na hodnotu 0

Zapnuti a vypnuti funkce rychlého vareni

ZAPNUTI - Prejedte prstem po posuvném ovladadi na konec - [F]

VYPNUTI - Prejedte prstem po posuvném ovladagi [0-9]

Zapnuti a vypnuti funkce extra rychlého vareni

ZAPNUTI - Zapnéte spinad.
Opétovné stisknéte konec posuvného ovladace

VYPNUTI - Prejedte prstem po posuvném ovladagi [0-9]

Aktivované omezeni rychlého vareni

[9] se snizi na [8] a blika [8]

Funkce Stop & Go

ZAPNUTI - Stisknéte | |

VYPNUTI - Stisknéte | |

Volba ¢asovace

Stisknéte (=) nad tlaCitkem vybéru zény.

Snizeni doby

na ¢asovaci stisknéte -

Zvyseni doby

na ¢asovaci stisknéte +

Vypnuti funkce ¢asovace

Stisknéte (=) nad tlacitkem vybéru zony.

Drzte na ¢asovadi stisknuté tladitko -, dokud se na ¢asovadi
neobjevi 0

Pouziti Casovace bez vareni

Zapnéte varnou desku. Stisknéte =) nad tlagitkem vybéru zony.
Pomoci [-] a [+] nastavte ¢as.

ZAPNUTI - Prejedte prstem po posuvném ovladadi, pozadovany
vykon tisknéte po dobu 3 sekund

VYPNUTI - Prejedte prstem po posuvném ovladadi

Funkce udrzovani teploty

ZAPNUTI - stisknéte tlagitko oy

VYPNUTI - stisknéte tlacitko T

Manualni ovladani funkce premosténi

ZAPNUTI - soudasné stisknéte obé tlagitka vybéru zény

VYPNUTI - sougasné stisknéte obé tladitka vybéru zony

Automatické ovladani funkce pfemosténi

ZAPNUTI - Na piredni a zadni zénu umistéte hrnec

VYPNUTI - stisknéte obé tlacitka vybéru zény

Funkce grilovani

ZAPNUTI - stisknéte tladitko GRILL

VYPNUTI - stisknéte tladitko GRILL

Nastaveni regulace vykonu odsavani

VICE - posunuti na ,,POSUVNIKU“

MENE - posunuti ,POSUVNIKU“ smé&rem k 0

Automatickeé regulace vykonu odsavani

ZAPNUTO - Stisknéte tlagitko pro vybér zény na odsavani a
podrzte jej po dobu 3 sekund

VYPNUTO - Stisknéte tlacitko pro vybér zény na odsavani a
podrzte jej po dobu 3 sekund
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